Menus

(minimum 50 perconnes - nappage, vaisselle et service compris)
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Menu

Menu
51,00 € / Pers.

50,00 € / Pers.

Assiette gourmande
(Jambon sec, Tomates confites, Magret fumé
Coquille de Saumon sur lit de salade)
i ou
Saumon farci Assiette périgourdine
(Mousson de canard, magret fumé, Gésiers,

Cassolette de St Jacques lardons)

(suivant le cours) .
Saumon sauce oseille

ou
Paupiette de Saumon a la fondue de
poireaux

Supréme de pintade aux raisins ou
forestiére

Assortiment de 3 légumes au choix * .
R6ti de boeuf

Salade et Fromages

(Brie, St Nectaire, Emmental, Chévre) e e e B e

Salade et Fromages

Fruits de saison (4 sortes
( ) (Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Dessert au choix Fruits de saison (4 sortes)

Café Dessert au choix

e Café
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Menu
52,00 € / Pers.

Salade de fruits de mer
(Noix de St-Jacques, moules, crevettes sauce
choran)
ou

Assiette de saumons sauce ciboulette

Merlu au beurre blanc
ou
Cuisse de canard sauce péche
ou
Cuisse de canard farcie aux cepes

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café

Menu
53,00 € / Pers.

Foie gras
ou
Tartare aux deux Saumons
Noix de St-Jacques et Mousse d’Avocat
Brochette de Crevettes sauce Whisky
Pavé de veau sauce Morille

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café
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Menu
55,00 € / Pers.

Assiette de la mer
(2 tranches de saumon fumé, 6 crevettes
roses, 1 tranche de terrine de St-Jacques)
ou
Salade Nordique

(Crevettes décortiquées, Noix de St-Jacques,

Saumon fumé, sur un lit de salade)
Lotte a I’Américaine

Carré de veau désossé sauce
champignon

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café
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Menu
57,00 € / Pers.

Assiette de fruits de mer
(6 palourdes, 6 langoustines, 6 crevettes, 6
huitres)
ou

Assiette de saumon fumé et foie gras
Sandre au beurre blanc
Filet mignon de porc sauce creme

ou
Magret de canard aux poivre

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café




LE VERGER

Menus

(minimum 50 perconnes — nappage, vaisselle et service compris)
R ~ len dessous de 50 personnes: devis personnalié)
™ s v W"‘V L vw v Y]
. ) i . SAEL
o PO L P MY

Menu
59,50 € / Pers.

% Homard mayonnaise
ou
Brochette de St-Jacques a la fondue de
poireaux (suivant le cours)
Filet de Caille sauce foie gras

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café
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Menu
61,00 € / Pers.

Assortiment de fruits de mer
(12 langoustines, 12 crevettes)

Filet de Bar sauce Nantaise
Tournedos filet de boeuf sauce
bordelaise
ou
Filet de veau sauce agrume

Assortiment de 3 légumes au choix*

Salade et Fromages
(Brie, St-Nectaire, Emmental, Chévre)

Fruits de saison (4 sortes)
Dessert au choix

Café
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Menu Enfant Menu Enfant
20 € / Pers. 21,00 € / Pers.

Mousse de foie Assiette anglaise

2 tranches de saucisson sec Demi melon

2 tranches de saucisson a I'ail 1 tranche de r6ti de porc

% tranche de jambon blanc 2 tranches de roti de boeuf

% part de viande (du menu choisi) Tranche terrine de légumes
Pomme noisettes Salade
Fromages Fromages

Fruits
Fruits

Dessert
Dessert
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* Assortiment de légumes Piece montée: 2,20 € / Pers.

Pomme noisettes, fagot d’haricots verts,
tomate provencale, mousseline de carottes,
demi poire lardée, champignons a la
provencale, demi-péche, soufflé de Pyramide de verres: 0,70 € / Pers.
légumes, gratin dauphinois, purée de

potiron et choux-fleurs, Roulé de courgette

a la fondue de légumes.

Brioche: 1,60 € / Pers.

G

v" Repag avec gervice: minimum 50 personneg

v Nog prix ¢’entendent napf}age vaiseelle et gervice compris.
v" Noug garantigeong la qualité de tous nog produite.

v Toug nog desgerte cont fabriqués par un Artican Patiggier.



