
 

 

Week-ends festifs  
PRINTEMPS - AUTOMNE 2017 

 

    
 
Pour vos rassemblements de famille, vos fêtes de famille, un anniversaire ou tout autre évènement privé,  
Club Vercors est en mesure de vous assurer une prestation complète de qualité. 
 
Pour vous aider à organiser votre week-end, un membre de Club Vercors vous accompagnera tout au long de la préparation de votre 
fête. 
 
Notre tarif est composé d’une charge fixe nommée « Privatisation » et d’un prix par personne tenant compte de vos options choisies et 
de l’âge des enfants.  
 
Quelque soit la formule choisie, nous vous garantissons également : 
 

- La fourniture du nombre de verres et de la vaisselle nécessaire à votre apéritif ainsi que son lavage.  
- Le prêt de la sono pour un usage modéré et les jeux de lumière. 
- La mise à disposition de la maison et du matériel de jardin. 



 

 

Organiser le week-end "Festif" à votre rythme 	
2 formules aux choix…  

  

Festif "Demi-pension" Festif "Pension complète" 
 

Dîner 
Nuitée 

Petit déjeuner traditionnel 
 
 
 
 
 
 

Si vous souhaitez un panier-repas pour votre voyage,  
n'hésitez pas à nous le faire demander. 

 
 
 

La maison sera libérée pour 12h00. 

 
Dîner 

 Nuitée  
Petit déjeuner traditionnel 

+ Déjeuner ou Brunch 
 

Après un petit déjeuner traditionnel, vous choisissez l’une 
des formules suivantes : 
 

- Le déjeuner du dimanche. Pas de menu déterminé, à 
convenir selon saison et envies. 

Ou 
- Un panier-repas pour les sportifs ou les randonneurs.  

Ou 
- Le brunch composé de céréales cuisinées, 2 crudités 

de saison, jambon, viande froide, une tarte salée, 
fromage, yaourt, fruits, café.  

 
La maison sera libérée vers 16 h00. 

 

 

 



 

 

  

Nos prestations 
Gamme de menus du samedi soir  

 
 

Apéritif (option) :  Plusieurs formules vous sont proposées : 
 
 

OFFRE 1 : 4.00 € 
Assortiment de 5 feuilletés (sans service). 
 
OFFRE 2 : 4.50 € 
3 Navettes : mousse de foie, caillette de pays, crème de saumon aneth et citron (sans service). 
 
OFFRE 3 : 8.00 € 
3 Navettes : mousse de foie, caillette de pays, crème de saumon aneth et citron + Buffet de 3 tapenades, 
olives vertes, noires et tomates séchées + une verrine-surprise. 
 
OFFRE 4 : 12.00 € 
3 Navettes : mousse de foie, caillette de pays, crème de saumon aneth et citron + Buffet de 3 tapenades, olives vertes, noires et tomates 
séchées + deux verrines "surprise" + bâtonnets de légumes  et fromage blanc aux fines herbes.  
 

 



 

 

 

Nos prestations (suite) 
 

Entrées : Plusieurs formules vous sont proposées (Choix unique) 
 
 

 

  
 

 
 

- Assiette Montagne, salade verte, boîte chaude, jambon cru de montagne, noix, pain de campagne griller  
 

- Assiette Mer ,salade verte, légumes marinés (aubergines et poivrons),petites sèches confites, salade moule  
et crevettes a la Provençale, pain suédois  

 
- Tartare de Truite du Vercors (mélange de poisson frais et fumé ) couronné de ravioles frites sur lit de  

salade verte ( + 1,60 € ) 
 

- Assiette Terre  Mer, salade verte , Murçon tiède, caillette , rillettes maison de saumon fumé , salade de poulpes , crème citron  
 



 

 

 
Nos prestations (suite) 

 
Plat principal (Choix unique) 

 

    
 

- Poulet fermier aux cèpes  
 

- Pavé de veau ou Filet Mignon de porc 
o sauce poivre vert  
o sauce miel et épices  
o sauce marchand de vin  
o sauce moutarde à l'ancienne, 
o sauce Girolles ( supp 2.00€ )  

 
- Gigot d'agneau cuisson basse température accompagné d’une crème d'ail 

 
- Mousseline de truite sauce écrevisses 



 

 

 
Important : le Plat principal est servi en plat sur table avec en garniture soit Gratin de pays, soit Gratin de ravioles, soit riz. 

Nos prestations (suite) 
 

Fromages  
 

- Blanc 
 

- Sec (Bleu du Vercors Sassenage et St Marcellin ou deux autres fromages locaux) 
 
 

Dessert (Choix unique )  
  

- Feuillantine chocolat  
 

- Vacherin (parfums au choix) 
 

- Fraisier ou framboisier ou... selon la saison  
 

- Tartelettes (noix ou fruits de saison) 
  

Service à l’assiette après présentation en salle  (anniversaire) 
 

 

 

 



 

 

 
Café et tisanes en self service à volonté 

Après la fête 	
Repos et lendemain convivial 

 
Nuitées  

 
- Les draps et les housses de couette sont fournis. Les lits ne sont pas faits. 

 
- Linge de toilette non fourni 

 
- Les chambres seront libérées avant 11 h00 (nous vous demanderons de défaire  

les lits le lendemain et de poser les draps au pied de l’escalier.) 
 

- Le plan des chambres est consultable sur notre site Internet : club-vercors.fr 
 
 

Petit déjeuner copieux 
En libre service, le dimanche matin, à partir de 8h00 

 
 

- Café, thé, chocolat, lait, jus d’orange,  

 

 

 



 

 

 
- Beurre, confiture, miel, céréales, Yaourt 

     

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES 
 

- Aucun  frais de bouchon ne sont prélevés. Vous gérez vos consignes le lendemain. Frigos à disposition 
 

- Notre personnel quittera son service à 0h00 maximum 
 

- Dépassement : 130.00€ / heure pour toute heure commencée 
 

- Nappes tissus : couleur et serviette en fibre épaisse 
 

- Accès à la salle pour une éventuelle personnalisation dès le samedi après midi 
 

- Limiter l’usage des bougies au strict minimum (une par table à cause de détecteurs de fumée très sensibles) 
 

- Possibilté de location de village de toile pour l’extérieur. Nous consulter 
 

- Pas d’accès possible à la cuisine 
 
 

Contact Club-Vercors : Gilles, Eric ou Pierre-Yves, 04 76 95 14 45 
contact@club-vercors.fr 

 

 


