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La formule à 51 € est uniquement servie en extérieur et cette dernière se compose :
MENU  PLAISIR FORMULE A 43 €
∙ENTREE ∙∙∙
Terrine de Foie gras maison et son chutney de fruit sec
Ou
Tartare de Saumon à l’huile de noisettes crème d’agrumes
Ou
Soufflé de Volailles gésiers confits et foie gras
Ou
Timbale de Magret de Canard maison aux petits légumes
∙Aux choix  poisson ou viande∙∙∙
Filet de Bar en croute de pavot sauce noisette
Ou
Filet de Cabillaud à l’huile de thym et sa purée aillée
Ou
Magret de Canard sauce aigre douce au jus d’oranges sanguines
Ou
Filet Mignon de Porc aux shitakes crème de bacon 
Aux herbes fraiches
∙Fromages ∙∙∙
Salade  folle aux herbes fraiches et son croustillant de fromages
Ou
Assiette des trois  Fromages Normand et son mesclun
∙Dessert∙∙∙
(Le dessert peut être changé en fonction de l’événement alors, d’autres choix sont possibles)

Lacté caramel chocolat
Ou
Le miroir fruits rouges
Ou

Gâteaux chocolat blanc fruits exotiques
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