
Forfaits boissons (pendant le repas)

Forfait 
‘3 couleurs’

---

1 bouteille pour 4 personnes :

- Rosé de Larriveau, 2015
Vin de France

- Château Grand Renard, 2015 (AB)
Bordeaux Blanc Sec

- Château Cru Godard, 2014 (AB)
Francs Côtes de Bordeaux

---

Eau plate minérale
Café

12€ TTC / pers.*

Forfait 
‘Découverte des appellations’

---

5 verres dégustation :

- Château Peyreblanque, 2014
Graves

- Château Lariveau, 2011
Canon Fronsac

- Château du Taillan, 2011
Haut-Médoc

- Chateau Mirebeau, 2011 (AB)
Pessac-Léognan

- Petit Guiraud, 2013 (AB)
Sauternes

---

Eau plate minérale
Eau gazeuse Abatilles

Café

18€ TTC / pers.*

Animation Sommelier 
‘Grands Crus’

---

5 verres dégustation :

- Château Carbonnieux Blanc, 2009
Pessac-Léognan, Grand Cru classé 1855

- Château Coutet, 2012 (AB)
Saint-Emilion Grand Cru

- Lespault Martillac, 2010
Pessac-Léognan

- Château La Tour Carnet, 2010
Haut-Médoc, classé 1855

- Château Guiraud, 2010
Sauternes, 1er Grand Cru classé 1855

---

Eau plate minérale
Eau gazeuse Abatilles

Café

38€ TTC / pers.*

Toutes les références  mentionnées ci-dessus sont données à titre indicatif
Les vins proposés évoluent en fonction de l’approvisionnement et des menus de notre Chef

*Les tarifs mentionnées n’incluent pas la partie ‘croisière’ (location de la salle, croisière, etc.)
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