YEEELS

PARIS

ENTREES

LANGOUSTINE
en ceviche, citron vert, vinaigre d’ume.

FOIE GRAS
en barre de 60 grammes, pain brioché, chutney de saison.

BURRATA
Province d’Andria (ltalie) - truffée, tomates.

PLATS

BLACK COD
mariné au miso et caramélisé.

BLACK ANGUS
«chateau filet», a la plancha, sauce yakitori.

PENNE AUX TRUFFES

DESSERTS

FRAISIER
biscuit joconde, amande, creme mousseline a la vanille et fraises fraiches.

MILLE CREPES
creme diplomate vanille et Grand Marnier, coulis de saison.

ECLAIR
chocolat grand cru.




