RESTAURANT LA CANTINE O MOINES
12 Quai Chaussée des Moines
44120 VERTOU
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Kir Princier
Amuse-bouche
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Ravioles de toﬁt et choux chinois, bouillon de [égumes a lhuile d’argan
Ou
Déme de foie gras” « d’Alain Francois » cuit au naturel, ge[ée de fmi’cs de la passion,

chu’tney de fmi’cs et brioche dorée
Ou

Tataki de Thon sauvage gvi“é aux graines de sésame gri“ées, crackers cacahuétes et
crémeux d’avocat épicé, sorbet péquiuos
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Poisson noble “retour de péche”
Ou

Filet de canette de Barbarie Vendéenne ﬁtmée maison au bois de hétre, [égumes et
caramel de betterave aux agrumes

Ou

Pavé de ﬁle‘c de boeuf VBF a la p[ancha, pomme Anna et sauce aux morilles
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Assortiment de 3 fromages affinés de chez « Pascal Beillevaire
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1 gateau en présentation + favandole de desserts (3 mini desserts)
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Grand café Lavazza ou Thé Palais des Thés

VINS au choix:

O Viognier blanc Pays d’Oc « Dellac »
O Cote de Gascogne blanc « Hirondelle »
O Cbte du Ventoux rouge « terre et ambre »
O Languedoc rouge « élio »
Vin sur la base d’une bouteille pour 4 personnes



