MENU 40€

ENTREE

Terrine de Foie Gras Maison
Ou

Gravlax de Saumon et Avocat
PLAT

Filet de Daurade, Légumes Glacés et Sauce Safranée
Ou

Suprême de Poulet Fermier Jaune des Landes et Purée Maison
DESSERT

Cheese-Cake
ou

Crème brûlée à la vanille Bourbon
Café
Sélection du Sommelier

1 Kir Cassis par Personne

Bouteille de 50 cl de Vin pour 2 Personnes

Menu qui Change en Fonction des Produits de Saison
