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Spécialites froides

Gambas en robe de carotte

Petite rate safranée et viande des Grisons

Courgettes et tomate confite, fleur de téte de Moine

Clafoutis de légumes grillés au pistou rouge

Aubergines confites en bouchée, feta et pignons dorés

Taraiettes de tapenade et croustilles roties

Chaud froid de volaille au wasabi et pluche de coriandre

Crevette laquée au tandoori sur un paralléle de céleri rave caramélisé
Trongon de sardine roti sur un sablé a la marjolaine

« En toute transparence »

Verrine de légumes frais taillés & anchoiade
Verrine de Légumes Nigois, mascarpone et crumble

« Les minis brochettes »
Melon et jambon cru de pays
Cerisette et bille de mozzarella et tomates au basilic

« Les soupes servies en verriney

Gaspacho andalou
Créme de courgette a la menthe

«Piéces servies chaudes)

_Nos petits feuilletés assortis
Brochettine de Supréme de volaille mariné au tandoori
Brochette de gambas a la citronelle

« Mini sandwicheriey

_Briochines garnies facon pan bagna
Pains lunch garnis terrine, jambon, saucisson beurre

« Pieces Sucréesy

Petits fours frais Maison assortis
Verrine selon saison : Pomme cannelle, fraise citron, tiramisu aux fruits rouges, mousseline mangue...
Brochettes de fruits frais & Fraises chamalow au chocolat

18 pieces 35€ 22 pieces 45€ 28 pieces 55€

Certaines piéces peuvent étre remplacées en fonction du marché et saisons






