HOTELS AND RESORTS”
FREGATE PROVENCE

Cocktail Mas des Vignes
25 pieces

(sujet a modification selon le marché du chef)

Mini quiches au fromage
Mini gougéres a 'emmental
Mini cake a la moutarde
Allumettes feuilletées aux parfums variés
Panier de légumes crus et ses sauces, tapenades, tomatade et anchoiade artisanales
accompagnées de croutons de pain toasté

Pieces froides 10 piéces
Mimosa d’ceuf de cailles et ses ceufs de lump
Wrap de saumon fumé au basilic
Toast tapenade et tomate séchée
Navette de chair de tourteau
Toast de carpaccio de bceuf au parmesan et feuilles de roquette

Verrines
Avocat & crevette
Pannacota de légumes AMAPIENS
Soupe de melon au basilic
Caviar d’aubergine et jambon de pays
Rillette de poisson a la coriandre

Pieces chaudes 6 piéces
Brochette de beeuf au paprika
Moule en persillade
Brochette de gambas aux herbes de provence
Aiguillette de rouget, croustillant de feuille de brick et basilic
Mini croque a la mozzarella di Buffala et truffe d’été

Assortiment de fromages sur pic 4 piéces

Piéces sucrées 5 pieces
Tropezienne
Mini tartelette au citron
Calisson d’Aix
Tartelette au chocolat
Verrine aux fruits et sirop de menthe

Forfait Boissons :
1 bouteille de vin AOC frégate pour 3 personnes, eaux minérales, café, boissons sans alcool




