
Menu Gold  
Par personne : 84 € 

Un choix unique pour tous vos invités 
 

 

Foie Gras de Canard mariné au Porto,  
Chutney de Tomate-Figue à la Cardamome 

Quartier de Pamplemousse confit 
ou 

Le Tartare de Saumon frais en Pannequet de Saumon fumé 
Brunoise de Pomme de Terre à l’Aneth 

 
Médaillon de Veau aux Morilles et Vin Jaune 

ou 
La Volaille de Bresse, Sauce Foie Gras au Champagne 

Méli-Mélo de Jeunes Légumes et Riz Basmati 
 

Fromage Blanc à la crème ou Saint Marcellin & Bresse Bleu 
 

Votre choix parmi les Desserts et Mignardises 
 
 

 
 


