2 coupes de kir accompagnées
de 7 canapés

(Servi a lassiette)

Pavé de Lieu jaune, creme a
lestragon, risotto a lencre de
seiche et petits légumes

Escalopée de saumon glacée
au jus vert, fenouil acidulé cru a
laneth

Supréme de volaille fermiere
d’Auvergne farcie au foie gras,
écrasé de pommes de terre aux
senteurs de Provence

Veau au chorizo et a lestragon,
royale aux deux légumes et
pomme Anna

(Servi au buffet)

Trio de fromages d’Auvergne

Entremet chocolat noir fram-
boise, coulis de fruits rouges
et crumble rubis

Aumoniere  aux  pommes
poires flambées au Calvados,
coulis de vin rouge de région

Croustillant chocolat blanc
framboise, creme a la praline
rose

La sélection du sommelier :

1/3 bouteille de vin, blanc et
rouge confondus

1/2 bouteille d’eau minérale
et un café par personne



