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FINGER LUNCH

Notre Chef est amené, selon la saison,
à apporter des modifi cations.

Tarifs nets TTC par personne, valables du 1er janvier 2018 au 31 décembre 2019 inclus (sous réserve d’évolution de la TVA). Les tarifs sont donnés à titre 
indicatif, ils peuvent varier selon les demandes et prestations. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. L’information 
et les allergènes sont communiqués sur simple demande.

Assortiment de 3 sandwiches au 
choix du chef (pour exemple) :

• Club poulet 

• Club végétarien 

• Pain nordique au saumon 
mariné à l’aneth

Assortiment de 3 salades au choix 
du chef (pour exemple) :

• Salade de pennes aux cour-
gettes, féta et olives

• Salade de légumes grillés

• Salade Piémontaise

• Carolines panachées

• Duo aux deux chocolats en 
verrine

• Tiramisu

• Tartelette citron meringuée

• Macarons

• Crème brulée

POUR COMMENCER POUR SUIVRE POUR FINIR EN DOUCEUR

BOISSONS

La sélection du sommelier :

• 1/3 bouteille de vin, blanc et 
rouge confondus

• 1/2 bouteille d’eau minérale 
et un café par personne


