Aumoniere de St Jacques
facon Bretonne, beurre blanc
aux agrumes

Opéra foie gras, poire, pain
d’épices, croustillant de pain
aux figues

Entremet de légumes du
soleil, socca croustillante et
creme aux accents du Midi

Supréme de volaille laqué
au sirop d'érable, poivre de
Séchuan, risotto tomate citron
confit

Pavé de Lieu jaune, creme a
estragon, risotto a lencre de
seiche et petits légumes

Escalopée de saumon glacée
au jus vert, fenouil acidulé cru
a laneth

Supréme de volaille fermiere
d’Auvergne farcie au foie gras,
écrasé de pommes de terre
aux senteurs de Provence

Veau au chorizo et a l'estragon,
royale aux deux légumes et
pomme Anna

Sur demande :

Duo de fromage 4,5€TTC
Trio de fromage 5,5€TTC

Gourmandise aux fruits rouges

Feuillantine au Chocolat et sa
creme anglaise a la cannelle

Soufflé glacé au Grand Marnier

La sélection du sommelier :

1/3 bouteille de vin, blanc et
rouge confondus

1/2 bouteille d’eau minérale
et un café par personne

Tarifs nets TTC par personne, valables du 1¢" janvier 2018 au 31 décembre 2019 inclus [sous réserve d'évolution de la TVA). Les tarifs sont donnés a titre
indicatif, ils peuvent varier selon les demandes et prestations. Labus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. L'information
et les allergénes sont communiqués sur simple demande.



