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Menu « Au fil de l’O » à 17.00€ 

 
La cocotte du moment avec une entrée OU un dessert au choix dans la carte 

 

 

 

Menu « Au fil de l’O » à 23.00€ 

 
Une entrée, La cocotte du moment, et un dessert au choix dans la carte 

* 

 

 

Menu « Gourmand » à 27.00€ 
Entrée  

 

***** 

Plat  

 

***** 

Dessert au choix 

(Supplément fromage 6.00€) 

 

 

Menu des bout’ choux    9.00€ 
 

Sirop à l’eau 

 

***** 

 

Volaille à la crème et pommes de terre sautées 

 

***** 

 

2 boules de glace au choix dans la carte 

Nos Entrées 
Potage « Crème de légumes » 
 

6.50€ 

Blinis de saumon mariné et crème acidulée en club sandwich 

 

9.50€ 

Œuf  « en Meurette »  8.50€ 

Jambon Persillé de Bourgogne  8.00€ 

Nos Plats 
 

 

Quenelles de Brochet gratinées, sauce Nantua 

 

13.00€ 

Filet de truite saumonée, tagliolini à l’encre de seiche 

 

La cocotte du moment 

17.00€ 

15.50€ 

 

Faux filet grillé, échalotes, pommes Anna  

 

Magret de Canard à l’orange, écrasée de Pommes de terre au  beurre  d’Isigny 

AOP 

19.90€ 

 18.50€ 

Nos Desserts 
 

Dégustation de fromages fins et affinés de notre région  9.00€ 

Carpaccio d’ananas au coulis d’orange et sa glace vanille 5.50€ 

Baba « Bouchon » au rhum   8.00€ 

Café ou thé gourmand  6.50€ 

Moelleux au chocolat , crème anglaise 7.00€ 

Coupe de glaces (à composer vous-même) 

Parfum au choix : cassis, vanille, fraise, chocolat, citron vert 

 

 

 

6.50€ 

  



        Prix nets TTC service compris -  Viande bovine origine U.E. 

 

  

Au fil de l’o 
 

Au fil de l’o côtoie les rives de La Saône, rivière qui délimite naturellement 

 le département de l’Ain et de la Saône et Loire 

Restaurant 
 

 

Merci d’avoir choisi notre table 

Toute l’équipe vous souhaite un agréable moment ! 

N’oubliez pas de commenter notre table sur « la fourchette.com »  

et /ou « tripadvisor ». 


