
 
 

DEJEUNER SERVI À TABLE DANS NOTRE CHAI  
DE RECEPTION  

 
 

Formule 1 - 28€/pers 
 

 
ENTREE 

 
Panacotta de légumes de saison 

et Chiffonnade de salades à l’huile de noix et fruits secs 
 

****************** 
 

PLAT 
 

Civet de sanglier et pommes de terre fondantes 
 

****************** 
 

 
DESSERT MAISON 

 
 

Crème renversée maison au caramel d’orange 
 
 

Pain compris 
 
 
 

VINS DU DOMAINE 
 

Vin rouge et rosé Château l’Evesque à raison d’une bouteille pour 4 personnes 
 
 



 
 

Formule 2 - 32€/pers 
 

 
ENTREE 

 

Fine tarte d’échalotes confites et feuillantine de jambon  
mesclun d’herbes du jardin 

 
 

****************** 
 

PLAT 
 

Pieds et paquets maison et pommes de terre vapeur 
 
 

****************** 
 

 
DESSERT MAISON 

 
 

Omelette norvégienne maison 
 
 

Pain compris 
 
 
 

VINS DU DOMAINE 
 

Vin rouge et rosé Château l’Evesque à raison d’une bouteille pour 4 personnes 
 
 

 
 



 
 

 
 
 
 

Formule 3 - 35€/pers 
 
 

ENTREE 
 

Terrine de Sanglier maison et chutney figues 
mesclun d’herbes du jardin 

 
 

****************** 
 

PLAT 
 

Duo de Cotes d’agneau au Barbecue accompagné d’une fondue  
de petits légumes de saison et gratin de pommes de terre 

 
 

****************** 
 

 
DESSERT MAISON 

 
 

Fondant au chocolat maison et son coulis menthe fraiche 
 
 

Pain compris 
 
 

VINS DU DOMAINE 
 

Vin rouge et rosé Château l’Evesque à raison d’une bouteille pour 4 personnes 
 


