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Une entrée a définir pour Pensemble des convives parmi le choix suivant :

Soupe de butternut et chantilly a la muscade
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Terrine de saumon au citron
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Tulipe de jambon au cceur de fromage frais et noisettes
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Aumoniere de poireaux fondus au miel et chévre, pomme caramélisée
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Lingot de foie gras et son chutney de poivrons
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Un plat chaud a définir pour ’ensemble des convives parmi le choix suivant :

Poisson

Filet de bar et son duo de pointes de pomme de terre, creme de citron. (Maxi 40 personnes)
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Pavé de sandre en crotte, écrasé de panais et sauce au vin rouge
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Viande

Beeuf Bourguignon fagon chasseur et pommes de terre tournées
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Cuisse de lapin a la moutarde a I'ancienne, riz sauvage et brocolis
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Demi-coquelet roti au citron confit, polenta a la tomate et champignons
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Un dessert a définir pour I'ensemble des convives parmi le choix suivant :

Pomme rotie en crumble et caramel au beurre demi-sel
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Moelleux chocolat / framboise, créme anglaise
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Tarte citron meringuée aux éclats de pralines
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Assiette gourmande  (mini-moellenx chocolat/ framboise, brochette de fruits et guimanve, tartelette a la praline
et panacotta cannelle et caranmel)
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Tiramisu
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BOISSONS :

Eaux minérales

Cotes-du-Rhone

Blanc ou rouge en fonction du menu
1 bouteille pour 4 personnes

Café compris

Nous servirons a tous les convives le méme menu



