
 

 

Menu Tradition 

(à titre d’exemple) 

Le choix du menu doit être commun à l’ensemble des convives 

Pour des régimes particuliers, veuillez nous avertir 72 heures à l’avance 

(Eaux plates & pétillantes, ¼ de vin et café inclus) 

 

Les Entrées 

Rillettes de canard aux noisettes grillées et petits cèpes 

Terrine de beaufort et comté, effeuillé d’endive aux noix  

Croustillant d’œufs de poulette, mouillette au saumon fumé 

 

Les Plats 

Saumon cuit à l’unilatéral, coulis de homard et petits légumes  

Dos de cabillaud à la plancha, croustillant de pancetta et risotto   

Faux-filet normand, sauce au Pinot noir, panaché de légumes et grumbeerkechle 

Suprême de volaille, écrasé de potimarron et petits légumes 

 

Les Desserts 

 Mousse au chocolat noir et écorces d’organe confites  

Bavarois passion sur lit d’ananas rôti au citron vert  

Traditionnel Tiramusi 


