
 

Automne Hiver 

A  la carte 
 Entrées  

 
Tartelette de Pintade confite, Foie gras et chutney de pomme, Verdurette en vinaigrette 
aux fruits rouges 
 
Ballottine de saumon frais et fumé cuit en marinade, Baies roses et herbes fraiches, 
crème acidulé, crudités d’hiver 
 
Petit pain au Noix coulant de Reblochon et compotée d’oignons, Chips de poitrine 
fumé, verdurette en vinaigrette de noix 
 
Tarte fine de pomme de terre, gésier confit, magret séché et dés de foie gras quelques 
girolles, roquette amère 
 
Risotto, poulet écrevisse et girolle en persillades 

 

 
 

 Plats 
Joue de Bœuf en daube, Gnocchi de Pomme de terre et jardinière d’hiver 
 
Filet de merlu rôti, fumet de crevette grise, risotto gratiné et légumes de saison 
 
Pavé de magret de canard, sauce poivre vert, tarte fine oignon pomme de terre et légumes 
confits 
 
Hadock pomme, pomme de terre à l’huile, crudité d’automne, vinaigrette et moutarde au 
miel 
 
Daube de marcassin mariné la veille, Parppadelle et jardinière d’automne 
 
Filet de Dorade Royale rôti sur la peau, moule et sauce poulette, grosses frites et légumes du 
moment 
 
Pièce de Bœuf dans le Rumsteak sauce au Cèpe, Gratin Dauphinois et légumes confits 
 

 
 


