GRAND HOTEL
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Croustillant de cheévre coulant miel, tomate séchée, pignon et thym, verdurette au
jambon chips
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Brandade Parmentier de morue, mouillette a ’huile d’olive et frisée a Iail doux

Leche de beeuf roti et mariné, salade romaine, bacon, parmesan et tomate marinée,
vinaigrette Caesar

Burrata a 'huile d’olive, Sel de Guérande et cinq baies, Tartare courgettes, tomates et
jambon cru

Salade de Seiche mariné, crudités d’été, Croutons aux fines herbes
Tarte fine pissaladiere, filet de maquereau juste Snacké, roquette amer et vinaigrette
Friture de Puntillas, gaspacho de salade, tomate, croutons a I’huile d’olive
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Carré de selle d’agneau roti rosé, Barigoule parmentiere, Jus de Provence

Filet de Rascasse sébaste, Purée de pomme de terre et Jardiniere du moment, beurre vert au

citron
Pavé de Filet Mignon de cochon roti a point, Jus aux petits oignons et moutarde au miel,
Tarte fine de pomme de terre et légumes confits

Piece dans le quasi de veau réti a point, polenta aux aubergines et parmesan, Gremolata
orange et citron

Filet de Bar roti sur la peau, Tian Parmentier fenouil confit, sauce vierge Nicoise

Piéce de beeuf dans Ponglet roti giganti d’asperges et ricotta, légumes du moment, creme de
morilles

Filet de Dorade roti, tombé de courgettes, tomates farcies et Panisse frite, huile d’olive aux
agrumes



