Menu Prestige

Menu hors boisson.
Déjeuner servi de 12h & 14h et diner de 19h & 21h

45€TTC

(minimum de 8 personnes)

Déclinaison de saumon

ou
Foie gras de canard
Chutney Maison et toast de pain Miel-Amandes-Noisettes

ou

Carpaccio de St Jacques
ou

Salade Gourmande du Kempferhof
Saumon fumé, crevettes, foie gras, magret de canard

55

Carreé de veau
Sauce aux morilles, gratin dauphinois et poélée de jeunes légumes
ou
Caille farcie,
croquettes de pommes-de-terre et [égumes de saison
ou
Pavé de Sandre
Tagliatelles de Iégumes
ou
Médaillon de Lotte
Timballe de riz et petits 1égumes

a5
Assiette de fromages affinés et pains aux noix
e R

Finger fruité
ou
Farandole de desserts
ou
Déme chocolat

A |

T Les plats faits maison sont élaborés a partir de produits bruts

Le choix du menu est a lidentique pour I’ensemble des convives.
Merci de nous communiquer en amont si certaines personnes ont un régime spécial.
Uniquement sur réservation au minimum 8 jours a I’avance.
Tout changement est susceptible d’entrainer un supplément.
Toute annulation non signalée 72h avant votre événement vous sera facturée.
Merci de votre compréhension.




