Menus Communions
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LES SALONS DU PONT MOUY
Mr et Mme Frangois SERRUYS W 207 6
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www.lepontmouy.com
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Nos conditions générales

* Toute réservation n’est effective qu’apres versement d’arrhes (10 %), ces arrhes restent acquises en cas d’annulation.
* Vous disposez de votre salon a partir de 12.00heures jusque maximum 22 heures .
* Les heures supplémentaires vous seront facturées 50 € (possibilité de 2 heures supplémentaires jusque 5h)

, durant les heures supplémentaires les boissons sont facturées.
* Le menu enfant en dessous de 12 ans, demi-tarif OU le menu enfants a 18,00€ (pizza, blanc de poulet, frites, glace).
* Vous pouvez apporter votre matériel de sonorisation et vous en occupez. Nous ne sommes en aucun cas responsables de ce matériel, ni
du vestiaire.

* Pour tous renseignements, nous vous recevrons de préférence, les lundis de 9h a 14h30,les mardis de 9 h a 14 h30 et les jeudis de 9

ha 14 h30 , les vendredi de 9h a 18h30 ou sur rendez vous.

* Les confettis et les serpentins en bombe sont strictement interdits dans nos salons.

* Nous demandons que vos convives restent dans I’espace affecté a votre salon.

*Les enfants sont sous votre responsabilité, tous dégdts sera a votre charge.

* Les prix de nos menus ne sont garantis que pour une durée de quatre mois et de toute maniere révisable dés
le mois de janvier.
* Une provision de 30 % du montant de votre réception vous sera demandée a la mise en place de votre menu,
1 mois avant la date, le reste le mardi qui suit votre repas.

* Le nombre de couverts doit étre confirmé au plus tard le lundi avant la réception, ce nombre étant retenu

comme base de facturation.
* Le champagne peut étre fourni par vos soins, un droit de bouchon de 5 € vous sera demandé. Aucune autre boisson n’est acceptée sur I’é-
tablissement.

* Attention pour tout tir de feux d’artifice une demande doit étre faite en mairie, le tir des pétards est toléré jusque 22 h

* les lachés de lanternes sont interdits en raison des risques de feux.

Apéritifs :
Ricard (2cl), martini (4cl), Muscat (4cl,) Porto)........... 4€
Whisky (4cl).................... 4€ .cuuennennnnn.. Single Malt......... 6€
Cocktail émeraude (Soho, vodka, curacao, jus orange)................... 4 €
7 PN 3 €
CRAMPAZGNE ..cunevnniiniineineiiniiiiiieiiniinesiessntsnessarsnssnsses soss 36 €
La Méthode Champenoise « Le Pont MOUY »......c.c.eeueeiniiniieineiannncnnns 15€

Capital de 7623 € — SIRET 5124361060001 1
3 Salles a votre service — Salle fonctionnelle de 15 a 150 couverts


http://www.lepontmouy.com/

Les Salons du Pont Mouy vous proposent :

Les Potages :

La créme Argenteuil
Le Minestrone
Le velouté de champignons

Les Entrées Froides :

Le Saumon dans tous ses états ( fumé, cru et roti)

Le Tartare de deux Saumons

La Paupiette de saumon fumé farcie aux crevettes

La Petite fraicheur océane aux langoustines

La Gourmandise du Périgord et son verre de moelleux
La Langue Lucullus de Valenciennes Maison

La Salade Périgourdine

Les Entrées Chaudes :

La Cassolette de fruits de mer au coulis de Homard
Le Gratiné de st Jacques aux petits légumes
Le Parfait d’écrevisses 4 la sauce Nantua
Le Duo de rouget et saumon au pistil de safran
Le Ballotin de canard 4 'orange
La Brochette de saumon aux saveurs d agrumes
Le Petit moelleux de volaille aux cépes, sauce Calvados
La caille roti aux saveurs de pain d’épices
Mac Pont Mouy (hamburger au Foies gras)

Les Plats :

Le Filet de canette roti aux poires williams

La Cuisse de canard a la Gascogne

Le Fondant de pintadeau farci 4 la vallée d’auge
Le Pavé de canard en tournedos poélé aux 5 baies
Le Palet de veau sauté et sa réduction de Porto
Le Filet de veau en Koulibiac

Le Carré d’agneau au romarin

Le Filet mignon d’agneau roti au romarin

Le Filet de beeuf facon Henri IV

Le Tournedos Rossini

Les plats sont servis accompagnés d’une garniture de 3 variétés qui varie

selon les saisons

Ex: Gratin de pomimnes de terres, Carottes vichy, Fagot d’asperges, Tomate roti, Endive brai-
sée, elc...



Les Fromages :

Les Trois délices du Nord
Croustillant de Brie sur salade mélée
Le Chévre chaud sur pain d’épices, vinaigrette au miel

Les fromages sont toujours servis accompagnés de salade sur P'assiette

Les Desserts :

En Piéces Montées :

Le Fraisier

Le Framboisier

Le Gateau aux 2 chocolats

Le Gateau a la Poire et au chocolat

Le Gateau au chocolat blanc et noix de coco

Le Gateau aux fruits exotiques

Le Gateau glacé aux spéculoos

Le Gateau glacé aux cerises Amarena

La Piéce montée en choux (supplément 3.50€)
Si vous désirez un duo il y a supplément de 1.50€

L assiette gourmande +1.50 € :

Une part de giteau au choix

Un moelleux chocolat

Un mini cannelé ou macaron

Le Buffet de desserts : ( + 5€) Crépes Suzette, mousse chocolat, glace vanille, tartes cho-
colat et tarte noix de coco, salade de fruits, chouquette, flan au caramel, chamalow,.




Exemple de menu 1

Crocltail maison
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Exemple de menu 2
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59.50 €

Exemple de menu 3
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Exemple de menu 4

% coclladl maison
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Exemple de menu 5

% cocltail maéson

WK

%f%f(ygfdf(’/lﬁm‘ GCCaANe aur /mzymzd/omj

HReRK

“(%A ﬁ/(?/o/ de cailles ava savewrs (/e/éali/z/ d '(%('(’KJ

ek

YR . _ . )
;% @4&[ de veaw sacde Jda reduclion de @M(r

el rja/yawu'/mm
HHKR

, g
;OZ asseelle aw lreds ﬁfamc/ay@’ dn %c/

Fkk

. .
r% &(I/,ﬁ[lll/ (/€ COMNNUNUCT

KHHF

% cafe’

65 €

Exemple de menu 6
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Exemple de menu 7
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Exemple de menu 8
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La Décoration
La salle est dispanibile pour décorer le vendredi apres midi jusque 18430.
Jautes les décorations deivent étne débarviassées le soiv du matiage.
Naws propasens la location de housse de chaise.
4€
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PROPOSITION DE BUFFET

Minimum 50 personnes

L’apéritif et ses mise en bouche
Buffet d’entrées:

Llapéuitif et ses mises en bouche
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Sauman 1ose en Belle vue
Reulade de jambien aux asperges
Péches au then
Cochtail de crevettes
Ferles marines
Jewtine de paisson
Paté en crodite
Jaboulé
Euf mimaesa
Salade de pates
Cuudités
R
Plat chaud senwi & tabile :

Le filet de canette aux peire williams
Ou le filet de veau en fouliliiac
Oi le fondant de pintadeauw farci a la vallée d’(uge
Ou le pavé de canard en tournedes aux 3 poives

paven

Lassiette de trois fromages
K

*

La piece mantée
¥
Beaissons camprises :vin blanc ou 1esé, vin wouge, eau, beisson a Corange a velonté

39.50 €



Les Animateurs

LES SALONS N’ IMPOSENT PAS LES SONOS
ET LES ANIMATEURS.
ATTENTION : les sonos doivent étre installées avant la réception
dans les horaires d’ouvertures.
A la fin de la soirée , ils ont 1 heure maximum pour débarrasser .
Les dépassements d’horaires vous serons facturés.

Disc jockey
REANIM : 06/14/75/14/17 ou 06/33/74/67/71
Marvin et Jonathan : 06/13/04/70/99
SAM SONO : 06/60/64/92/39 ou 03/27/91/92/39
ANIMSONO : 06/68/67/54/65 ou 03/21/58/93/16

Magicien animateurs
CHRIS : 069/85/85/14 ou 00/32/69/85/85/14

CHANTEUR animateur:
SAMY LORCA : 06/61/75/03/35

Groupes musicaux :
KOPIE KOLE : 06/60/79/84/43
KAZIMODAL : 06/66/28/54/78

LOCATION DE MATERIEL :
EVENTspa :06/03/29/04/30 contact@eventspa.fr




