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MY BOAT

Restaurant – Pub Lounge – Salon de Réception


ACCUEIL CAFE 
Café

Thé

Jus de Fruit

Mini Viennoiserie

PAUSES

Café

Thé

Jus de Fruit
Option : 2 mignardises sucrées/personne = 5HT/personne

COCKTAIL DEJEUNATOIRE 25 pièces

Apéritif

Punch Planteur au Rhum Ambré et Fruits de saison

Sangria Maison Aromatisée Cassis et Cognac

Kir Cassis, Pêche ou Mûre
Amuses Bouches – Pièces Traiteurs – Assortiment selon le chef parmi

3 pièces/pax parmi :

Pain Fougasse Tomate Confite Fromage de Brebis

Pain Noir Fromage Frais Œuf de Truite

Mini Blini Saumon Fumé Mousseline citronnée

Pain de Maïs Magret de Canard Demie Griottine

Pain Viennois Pêche Quatres Epices Fois Gras de Canard

Pain de Campagne Rillettes de Cabillaud Relevées de Poivrons Rouges Aneth Ciboulette

Pain Epinards, Parmesan, Olives Noires, Tomates Marinées

Pain Tomate, Figue, Fromage Frais, Noix

Pain Noir, Saumon Pavot, Crème d’Aneth

Pain Noir, Mousse de Canard aux Epices

Pain de Mie, Saumon Atlantique Fumé

Pain de Mie, Tzatziki ciboulette

Pain de Mie, Délice de Courgettes et Tomates Marinées

Pain de Mie, Concassée de Tomates Ciboulette, Crottin de Chavignol
Boisson

Soda, Jus de Fruit, Eau & Vin 

Vin Elu du Patron (2verres/pax)
(Rouge, Rosé et Blanc)
Vin servi en Fillette 

Option : Possibilité avec supplément 5HT/pax pour du vin d’une gamme supérieure servi en bouteille  (Bordeaux de Maucailloux, Côte de Gascogne, Rosé du Var)
`

Pièces Cocktail Salées – Sélection selon l’envie du chef parmi :

2 pièces/pax parmi

Jambon Serrano Olive Noire Concassée de Tomates et Parmesan sur Pain Focaccia

Fromage Manchego Tomate Confite et Crème Basilic sur Pain Focaccia

Pancetta Piquillo et Crème d’Aubergine sur Pain Focaccia

Fromage Comté Tomate Cerise et Crème Fromage Moutardée sur Pain Focaccia

Mini Sandwich Pain Brioché Saumon Atlantique fumé et crème citronnée

Mini Sandwich Pain Brioché Tomate Confite et fromage frais

Mini Sandwich Pain Brioché  Bacon et Moutarde à l’ancienne

Navette Saumon Aneth

Navette Mousse de Canard champignons échalottes

Navette Thon Poivronnade

Navette  Fromage Noix

Mini Bagels Saumon Fumé

Mini Bagels Tomate Parmesan

Mini Bagels Crème Fromage Frais Ciboulette
Atelier Plancha Barbecue en Live
4 pièces/pax parmi

Brochettes de Gambas Epicées aux Ananas

Brochettes de Volailles, Sauce Wok

Brochettes de Bœuf Epicés

Filets de Rouget au Citron

Champignons, Poivrons et Oignons

Mini Cakes

1 pièce par pax :

Chèvre –Tomate

Lardons Olives

Verrines Froides - Selon saison et envie du chef parmi :
2 pièces/pax parmi

Gaspacho – Dés de Concombre – Coriandre

Gravlaks à l’Aneth – Citron

Tomate – Sésame – Mozzarelle – Basilic

Saumon – Guacamole

Surimi et Crabe – Sauce Blanche

Tartare de Légumes Provencaux

Crème de Chèvre – Tomates Confites

Tzaziki – Dés de Concombre

Tapenade d’Aubergine

Caviar de Courgettes

Atelier Végétarien
En quantité conséquente

Arbre Gourmand de Légumes Frais du Jardin
Atelier Terroir 
3 pièces par pax parmi :

Chiffonnade de Jambon de Pays « Serano »

Chiffonnade de Jambon Cuit du Moulin

Chiffonnade de Chorizo Espagnol

Atelier Chafing Dish 

3 pièces par pax parmi :
Beignets de Calamars

Beignets de Crevettes
Délices d’Accras et sa Sauce Epicée
Fromage

En quantité conséquente

Plateau du Fromager

Fromages du Terroir
Dessert – Sélection selon l’envie du chef parmi :
5 pièces/pax parmi :

Assortiments Les News Yorkais

Mini Short Cake

Mini Donut’s Framboise

Mini Cup Cake

Mini Tartelettes Noix de Pecan

Mini Cheesecake

Mini Brownies

Assortiments de Macarons 

Vanille Pistache Café Framboise Citron Chocolat

Assortiments Mignardises 

Tartelettes Passion Mangue

Carrés Opera

Moelleux Nature

Tartelettes Framboise

Eclairs au Chocolat

Eclairs au Café

Carrés Nougat

Choux Praliné

Tartelettes Venezuela Noisette

Barquettes Abricot

Les Douceurs de France  

Sablé Caramel et Crémeux Caramel Beurre Salé

Financier Noisette et crémeux au marron poudre de noisette

Cadre Pomme Cassis

Biscuit Brownies et Ganache Chocolat

Sablé et confit de Mangue et Passion

Biscuit au Pain d’Epices et Crémeux à la Vanille

Boisson Chaude

Café & Thé
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