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MY BOAT

Restaurant – Pub Lounge – Salon de Réception


ACCUEIL CAFE 
Café

Thé

Jus de Fruit

Mini Viennoiserie

PAUSES

Café

Thé

Jus de Fruit
Option : 2 mignardises sucrées/personne = 5HT/personne

Le menu est un menu unique pour le groupe

Choisir et nous communiquer 10 jours avant votre événement une entrée unique, un plat unique et un dessert unique.

MENU GOURMAND

Apéritif
Punch Planteur au Rhum Ambré et Fruits de saison

Sangria Maison Aromatisée Cassis et Cognac

Kir Cassis, Pêche ou Mûre
Soft et Jus de Fruit

Amuses Bouches – Pièces Traiteurs – Assortiment selon le chef parmi

3 pièces/pax parmi :

Pain Fougasse Tomate Confite Fromage de Brebis

Pain Noir Fromage Frais Œuf de Truite

Mini Blini Saumon Fumé Mousseline citronnée

Pain de Maïs Magret de Canard Demie Griottine

Pain Viennois Pêche Quatres Epices Fois Gras de Canard

Pain de Campagne Rillettes de Cabillaud Relevées de Poivrons Rouges Aneth Ciboulette

Pain Epinards, Parmesan, Olives Noires, Tomates Marinées

Pain Tomate, Figue, Fromage Frais, Noix

Pain Noir, Saumon Pavot, Crème d’Aneth

Pain Noir, Mousse de Canard aux Epices

Pain de Mie, Saumon Atlantique Fumé

Pain de Mie, Tzatziki ciboulette

Pain de Mie, Délice de Courgettes et Tomates Marinées

Pain de Mie, Concassée de Tomates Ciboulette, Crottin de Chavignol
Boisson

1 bouteille pour 3 pax :

Le Bordeaux de Maucaillou (Rouge)

Château des Ferrages (Var) (Rosé)

Côtes de Gascogne – Les fumées Blanches – François Lurton (Blanc)

Eau Pétillante et Plate 

Entrée

Tartare de Saumon à la Ciboulette Echalote

Vinaigre Balsamique 

ou

Poêlée de Crevettes Marinées, sur son Lit de Mescluns Aromatisé à l’Aneth

ou

Millefeuille Provençal Tomate & Aubergine Grillé au Chèvre Frais Parfumé au Basilic

Plat

Dos de Cabillaud, Légumes Croquants Sauce Safranée Tranchée aux Agrumes et son Risotto aux Olives
ou

Souris d’Agneau au Miel et Romarin, 

Ecrasé de Pomme de Terre et sa Tomate Provençale
ou

Piccata de Veau, Citron Confit

Risotto aux Champignons des Bois
Dessert

Bavarois à la Framboise sur son Lit de Crème Anglaise

ou

Moelleux au Chocolat, Crème Anglaise

ou

Salade de Fruits Frais au Coulis de Fruits Rouge et Mousse de Mascarpone

Boisson Chaude

Café ou Thé
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