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menu dégustation accord met vin

crème de lentilles label rouge et foie  gras de canard

ravioles d'agneau du Limousin, jus court corsé

maquereaux marinés au Chanponzou, carottes violettes aux agrumes

pavé de turbot glacé au Noilly Prat

mignon de porc de ferme, lait de coco et crevette sauvage

paleron de boeuf en deux services

selection de fromages

charlotte au chocolat de Tanzanie gingembre et zests d'oranges

