





DOSSIER POUR GROUPE OU SEMINAIRE







A PARTIR DE 10 PERSONNES







SAUF FETES ET JOURS FERIES,







MARIAGE ET COMMUNION







TARIFS AU 1ER JANVIER 2013

Madame, Monsieur,

Les prestations « standard » vous déplaisent, vous cherchez un endroit sympathique et sérieux pour organiser des réunions de famille ou de travail, un établissement où il vous sera possible de garer plus de 50 véhicules en toute sécurité, à la campagne mais bien desservi par le réseau routier : à mi-chemin entre Dunkerque et Lille, Béthune et St Omer.

Pour les séminaires: Vous avez besoin de matériel pour exposer une stratégie commerciale (Tableau de papier, écran et rétroprojecteur, micro sans fil etc.…), une nouvelle méthode de travail ou assurer une formation continue dans de bonnes conditions ; nous sommes équipés du WIFI afin de faciliter l’organisation et d’alléger les déplacements de dossiers et données de votre entreprise.

Vous voulez présenter en avant-première un nouveau produit (automobile, motoculture, camping, abri de jardin, mobilier urbain…) et vous avez besoin de place à l’intérieur comme à l’extérieur, notre salle est de 120 m2  + véranda victorienne de 80 m2.

Vous désirez, pour tout cela, disposer d’un établissement de renom, confortable, spacieux, bien chauffé et de conception moderne, tout en ayant du cachet ; c’est ce que nous vous proposons au « Petit Bruxelles » avec bien sûr une cuisine et un service de qualité, 
et une ambition ; vous satisfaire par un rapport Qualité/Prix compétitif : 







-   8 € la ½ journée par personne






- 16 € la journée complète par personne

Forfait comprenant une collation au choix par ½  journée ( café, jus de fruits etc.…), 

la mise à disposition du matériel dont vous avez besoin et le café de bienvenue offert.

Utilisation de la salle dans le cadre d’un petit déjeuner d’affaire (7h30à 10h30 par exemple) : 





- 15 € par personne, petit déjeuner soigné et matériel compris.

Pour les repas familiaux : suivant disponibilité, la véranda et la salle peuvent être un endroit de réunion agréable, avec le jardin clôturé à côté de la véranda, vos enfants pourront sortir quand ils le veulent et utiliser en toute sécurité les jeux extérieurs ou profiter d’une salle de jeux rien que pour eux ! Nous sommes agréés pour les personnes à mobilité réduite ou handicapées avec le label « tourisme pour tous ».

Pour les repas de groupes ou associations : Suite à une visite dans les Flandres, à une marche, une visite touristique sur Cassel ou culturelle dans son musée, nous sommes le restaurant le plus proche au pied du Mont à pouvoir accueillir au moins 4 bus en stationnement et recevoir leur passagers dans un cadre verdoyant, chaleureux et agréable.
Ci après, nous vous proposons différents menus à partir du petit déjeuner de groupe (8,50 €) et déjeuner ou diner de 26 € à 37 € par personne tout compris .
Menu établi à l’avance selon votre choix, pour permettre un service rapide et soigné.

N’hésitez pas à nous parler de votre budget, nous nous adaptons à chaque demande.

Vous pouvez décider directement par téléphone ou internet pour des raisons d’organisation ou tout simplement afin d’éviter les déplacements si vous n’êtes pas de la région.

CONDITIONS GENERALES

*Le nombre de convives commandé et confirmé 3 jours avant maximum, sera le nombre facturé, même si les invités sont moins nombreux le jour même

*Prix des menus, calculé à partir de l’heure prévue d’arrivée, pour 4h à table pour le menu à 37 € 

  et 3h à table pour le menu à 26 €, puis forfait de 60 € de l’heure supplémentaire
*Pour l’ensemble de ces menus, nappage et serviettes en papier

*Acompte de 30% à la commande, réservation validée avec cet acompte
*Chauffage : du 1er octobre au 15 avril + 1 € par personne

PETIT DEJEUNER DE GROUPE
	Formule à 8,50 € par personne




Baguette
Beurre

Confitures maison

Café,thé

Jus de fruits

Le tout à discrétion

MENU DE GROUPE (hors mariage et communion)
26 €

ENTREES
Terrine de foie de volaille aux oignons confits, saladine aux noix

Ou

Œuf poché sur julienne de légumes, beurre de ciboulette

Ou

Salade casseloise (œuf mimosa, tomate, saumon fumé, champignons, haricots verts)

Au vinaigre de cidre

Ou

Pavé de truite de mer à la plancha, crème d’oseille et champignons

PLATS
Confit de volaille aux pleurotes à l’ail

Ou

Cuisse de volaille cuite au jus et rôtie au miel d’épice

Ou

Médaillon de porc fermier au poivre vert

Ou

Navarin d’agneau aux petits légumes maraîchers

FROMAGES

Salade aux Rôties de Maroilles +5 €

Camembert au Calvados préparé par nos soins +5 €

Fromage de Bergues à la compotée d’oignons +5 €

DESSERTS

Parfait glacé vanille spéculoos
Ou

Charlotte au chocolat et crème anglaise à la vanille

Ou

Croustillant de pommes au Calvados, sauce caramel au beurre salé

Ou

Brioche de pain perdu en chaud-froid

BOISSONS

Kir vin blanc cassis ou mûre et amuse-bouche (resservi +4 €)

Vin de pays rouge

Eaux minérales plates et gazeuses


Café simple

37 €

ENTREES
Millefeuille d’aiguillette de volaille à la compotée de fruits rouges

Ou

Filet de truite soufflée aux petits légumes, sauce vin rouge et lardons

Ou

Pavé de saumon cuit sur la peau à la plancha, sauce au vin blanc

Ou

Dos de cabillaud de nos côtes aux poivrons doux
Ou

Croustillant d’œuf poché sur caviar d’aubergine et coulis de tomate au basilic

PLATS
Confit de canard aux pleurotes à l’ail

Ou

Gigot d’agneau rôti sauce persillade

Ou

Carbonnade de bœuf à la flamande
Ou

 Chartreuse de pintade aux champignons et porto

FROMAGES

Salade aux Rôties de Maroilles +5 €

Camembert au Calvados préparé par nos soins +5 €

Fromage de Bergues à la compotée d’oignons +5 €

DESSERTS
Feuillantine caramélisée aux fraises et son coulis ( en saison)
Ou

Tarte aux fruits à la Bourdaloue

Ou

Croustillant aux deux chocolats

Ou

Moelleux de pruneaux à la Fernand Point

BOISSONS
Picon pom’cocktail ou Punch et amuse-bouche (resservi +4 €)
vin de pays blanc
Vin de pays rouge
Eaux minérales plates et gazeuses

Bière pression

Café simple

A discrétion 





A discrétion








