BUFFETS FROIDS
COCKTAILS
APERITIF DINATOIRE
DINETTE DU CHEF
CUISINES DU MONDE

Propositions de buffets froids,

Ici au restaurant ou dans la salle de votre choix, 
pour mariage, anniversaire, réunion de bureau, de club etc…

Ou encore « la dinette du chef » en chaud et froid,

Servie en mini-plats jusque 30 personnes maxi.

Pourquoi pas un apéritif dinatoire autour du barbecue 
dans le jardin ?

Tout est possible, 
comme un repas inspiré de cuisine étrangère…

FEUILLETES APERITIF à servir chaud (prévoir 4/pers) prix à la pièce 
Au fromage, à la graine de pavot, aux herbes de Provence, aux olives, aux saucisses, anchois
0.25 €
Mini-quiche, mini-pizza, mini-gougères, mini croque – monsieur, 

tartelette aux oignons
0.65 €

BUFFET CRUDITES (prix par personne)
8 €

Jardinière de légumes frais, œufs durs mimosa, salade mesclun et fines herbes, betteraves rouges, haricots verts, tomates farcies à la salade de crevette 

Et poisson, tronçon de concombre farci au thon, ½ avocat farci « Tante Yvonne », Céleri rémoulade.

BUFFET TERROIR VIANDE (prix par personne)
10 €         

Charcuterie variée en présentation,

Rôti de bœuf au thym, rôti de porc à l’orange, jambon cru de pays,  marquise de magret de canard rôti au miel et aux herbes de Provence, couronne d’agneau en persillade, jambon à l’os au porto…

BUFFET DE LA MER (prix par personne)
13 €

Truite en gelée, terrine de brochet à l’estragon, paupiette de sole bicolore,

Saumon fumé maison, assortiment nordique fumé maison (maquereau, flétan,

Anguille…) buisson de langoustines, saumon en Bellevue… suivant arrivage

PANIER DE LEGUMES FRAIS TAILLES EN BATONNETS ACCOMPAGNES DE CREME FOUETTEE AU RAIFORT ET HERBES FINES 

( 20 PERSONNES) LA PIECE
40 €

CANAPES AU PAIN DE MIE (prévoir 4/6 par personne)  la pièce    0.50 €

Au saumon fumé, beurre de crevettes, au fromage blanc et fines herbes, terrine de foie de volaille, à la tapenade, au beurre de crabe, suivant les saisons.

SANDWICHES EN TRIANGLE EN PAIN DE MIE 

(prévoir 2/personne) prix à la pièce

 




     0.70 €

Au jambon, au fromage blanc et fines herbes, à la mousse de foie de volaille, 

Au saumon fumé…

NAVETTE AU JAMBON, la pièce
1.00 €

MIGNARDISES SALEES (prix à la pièce)

Petites tomates cerises farcies au crabe frais et vinaigre de framboise
0.70 €

Bâtonnets « jambon- ananas-Comté » en porc-épic
0.50 €

Petits œufs de caille mimosa
0.50 €
Chaud-froid de volaille au coriandre en bâtonnet 
0.50 €
Petits choux à la chantilly au poivre
0.50 €

Roulé de saumon fumé à la crème d’estragon
0.50 €

Médaillon de homard à l’aneth en gelée sur toasts
3.00 €

Mini – brioche au foie gras de canard
1.00 €
Terrine de foie de volaille en cube glacé à la gelée
0.50 €
Barquette sablée à l’œuf de caille poché sur duxelle de champignons
1.00 €

Croûtons de lentilles vertes et caviar à la gelée au sancerre
3.00 €
Roulé de magret fumé à la confiture d’échalote et foie gras
1.00 €
Croûton guacamole et sirop balsamique
0.50 €

Croûton frit à la mousse de thon
0.50 €

Pruneaux au lard (chaud)
0.50 €

COCHON DE LAIT EN PORC-EPIC (env. 50 pers.) LA PIECE
310 €
Entièrement désossé et reconstitué avec farce aux fines herbes, pistaches…

CANARD EN CHAUD-FROID (env. 20 pers.) LA PIECE
48 €

Coupé en cubes glacés à la gelée au porto et reconstitué en porc-épic, avec

Ananas, cerise…

GARNITURE FROIDE INDIVIDUELLE (prix à la pièce)

Ratatouille froide au Garam Massala
1.00 €
Fond d’artichaut à l’estragon
1.00 €

Purée de petits pois au pistou et parmesan
1.00 €

Puit de pomme de terre à la macédoine de légumes
1.50 €

BUFFET GOURMAND CHAUD -sous forme de petites brochettes individuelles- (Prêt de barbecue pour buffet complet)                                               prix à la pièce

Lotte et fenouil au pastis
2.00 €
Thon frais et banane Plantin
2.00 €
Turbot au champignons boutons
2.00 €

Mini-boudin blanc et noir
1.00 €

Travers de porc au gingembre et miel
1.50 €
Agneau et courgette aux herbes de Provence
1.50 €
Magret au miel de thym
1.50 €

Bœuf et champignons boutons à la mignonnette de poivre
1.50 €
Samoussa de caille au tandoori
2.50 €
Beignet de crevette au curry
1.00 €

Ris d’agneau en tempura et asperges vertes
2.50 €
BUFFET FROMAGES AFFINES ( 15 sortes minimum)
7.00 €

Assortiment représentatif de nos régions, taillé et éventuellement présenté sur une table en forme de carte de France

BUFFET PATISSERIE (prix à la pièce, même choix pour tous)

Mini crème brûlée à la chicorée
0.50 €

Ananas rôti au poivre de séchouan et mousse de fruits de la passion
0.70 €

Petit sablé breton à la mascarpone
0.70 €

Croustillant chocolat noir et au lait
0.70 €
Mini éclair chocolat et orange confite
0.55 €

Mini éclair café et amande
0.55 €
Mini chou à la coco et rhum blanc
0.55 €
Chutney pomme-papaye à la citronnelle
0.70 €
Dacquoise à la fraise et menthe fraîche
0.70 €
Dôme caramel et chocolat noir
0.70 €
Verre de crème mousseline aux griottines
0.70 €
Financier au chocolat
0.55 €
Tom-pouce au chocolat blanc et marmelade au citron confit
0.70 €

Tartelette tous fruits …………………………………………………………0.65 € 

Petit four au chocolat………………………………………………………  0.65 € 

Petit four aux noix……………………………………………………………0.65 €

GATEAU EN PRESENTATION (prix par personne)
4.10 €

Parfum au choix, voir avec le chef, tout est fait maison.

CONDITIONS GENERALES :

CONFIRMATION DU NOMBRE : 15 JOURS AVANT LA PRESTATION.

Le nombre commandé sera le nombre facturé.

FORFAIT LIVRAISON :  80 €,   au delà de 100 km Aller retour :  + 1 € / Km.
SI SERVICE PAR NOS SOINS : 

+ 45 € / heure par personne au service, dès l’heure prévue d’arrivée.
Nous disposons de plus de 10 000 bouteilles de vin en cave climatisée, n’hésitez pas à en demander le tarif !

Pas de location de véhicule, bien sûr.

POSSIBILITE DE MISE A DISPOSITION SUR PLACE 

DE NOTRE VEHICULE REFRIGERE : Pour vos boissons et nos préparations

LOCATION : 160 € par 24 Heures.

A brancher sur le courant  à 220

Notre véhicule devra rester sur place.

Chèque de caution de 5 000 € rendu à la récupération du véhicule : 

Suivant feuille d’état du véhicule à signer par les 2 parties dont copie remise au client au moment de la livraison du buffet.

