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Mademoiselle, Monsieur, 
 
 
Nous vous remercions de l’intérêt que vous portez au Domaine de Taulane et c’est avec plaisir 
que nous pourrions vous accueillir à l’occasion de votre réception de mariage. 
 
Le Château de Taulane situé entre les Gorges du Verdon et la Côte d’Azur a été restauré avec 
le souci de conserver l’authenticité des lieux et vous offrira le cadre inoubliable que vous 
recherchez pour votre mariage. 
 
Pour que rien ne vienne perturber cet instant unique, la privatisation de l’hôtel ainsi que de 
notre salle de restaurant est obligatoire (tarifs en dernière page). 
 
Nous joignons à ce courrier toutes les informations dont vous pourrez avoir besoin et restons à 
votre entière disposition pour vous aider à mettre en forme votre projet et rendre exceptionnel 
ce jour mémorable. 
 
Dans l’attente d’avoir le plaisir de vous accueillir au Château de Taulane,  
 
Nous vous prions d’agréer, Mademoiselle, Monsieur, l’expression de nos sincères salutations. 
 
 
 
L’équipe du Château de Taulane 
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CCoocckkttaaii ll   6600  mmiinnuutteess    
 

39€ par personne avec 3 toasts et 3 verrines 
49€ par personne avec 5 toasts et 5 verrines 

 
Champagne, Campari, 

 Martini rouge et blanc 

Verre de vin rouge ou blanc 

Porto, Pastis, Ricard 

Whisky, Vodka, Gin, Bourbon 

Evian, Badoit, Perrier 

Schweppes, Coca-cola, Orangina, Bière 

Servi avec :  
Anchoïade, Tapenade, Chips, Olives et 

 3 à 5 toasts et 3 à 5 verrines par personne 
 

LLeess  VVEERRRRIINNEESS 
  

GGuuaaccaammoollee  eett  SSaauummoonn    

  VVeelloouuttéé  dd’’ AAssppeerrggeess  

PPeettii ttss  PPooiiss  eett  BBaaccoonn  GGrrii ll lléé    

  GGaassppaacchhoo  

GGuuaaccaammoollee  eett  CCrreevveetttteess  RRoosseess  

PPooiivvrroonnss  RRoouuggeess  eett  TTaappeennaaddee  

MMeelloonn  FFrraaiiss  àà  llaa  MMeenntthhee    

  ŒŒuuffss  ddee  CCaaii ll llee  eenn  CCooccoottttee  

NNooiixx  ddee  SSaaiinntt  JJaaccqquueess  àà  llaa  CCrrèèmmee  ddee  BBrrooccooll ii   

LLeennttii ll lleess  aauu  SSaaffrraann  ssuurr  ll ii tt  ddee  FFeettaa  

CCrrèèmmee  ddee  CCaarroottttee  àà  llaa  MMoozzzzaarreell llaa  

SSoouuppee  ddee  TToommaattee  eett  TTuuii lleess  ddee  PPaarrmmeessaann  

SSoouuppee  ddee  MMeelloonn  GGllaaccéé  aauu  MMiieell   eett  GGrroosseeii ll llee  

SSoouuppee  dd’’ AAssppeerrggeess  eett  FFrroommaaggee  ddee  CChhèèvvrree  

SSoouuppee  FFrraaîîcchhee  ddee  BBeetttteerraavvee  eett  PPoommmmee  GGrraannnnyy--SSmmiitthh    

PPiippeerraaddee  ddee  PPooiivvrroonnss  eett  CCrrooûûttoonn  àà  ll ’’ AAii ll   

PPaannnnaa  CCoottttaa  aauu  GGoorrggoonnzzoollaa  eett  ssaa  GGeellééee  aauu  RRaaiissiinn  

HHaarriiccoottss  VVeerrttss  CCrrooqquuaannttss  aauu  PPoouulleett  eett  àà  llaa  MMaanngguuee  

FFooiiee  GGrraass  eenn  MMoouussssee  eett  MMaanngguuee  ((++11€€  //  ppeerrss))  

LLeess  TTOOAASSTTSS 
  

JJaammbboonn  DDee  PPaarrmmee  

MMiimmoossaass  

MMaaggrreett  FFûûmméé  

ŒŒuuff  mmaayyoonnnnaaiissee  eett  AAssppeerrggeess  

CCrreevveettttee  CCii ttrroonn  

  RRoosseettttee  ddee  LLyyoonn  

GGuuaaccaammoollee    

ŒŒuuffss  ddee  LLoommppee  

 

LLeess  FFoorrffaaii ttss  BBooiissssoonnss  
 

Forfait n°1 : 16 € par personne 
1/3 bouteille de vin* + eaux minérales + café 

 
� 
 

Forfait n°2 : 20 € par personne 
1/2 bouteille de vin* + eaux minérales + café  

 
� 
 

Forfait n° 3 : 6 € par personne 
 Eaux minérales + café  
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Les Suggestions du Chef 
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

  

BBrruunncchh  dduu  ddiimmaanncchhee  
39€ par personne 

 
Thé, café, lait, chocolat, jus de fruit (pamplemousse, orange, 

ananas), eau en carafe,   

Viennoiseries (pains au chocolat, croissants, pains, pancakes) 

Assortiment de Charcuterie de Montagne ,  

Assortiment de viande froide. 

Saumon fumé,  

Saumon entier cuit froid mayonnaise,  

Oeufs brouillés,  

Thon mi-cuit froid,  

Taboulé maison,  

Ratatouille froide au Safran. 

Salade tomates et mozzarella (buffala),  

Salade niçoise, Salade de melon 

Salade haricots vert, tomates et pois chiche, feta 

Salade de Pennes aux Olives sauce Ceasar. 

Pissaladière, Pizza, Pizza végétarienne 

Assortiment de Fromage 

Buffet de desserts (cheese-cakes, crêpes, Tartes et fruits de saison, 

salade de fruits frais) 

 

LL ee  MM eennuu  DDééccoouuvveerr ttee 
69€ par personne 

 
Amuse-bouche 

� 

Risotto à la Tsarine (Saumon Fumé - 
Champagne - parfumé au Caviar) 

� 

L'Agneau de la Roque Esclapon servi dans le 
carré, doré au four dans une croute de pistaches 
de Sicile concassées, jus tranché a la gentiane 

� 

Pré dessert du moment 

� 

La Performance du Pâtissier 
 

 

LL ee  MM eennuu  SSeennssaatt iioonn    
79€ par personne 

 
Amuse-bouche 

� 
Grosse Raviole farcie au Loup de Mer, Pousses 
d'Epinard et Ricotta de premier lait de brebis, 

son coulis de tomates de provence aromatisé au 
pesto de basilic et pignons de pin 

� 
Pavé de Turbot Sauvage enrobé de tendres 
feuilles de laitue, cuit à la Vapeur, Royal 

de Fenouil aux Ecrevisses, Charlotte 
d'Artichauts et Epines de Pomme de Terre 

� 
Sélection de Fromages du Haut Pays 

� 
Pré dessert du moment 

� 

La Performance du Pâtissier 
 

LL ee  MM eennuu  dduu  CChhââtteeaauu  
85€ par personne 

 
Amuse-bouche 

� 
Mi-cuit de Foie Gras de Canard en Terrine au Sauternes 

et Pain d'Epices, Chutney à la Mangue, Gelée au miel 
d'Acacia 

ou 
Ravioles Farcies aux Epinards et Ricotta avec leur Crème 

de Truffe 
� 

Millefeuille de Filet de Sole, Risotto Crémeux au Safran 
et Asperges Sauvages 

� 
Filet de Boeuf du Limousin en croute briochée, 

Sauce Périgourdine a la Truffe Noire, Morilles en 
accompagnement 

� 
Sélection de Fromages du Haut Pays 

� 
Pré dessert du Moment 

� 
La Performance du Pâtissier 
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TTAARRIIFFSS    
  

LLaa  PPrriivvaattiissaattiioonn  eesstt  oobbll iiggaattooii rree    
  
Du 15 Juin au 15 Septembre      
* Forfait  1 nuit …………………………………………………………………… 12. 000 € 
* Forfait 2 nuits ………………………………………………………………….... 20.000 € 
 

Du 15 Avril au 15 Juin & du 15 Septembre au 15 Octobre.  
* Forfait 1 nuit  ……………………………...……………………………………… 10.500 € 
* Forfait 2 nuits .................................…………………………………………….... 16.750 € 
 

Ces tarifs comprennent la mise à disposition du Samedi 12h au Dimanche 14h de : 
- nos 45 chambres (soit 97 personnes), ainsi que tout le personnel de l’Hôtel. 
- notre salle de Restaurant le samedi , d’une capacité de 170 personnes, de 11h00 à 4h00, et de 

toute notre brigade de salle et de cuisine (sauf en cas de traiteur). 
- un agent de sécurité durant la soirée. 
- notre salle de Restaurant le Dimanche pour le Brunch, de 12h à 14h, et de toute notre brigade de 

salle et de cuisine (sauf en cas de traiteur). 
- l’accès libre à l’espace bien-être : Sauna-Hammam-Jacuzzi, Piscine intérieure chauffée. 

 
BBrruunncchh (tarif par adulte pour une durée de 2 heures – 12h à 14h) 39 € 
 Tarif enfant – 12 ans 19€ 
 

LLeess  AAppéérrii ttii ffss   tarifs par personne  
Cocktail 60 minutes  39 à 49 € 
 

LLeess  MMeennuuss  (hors-boissons) tarifs par personne. 
Le Menus du Château  85 € 
Le Menu Sensation  79 € 
Le Menu Découverte  69 € 
Le Menu Enfant (- 12 ans) eau carafe incluse (- 4 ans offert) 25 € 
 

LLeess  FFoorrffaaii ttss  BBooiissssoonnss    tarifs par personne  
Forfait n°1 : 1/3  bouteille de vin + eaux minérales + café 16 € 
Forfait n°2 : ½  bouteille de vin + eaux minérales + café 20 € 
Forfait n°3 : eaux minérales  + café 6 € 
Rafraîchissements (1h) : eaux minérales gazeuses, plates, jus d’orange                        4 € 
Softs - par bouteille ouverte (1litre Coca, Schweppes, Jus d’orange) 12 € 
  

LLeess  ddrrooii ttss  ddee  bboouucchhoonn   tarifs par bouteille ouverte  
Sur le Vin  10 € 
Sur le Champagne  12 € 
Sur les Magnums de Champagne 24 € 
Pas de droit de bouchon autorisé sur les alcools forts.   
 

SSuupppplléémmeenntt  TTrraaii tteeuurr  ::  ssi vous faites appel à un traiteur pour l’organisation de votre repas (mise à 
disposition de nos tables et chaises jusqu’à 170 convives / couverts, linge et employés non compris) 
 

� CCoocckkttaaii ll   eett  ddîînneerr     
Sans accès à la cuisine                                                                                                     4.000 € 
Avec accès à la cuisine                                                                                                    6.000 €         
 

� LLooccaattiioonn  ddee  ssaall llee  BBrruunncchh  ppaarr  ttrraaii tteeuurr      3.000 €     


