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Pieces froides

Jardin de Crudités et ses Sauces
(concombres carottes,ra léIS tomates cerise, choux fleurs)

Brioche LouLs XV au crabe
Buns Thon et concombre
Mini Blinis au Pavot Flétan et Saumon fumé créme ciboulette
Mini Carpaccio de Saumon
Brochettes de Melon et Jambon de Parme
Pain Surprise Suedois
Picatta de Beeuf et ratatouille minute

Tartines Gourmandes

Foie Gras et Confit d'Oignon
Chevre,Jambon cru et pommes
Tomates,mozzarella et Anchois

Panaché de Verrines

Caviar d'Aubergines,Ecrevisses
Guacamole,Saumon Fumé et Mangue
Gaspacho Andalou

Bouquet de Salades Composees

ni Salade "Antipasto”
(artlchaud cougettes poivrons, aubergines,...)

?Ia de "Estivale”
(tomates , mozzare e oule concombre, melon...)

Mini Salade "Coktail"
(avocat, crevettes, agumes )

Pieces chaudes

Mini Brochette de Poulet Tandori
Mini Brochette de Lotte au Curry
Mini crogue monsieur
Mini Brochette de Magret de Canard aux Epices

Les Douceurs

Cabécou,comté et chevre avec mini pains aux céréales
Assortiments de Verrines Sucrée
Mini Macarons
Assortiments de petits Fours frais
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