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1/ PRESENTATION DU ZANGO 

Le Zango est le restaurant du voyageur 
Le thème du voyage s’y décline du décor à l’assiette. Il oriente aussi bien l’architecture intérieure, la porcelaine, le mobilier que bien évidemment les mets et boissons qui y sont servies… L’ambiance y est chaleureuse et l’atmosphère décontractée.

Des expositions tournantes de photos, carnets de voyages ou encore aquarelles y sont organisées chaque mois.

Par ailleurs, près de 500 guides de voyage (lonely planet et petit futé) sont mis à disposition de nos clients pour les assister dans la préparation de leur prochain voyage.

Enfin, les « Mardis du Zango » proposent des rencontres régulières autour du thème du voyage : Ventes aux enchères de billets, rencontres avec des explorateurs revenant d’une expédition lointaine (co-organisées par la guilde européenne du raid et la société des explorateurs français), soirées musicales …
LE ZANGO c’est : 

300 m² de charme en plein cœur de Paris
Le Zango se situe au 15 de la rue du cygne dans le quartier piétonnier Etienne Marcel

Notre établissement met à votre disposition des espaces aérés, lumineux et conviviaux : une ambiance de cuivre et de bois qui vous enveloppe dés votre entrée dans les lieux. Un bar situé en Rez de chaussée ainsi qu’un salon de lecture au premier étage permettent aux premiers arrivés de patienter agréablement.

Un  point de rendez vous central pour des personnes venant de tout horizon

Situé à 20 m de la station Etienne Marcel et à 100 des métros et RER A, B, D des Halles (direct Gare du Nord, de Lyon et de Montparnasse), il offre une vraie accessibilité en transports communs ; les parkings Sébastopol et Halles permettent aux conducteurs de stationner aisément à proximité.

Une offre flexible

Notre établissement bâti sur 2 niveaux peut être réservé partiellement (1er étage) ou complètement privatisé (Rez de chaussée, bar, 1er étage et terrasse dans rue piétonne): l’ensemble offre alors une capacité de plus de 150 places assises répartie sur 2 plateaux de 120 m² chacun. 
La restauration proposée joue elle aussi la carte de la flexibilité : Petits déjeuner, Brunch, Déjeuner, Apéritif, Collation, Cocktail dînatoire, Dîner assis … sont autant de formules que nous proposons régulièrement à notre clientèle. 

Le dimanche l’établissement ouvre à la demande (minimum 30 personnes) sans supplément de coût ! vous disposez alors de 250 m² rien que pour vous !

2/ PRESENTATION DE L’OFFRE

2/ Dîner de groupe assis ou mixte (apéritif servi debout puis dîner assis)
a) A 28 euros (21 euros sans les boissons)

b) A 35 euros (28 euros sans les boissons)

3/ Cocktail dînatoire à partir de 20 personnes

a) A 30 euros 

b) A 35 euros

c) formule « light » nous contacter

3/ Séminaire ou journée d’étude
1/ Dîner de groupe assis
a) A 28 euros (21 euros sans les boissons)
Pour les boissons :
Un verre de rhum planteur à l’apéritif 

Une bouteille de vin pour trois

Pour les mets : 

Entrées : 

ASSORTIMENT DE ZATAZES 

entrées panachées, panachage réalisé par le chef

A tire d’exemple : 
Caviar d’aubergine


 


Bricks de brebis

Tarama






Won ton
Chausson à la feta et menthe




Ailes de poulets à la mexicaine

Fromage grec fouetté aux épices



Rakakatt

Empanadas au poulet





Boulettes de risotto

Etc…
----------------------

PLATS

Brochette de poulet à l’orientale, pommes de terre sautées et salade verte

Ou

Pavé de saumon à la plancha, légumes sautés façon wok et riz basmati

Ou

Tagine D’agneau aux pruneaux à l’étouffée de ratatouille

----------------------

DESSERTS

Moelleux au chocolat et sa glace à la violette

Ou

Crème brulée à la réglisse

Ou

Tarte fine aux pommes
Option : 

Coupe de champagne Thierry Massin, Brut, au dessert
6 euros

Pâtisserie (anniversaire …) réalisée par le vice champion de France en remplacement des desserts
3 euros

NB1 : Les Zatazés peuvent aussi être servis debout pendant l’apéritif, les convives passant à table par la suite. Cette formule peut être proposée aux groupes arrivant suffisamment tôt pour passer à table à 21.00.
NB2 : Pour les groupes désirant danser, la soirée pourra se prolonger par la suite au Next (situé à 60 m du Zango, rue Tiquetonne, en entrée libre) ou aux bains douches (situés à 100 m)

1/ Dîner de groupe assis (suite)

b) A 35 euros (28 euros sans les boissons)

Pour les Boissons :
Un verre de Blue lagoon  à l’apéritif 
1 bouteille de vin / 3 personnes 

Pour les mets : 

EN ENTREE

Petite assiette antillaise : boudin antillais, accra de morue et crabe farci

Ou

Salade du sud ouest : Magrets fumés et foie gras, haricots verts et roquette



----------------------
PLATS

Gambas au rhum vieux , riz parfumé et plantain

Ou 

Eventail de magret de canard, poires pochées au vin, pommes de terres sautées au saté

Ou

Daurade royale grillée et ses petites légumes façon wok

----------------------
DESSERTS

Tarte fine aux pommes

Ou

Moelleux au chocolat et glace violette

Ou

Petit gâteau de patate douce et sa crème mascarpone

Option : 

Coupe de champagne Thierry Massin, Brut, au dessert
6 euros

Pâtisserie (anniversaire …) réalisée par le vice champion de France en remplacement des desserts
3 euros

NB1 : Les Zatazés peuvent aussi être servis debout pendant l’apéritif, les convives passant à table par la suite. Cette formule peut être proposée aux groupes arrivant suffisamment tôt pour passer à table à 21.00.

NB2 : Pour les groupes désirant danser, la soirée pourra se prolonger par la suite au Next (situé à 60 m du Zango, rue Tiquetonne, en entrée libre) ou aux bains douches (situés à 100 m)

2/ Cocktail dînatoire à partir de 20 personnes

a) A 30 euros 

Les convives sont accueillis avec une vasque de rhum planteur  et des cocktails de fruits non alcoolisés ainsi qu’avec des canapés permettant d’attendre l’arrivée des autres convives.
De 20 à 30 personnes, ce cocktail dînatoire vous sera servi dans l’espace salon du 1er étage,

De 30 à 60 personnes, le cocktail dînatoire sera servi dans la salle à manger du 1er étage

Au-delà, dans ces deux espaces voire l’ensemble de l’établissement si le nombre le nécessite.
Le cocktail dînatoire suivant sera servi lors de la soirée : 

Pour les Boissons :

Rhum planteur (1 à 2 verres / personne)

1 bouteille de vin / 3 personnes

Pour les mets :

Petits légumes crus et leurs sauces cocktail, tartare, aïoli

Caviar d’aubergine, tatziki, tarama

Mini brochettes de poulet marinées (2 par personne)

Mini brochette de veau (1 par personne)

Empanadas au poulet (2 par personne)
Won ton des caraïbes (2 par personne)
Chaussons à la feta et à la menthe (2 par personne)

Brownies au chocolat et noix de pécan (2 par personne)

Option : 

Coupe de champagne Thierry Massin, Brut, au dessert
6 euros

Pâtisserie (anniversaire …) réalisée par le vice champion de France en remplacement des desserts
3 euros

NB : Pour les groupes désirant danser, la soirée pourra se prolonger par la suite au Next (situé à 60 m du Zango, rue Tiquetonne, en entrée libre) ou aux bains douches (situés à 100 m)

2/ Cocktail dînatoire à partir de 20 personnes

b) A 35 euros

Les convives sont accueillis avec deux vasques de cocktail (Zango Mangalore et  Blue Lagoon) et des cocktails de fruits non alcoolisés ainsi qu’avec des canapés permettant d’attendre l’arrivée des autres convives.

De 20 à 30 personnes, ce cocktail dînatoire vous sera servi dans l’espace salon du 1er étage,

De 30 à 60 personnes, le cocktail dînatoire sera servi dans la salle à manger du 1er étage

Au-delà, dans ces deux espaces voire l’ensemble de l’établissement si le nombre le nécessite.

Le cocktail dînatoire suivant sera servi lors de la soirée : 

Pour les Boissons :

Zango Mangalore et Blue Lagoon  (2 verres / personne)

1 bouteille de vin / 3 personnes

Pour les mets :

Petits canapés de la mer et de la terre (2 par personne)

Petits légumes crus et leurs sauces cocktail, tartare, aïoli

Caviar d’aubergine, tatziki, tarama

Mini brochettes de gambas et mangue fraîche (1 par personne)
Petit rouleau de saumon à l’aneth et guacamole
Mini brochette de veau mariné (1 par personne)

Chaussons à la feta et à la menthe (2 par personne)
Brownies au chocolat et noix de pécan (2 par personne)

Option : 

Coupe de champagne Thierry Massin, Brut, au dessert
6 euros

Pâtisserie (anniversaire …) réalisée par le vice champion de France en remplacement des desserts
3 euros

NB : Pour les groupes désirant danser, la soirée pourra se prolonger par la suite au Next (situé à 60 m du Zango, rue Tiquetonne, en entrée libre) ou aux bains douches (situés à 100 m)

Pour les groupes désirant danser, la soirée pourra se prolonger par la suite au Next (situé à 60 m du Zango, rue Tiquetonne, en entrée libre) ou aux bains douches (situés à 100 m)

3/ Séminaire ou journée d’étude

L’établissement vous accueille dés 9.00 du matin avec un petit déjeuner servi aux participants.

Le premier étage ou l’ensemble de l’établissement vous sont réservés jusqu’à 18.00.

Des pauses café peuvent être proposées tout au long de la journée dans un espace salon extrêmement cosy réservé à cet effet. Le déjeuner est aussi assuré par nos soins.

Un grand écran de projection, un paper board ainsi qu’un accès en WI FI à internet sont mis à votre disposition. 
La salle peut être disposée soit autour d’une grande table de réunion soit disposée en « théâtre ».
Dans le cadre de team building, le Zango peut aussi être amené à vous proposer divers ateliers ludiques (dégustation de vins du monde, fabrication de cocktails, élaboration de tapas, atelier conteur ou comment donner du relier à une histoire…)
Le budget de location du premier étage est de 600 euros HT pour la journée.

ZANGO BAR RESTAURANT

15 rue du Cygne

75001 Paris

0140262727
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