-.

Contrat de location pour LE FEU AU LAC

NOM :………………………………………………………………

Adresse : …………………………………………………..

Code postal : 
Ville :………………………………………………..

Téléphone :…………………………….

Téléphone de bureau ou portable : ………………………………………………..

Date de la réception :……./……………/20 …. ….

Vin d’Honneur :

Forfait à ………………..

Nombre de couverts :………………………. Personnes

Repas ou buffet :

Menu à ……………Euros

Nombre de couverts :………………………. personnes

Boissons :

 forfait à …………. Euros

 à la bouteille

 apportées par le client  

Acompte :…………………..Euros

Fait à Valenciennes le …./…../20…..                                        Signatures

Pour des raisons de sécurité il est formellement interdit de planter des clous, punaises, sur les murs et surtout dans le plafond (système chauffant électrique)

Les confettis, pétards, fumigènes, artifices sont rigoureusement interdits à l’intérieur comme à l’extérieur : tout débordement fera l’objet d’une facturation spéciale.

Règlement d’utilisation des salles du FEU AU LAC

1. Stationnement :

Aucun problème de stationnement : grand parking a proximité
Aires publique avec jeux pour enfants non gardées, respect des pelouses

2. Horaires

 
La limite horaire de l’utilisation de la salle est à déterminer avec la direction pour les dîners « mariage » 4 heures du matin pour les déjeuners et communions « minuit »

Pour tout dépassement d’horaire l’heure supplémentaire vous sera facturée 150 Euros

3. Occupation de la salle

Dans le cadre d’un repas le traiteur « François Traiteur » est imposé par la direction

Pour les boissons alcoolisées : elles peuvent être amenées par le client 

Droit de bouchon : 3 Euros pour les vins


6 Euros pour le Champagne

dans ce cas un forfait non alcoolisé à 6 euros par personne  sera obligatoirement ajouté 

4. Bruit

Tout locataire limitera au maximum les nuisances nocturnes(klaxon, portières)

La direction se réservera le droit d’intervenir au niveau de la sonorisation mise en place, si des abus sont constatés

Réservation

Toute réservation devient définitive après dépôt d’un acompte de 500 Euros

le chéque sera encaissé

5. Le repas

Le menu ou le buffet est établi ensemble au minimum un mois avant la prestation

Boissons

Un inventaire de boisson sera établi à la fin de la prestation 

6. Prix de la location

Un devis personnalisé vous sera établi suivant la prestation souhaitée le nombre de personne pour la grande salle une location de 200 euros sera ajoutée si le nombre d'adulte n'atteint pas 60 couverts la petite salle mùinimun 25 couverts.

7. Prix des menus

Ce tarif vous est donné à titre indicatif à ce jour il sera ferme et définitif après votre acceptation du devis selon votre demande 

Le feu au lac 

étang du vignoble

Valenciennes

Tel  03.27.30.31.36

Proposition pour vin d’honneur :

Dans ces formules vous sont servies à volonté pendant une durée de deux heures passé ce délai les bouteilles vous seront facturées à l’unité

1° Proposition à 12 Euros


8 pièces par personne réparties de la manière suivante :

Pain surprise, canapés, petits fours salés chauds, chouquettes

Boisson :

Chevalier Monopole méthode traditionnelle, eau plate, eau gazeuse, jus de fruit

Service compris 

2° Proposition à 17 Euros

10 pièces par personne réparties de la manière suivante :

Pain surprise, canapés, petits fours salés chauds, brioche salée, chouquettes,  mignardises

Boisson :

Crémant de Touraine, eau plate et  gazeuse, jus de fruits coca

Service compris 

3° Proposition à 20 Euros

10  pièces par personne réparties de la manière suivante :

Pain surprise, canapés, petits fours salés chauds, chouquettes brioche, mignardises

Boisson :

Champagne, eaux plates, eaux gazeuses, jus de fruits

Service compris 

Le feu au lac   Étang du vignoble Valenciennes

Tel  03.27.30.31.36

Proposition de repas chauds

Première proposition à 34 euros

Velouté au choix : asperge, champignon,endive, brocolis

Duo de saumon frais et fumé

Garni de macédoine tomate garnie

Fondant de pintadeau à la normande 

Fagot de haricot vert

Estouffade de pomme de terre aux cèpes

Fromages du Nord

Salade verte

Pièce montée

Deuxième proposition à 45 euros

Duo de Lucullus et foie gras

Sur gelée pilée

Coquille de st Jacques sur coulis de poireaux

Filets de caille au champagne

Endive braisée

Estouffade de pomme de terre aux cèpes

Profiteroles au Maroilles 

Pièce montée

Supplément  1 euros pour pièce montée tout choux

Le feu au lac   Étang du vignoble Valenciennes

Tel  03.27.30.31.36

Proposition de buffets froids

Buffet à 33  euros

Buffet de hors d’0euvres

Crudités : carotte, céleri, betterave, macédoine, salade de riz

Charcuterie : terrine, rosette, 

saucisson, jambon cru, 

langue fumée

Pâté en croûte

Melon au jambon cru

Terrine de poisson garni

Médaillon de saumon  aux petits légumes

******

Rôti de porc à la moutarde

Rôti de bœuf glacé 

Cuisse de poulet farcie

******

Salades composées

Taboulé, Marguerite, Rachel

******

Jambon antillais

Salades vertes

******

Buffet de fromages

******

Pièce montée


Buffet à 43 euros

Entrée chaude servie à table

Pilaf de fruits de mer à l’échalote

******

Buffet de hors d’œuvres

Crudités : carotte, céleri, betterave, macédoine, salade de riz

Charcuterie : terrine, rosette, saucisson, jambon cru, langue fumée

******

Baron de charolais

Selle de veau à l’estragon

Chaud froid de volaille

******

Salades composées

Taboulé, Marguerite, Rachel

******

Marquise de Valenciennes

Salades vertes

******

Buffet de fromages

******

Pièce montée

Le feu au lac   Étang du vignoble Valenciennes

Tel  03.27.30.31.36

Proposition de forfaits boissons à volonté

Service compris à consommer avec modération

1 ère Proposition à 11 Euros


Punch ou sangria

Pichet de Blanc

Pichet de Rosé (coteau d’Aix)

Pichet de Rouge (Bordeaux)

Eau Plate, Eau Gazeuse

Café

2 ème Proposition à 14 Euros

Kir 

Muscadet sur lie

Bordeaux château Kressman

Eau Plate, Eau Gazeuse

Café

Forfait non alcoolisé à 6 Euros

Eau plate et gazeuse

Coca, orangina, jus de fruits

Limonade…

La bouteille de Champagne 23 Euros
pour les forfaits tous les adultes seront alcoolisés

les millésimes sont a ce jour indiqués à titre indicatif


3 ème Proposition à 15 Euros

Cocktail du Lac

Graves blanc kressman

Bordeaux château Prieuré Guillaume

Eau plate, Eau Gazeuse Café

4 ème Proposition 17 Euros

Cocktail du Lac

Bourgogne Aligoté

Bordeaux Château du moulin rouge Médoc 2000

Eau plate, Eau Gazeuse

Café

5 ème Proposition à 21 Euros

Kir Royal

Pouilly fumé

Bordeaux haut beau séjour St estèphe 

Eau plate, Eau Gazeuse

Café





	Le trou Normand


		Sorbet au choix avec alcool 4 Euros


	Sorbet au choix avec poiré ou cidre 3 Euros


		Sabayon de fruits rouge et sa glace vanille 5 Euros


	Symphonie de Fruits frais et son sorbet 4 Euros








Tarif 2007 /2008


