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Mademoiselle, Monsieur 

                                                                                                  Tel 
Fontainebleau, le 27 avril 2011
Objet : Devis de Mariage.
P-J : 4

Mademoiselle, Monsieur,
Comme suite à votre demande, nous vous remercions de la confiance que vous nous témoignez, et vous trouverez ci-joint le détail de notre Devis à partir de 45,00 €uros par personne concernant votre réception de Mariage dans notre Restaurant Climatisée LE TROUBADOUR situé en face du château de Fontainebleau.

Ce Devis Comprend :

* Le Repas, 





* Les Boissons,





* Le Personnel, 

                                    * La Sono et l’Eclairage d’Ambiance (Jeu de lumière).

* Les Droits de Sacem

* Le Disc- Jockey et la soirée dansante

*Droit de bouchons sur le champagne OFFERT

*Ecran Géant à disposition
Les Options :

* Le Vin d’Honneur  




12,00 €uros par pers
            * Le Rafraîchissement de sorbet et Alcool  

4,00 €uros par pers
* La Pièce Montée 3 Croquembouches par pers 
4,00 €uros par pers
* Maître de Cérémonie (Animation de votre Mariage et Magie autour des tables) 
300 €uros

* Possibilité de Chambres à prix négociés dans certains hôtels à proximité du Restaurant

Nous restons à votre entière disposition pour tous renseignements complémentaires afin d’assurer la réussite de votre réception de Mariage.


Espérant avoir répondu au mieux à vos attentes, nous vous prions de croire, Mademoiselle, Monsieur, en l’expression de nos Sentiments les plus Dévoués.
André Murith

                                                                                    Tel Port. 06 07 76 73 68
Recommandé par les guides du Bottin Gourmand, du Gault Millau, du Champérard, Frommer’s Guide.
7, Rue Denecourt 77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.

Rendez nous visite sur WWW.letroubadour77.fr  ou WWW.1001salles.com
E-Mail : letroubadour77@wanadoo.fr

R.C.S Melun 379 101 991 / Siret N° 379 101 991 000 22 / Code APE 553A
Restaurant Le Troubadour

~ Menu 45,00 €uros ~
Kir Royal et Ses Amuses Bouches Maison ou Cocktail de Fruits (Sans Alcool)
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Feuilleté D’escargots De Bourgogne Et Sa Sauce Persillée

Terrine De Canard Forestière Maison Et Sa Confiture D’oignons

Salade Périgourdine (Gésiers de Canard confits, magrets fumés et Des de Croûtons) 

Nougat De Chèvre, Vinaigrette De Tomates Balsamique Sur Pain De Campagne

Saumon Cru Mariné à l’Huile d’Olives et Jus de Citron, Crème de Civette
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Filet Mignon De Porc A L’indienne et son Gratin Dauphinois
Filet De Sandre Et Sauce Au Vert Jus
Pavé De Saumon Rôti Et Beurre Blanc Aux Herbes

Pièce De Bœuf Grillée Et Sa Sauce Au Brie de Meaux
Suprême De Volaille Sauce Normande
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Duo de Fromages de la Région sur son Lit de Salade Verte aux Noix
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Farandole De Desserts Du Troubadour

Entremet Normand De Pommes Au Calvados

Profiteroles Maison Au Chocolat Chaud Valhrona Et Amandes Effilées

Choux à la crème Chantilly Maison, sur coulis de Fruits des Bois 

Entremet Au Chocolat Noir Sur Sa Crème Anglaise A La Vanille Bourbon
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Café Noir

Notre Sélection de Vins : 1 bouteille pour 3 Personnes 

            Rouge :                   Bordeaux château Flotis, AC 2005

                     Bourgogne Passetoutgrain AC 2007 Jean Luc Joillot

Blanc :           Sauvignon du Pays d’Oc 2008






       Bourgogne Aligote AC 2007 Jean Luc Joillot

7, Rue Denecourt 77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.

E-mail : letroubadour77@wanadoo.fr
Restaurant Le Troubadour

~ Menu 52,00 €uros ~
Kir Royal et Ses Amuses Bouches Maison ou Cocktail de Fruits (Sans Alcool)
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Foie Gras aux Figues & Chutney de Pommes
Chartreuse Aux Deux Saumons et sa Salade A L’huile D’olive Citronnée
Magret de canard farci au Foie Gras par nos Soins sur son Lit de Salade
Terrine de St Jacques, Vinaigrette de Tomate au Basilic
Filet de Rouget en Salade, compotée de Légumes à la Provençale
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Magret De Canard Mulard Rôti Au Miel D’acacia & Pommes Sablées
Filet de Bœuf au Poivre Vert Flambée à l’Armagnac et son Gratin Dauphinois
Filet de Sandre rôti, au Riz Saute aux Herbes & son Beurre Blanc à la Vanille
Gigotin d’Agneau Rôti à l’ail en Chemise et Ses Petits Légumes Fondants

Filet Mignon de Veau à la Crème d’Estragon & Carottes Glacées
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Tarte Fine aux Poires & à la Fourme d’Ambert
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Farandole de desserts et gourmandises du moment (3 Desserts une Glace)

Mi- cuit de Chocolat Noir & son Cœur Coulant à la Pistache
Nougat Glace Maison Sur Son Coulis De Fruits Des Bois

Tarte Tatin Maison & sa Glace Vanille Boubon
Souffle Glace au Grand Marnier
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Café Noir

AU CHOIX DANS LA CARTE 1 BOUTEILLE POUR TROIS PERSONNES

            Rouge :                   Bordeaux château Flotis, AC 2005

                     Bourgogne Passetoutgrain AC 2007 Jean Luc Joillot

Blanc :           Sauvignon du Pays d’Oc 2008






       Bourgogne Aligote AC 2007 Jean Luc Joillot

7, Rue Denecourt 77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.
Rendez-nous visite sur WWW.letroubadour77.fr  ou WWW.1001salles.com
E-Mail : letroubadour77@wanadoo.fr
~ Menu  62,00 €uros ~
Kir Royal et Ses Amuses Bouches Maison ou Cocktail de Fruits (Sans Alcool)
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Foie Gras aux Figues & Chutney de Pommes
Chartreuse Au Deux Saumons et sa Salade A L’huile D’olive Citronnée
Magret de canard farci au Foie Gras par nos Soins sur son Lit de Salade
Terrine de St Jacques, Vinaigrette de Tomate au Basilic
Filet de Rouget en Salade, compotée de Légumes à la Provençale
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Filet de Bar Au Beurre Blanc Citronné et son duo de Riz

Chausson d’Escargots de Bourgogne à la Pointe d’Ail Doux

Filet de Sandre Au Jus de Viande et sa timbaline de riz sauvage

Alliance de Sandre et Saumon à la Bisque de Langoustine
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Magret De Canard Mulard Rôti Au Miel D’acacia & Pommes Sablées
Filet de Bœuf au Poivre Vert Flambée à l’Armagnac et son Gratin Dauphinois
Filet de Sandre rôti, au Riz Saute aux Herbes & son Beurre Blanc à la Vanille
Gigotin d’Agneau Rôti à l’ail en Chemise et Ses Petits Légumes Fondants

Filet Mignon de Veau à la Crème d’Estragon & Carottes Glacées
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Tarte Fine aux Poires & à la Fourme d’Ambert
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Farandole de desserts et gourmandises du moment (3 Desserts une Glace)

Mi- cuit de Chocolat Noir & son Cœur Coulant à la Pistache
Nougat Glace Maison Sur Son Coulis De Fruits Des Bois

Tarte Tatin Maison & sa Glace Vanille Boubon
Souffle Glace au Grand Marnier
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Café Noir

AU CHOIX DANS LA CARTE 1 BOUTEILLE POUR TROIS PERSONNES

            Rouge :                   Bordeaux château Flotis, AC 2005

                     Bourgogne Passetoutgrain AC 2007 Jean Luc Joillot

Blanc :           Sauvignon du Pays d’Oc 2008






       Bourgogne Aligote AC 2007 Jean Luc Joillot

7, Rue Denecourt 77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.
Rendez-nous visite sur WWW.letroubadour77.fr  ou WWW.1001salles.com
E-Mail : letroubadour77@wanadoo.fr
~ VIN D’ HONNEUR ~
         ALCOOLS




SOFTS DRINKS



Kir Royal (Crème de Cassis, Mûre ect…)
Jus d’Orange


Whisky, Ricard




Coca-Cola



Martini, Porto rouge



Eaux Minérales

FARANDOLE DE PETITS CANAPES 


Tarama et Crevettes

Œufs de Lumps

Roquefort et noix


Feuilleté Fromage


Mini Quiche


Feuilleté Paprika


Roulade Saucisse


Gougères


Mini Pizza

7, Rue Denecourt 77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.

Rendez nous visite sur WWW.letroubadour77.fr  ou WWW.1001salles.com
EMail : letroubadour77@wanadoo.fr
Restaurant Le Troubadour

MENU ENFANT A 20,00 €

Une Boisson ( Coca ou Jus de Fruit)
-oo0oo-
Mille Feuilles de Tomates Mozzarella au Basilic
Macédoine de Légumes et Œufs Mayonnaise Maison

Terrine de Canard accompagné de sa Compotée d’Oignons

Salade Fraîcheur du Moment au Saumon Mariné
Quiche Lorraine & sa petite verdure
-oo0oo-

Steak Haché et Ses Frites Maison
Blanc Volaille au Concasse de Tomates
Manchons de Canard Confits Sauce au Poivre Vert
Saumon sur sa Sauce au Beurre Blanc Citronné

Cordon Bleu et Ses Frites Maison
-oo0oo-

Douceur Fouette au Chocolat

Salade de Fruits Frais & sa Glace Vanille
Moelleux au Chocolat sur sa crème Anglaise à la Vanille Bourbon
 Duo de Glaces et sa Pointe de Chantilly

Ile Flottante Façon Grand-mère

7, Rue Denecourt77 300 Fontainebleau.

Tel : 01.64.22.22.38. Fax : 01.64.22.14.61.
Site Internet : www.letroubadour77.fr
R.C.S Melun379 101 991 / Siret N° 379 101 991 000 22 / Code APE 553A
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