i

N 2 o (Ol o .
6/(? feadls (/r‘}’ (?/ ) ﬁu & /;}(' 7€

MENU GOURMAND

De la Saint Sylvestre 2014

Fhite de champagne et mises en bouche festives
& 3
saumon sauvage mariné maison, facon Gravlax

Trésor du Périgord marbré truffé

Six dames de Saint Vaast
Supréme de pintadeau, pommes de terre Ratte et saveurs des sous-bois
Dos de cabillaud en écailles de basilic et son florilége du jardin, accompagné de son jus truffe
Chateaubriand, gratin dauphinois en robe des champs, parfait de cépes et petit jus corsé
Parfums des campagnes suv leurs lits de verdure (A0P et A0C)
L'élegant Cheesecake sur un biscuit tendrement épicé et son coulis de fruits de saison
Demoiselle Tatin et sa créme fraiche fermiére
Tartare d’ ananas facon mojito (Virgin)
Café ou the et truffes chocolat de la Belle Epoque
Fhite de champagne de la nouvelle Année
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@%/ Accords mets et vins. (Bouteille supplémentaire en sus) Boissons sans alcool d discrétion.
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