Les Sulons do le

Organisation d'événements, Cocktails, Diners, Buffets, Séminaires

Menu a 63,50 €

Cocktail a Volonté sur une durée de 1th3o
Whisky, Ricard, Martini Blanc et Rouge,
Porto rouge, Gin et Vodka
et
Coca-Cola, Jus d’orange, Perrier
et eaux minérales

Mise en Bouche
6 Canapés par personne
et Assortiment de mélanges salés

A
Le Médaillon du Périgord
Terrine de Canard maison farci de Foie Gras frais
servi avec toasts tiedes
Ou
Marbré au deux poissons
servi avec ses jeunes pousses et creme balsamique
Ou
Tartare de la mer enrobé de saumon mariné
Et son blinis

ut
Piece du Boucher au jus de Morilles
et son flan de légumes et gratin Dauphinois
Ou
Rosace de Magret de canard aux trois poivres
Tomate provencale et gratin Dauphinois
Ou
Dos de Colin sauce safran
Pommes safranées et timbale aux trois riz

Assiette des délices de France sur lit de Verdure
Fourme d’Ambert, Brle, Cheévre affiné

J
Gateau a définir
« Fraisier, Framboisier, Elodie, Opéra etc.... »
Ou
(*) La Piece Montée
en croque en bouche a la nougatine

Café

Petit pain individuel en présentation,
Entre deux mers et Saumur Champigny
Eau — soft

Nos prix sont nets et services compris
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