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HOTEL**  RESTAURANT  AVEC  JARDIN ET PISCINE  EXTERIEURE

[image: image4]BANQUETS – SEMINAIRES
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Situation :
Périphérie de Montpellier  
 Route de Sète (D612 – Ex RN112) /
 34430  SAINT  JEAN  DE VEDAS

Etablissement ouvert toute l’année  

Arrêt de Tram Victoire 2  (Ligne 2) / Situé à 2mn à pied de l’hôtel 
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44 CHAMBRES  dont
2 SUITES  avec 
bain romain
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Equipement / Services  et 
confort  dans l’hôtel :

Grand parking / Bus
Prise de courant pour bus

Réception ouverte 24h/24h :
Climatisation à la réception et au bar
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 Paiement uniquement par carte bancaire à partir de 23h
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Bar  Licence III 

Restaurant  d’hiver « LE PIC SAINT LOUP »ouvert midi 
et soir (sauf le dimanche soir) sur réservation : 
42 couverts.  Cheminée avec feu de bois dans la salle de restaurant
Restaurant d’été « LE PATIO TERRASSE »  au bord de la piscine,   
ouvert midi et soir  sur réservation : 50 couverts

Forfaits  en soirée étape et pension complète possibles
Piscine extérieure ouverte du 1er Avril au 30 Septembre
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Equipement des chambres  :  
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Salles de bains avec baignoire  / toilettes

TV avec TNT  
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Internet sans fil  Wifi gratuit 
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Chambre à thème  
(
Pour une soirée romantique dans une de nos suites, nous pouvons mettre à disposition de nos clients :

Champagne, petits fours, peignoirs, chaussons et perles de bain.
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BANQUETS : 
Mariages – cocktails privés  ou professionnels 

Anniversaires surprises …
Capacité variable en fonction de la disposition demandée

Salon : «  FAUGERES » : 50 personnes maximum
Salon « PICPOUL » : 100 personnes maximum
Salon « COSTIERES » : 50 personnes maximum
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Salon « SAINT CHINIAN » : 70 personnes maximum
SALLE  « MONTPEYROUX » : 240 personnes maximum
En saison, nous pouvons organiser des cocktails
 et repas sur nos  deux terrasses : 
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piscine ou restaurant
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MENUS DE 20€ à 60€ 

en formules tout compris
SEMINAIRES :
	NOS SALLES 

	
	
	
	
	
	
	
	

	Noms des salons
	Surface
	Capacités

	 
	m2
	Cocktail
	Théatre
	Banquets
	Banquets
	U
	Ecole

	 
	 
	 
	 
	Avec piste
	Sans piste
	Séminaire
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	MONTPEYROU
	140
	240
	180
	140
	180
	40
	80

	COSTIERES
	30
	50
	30
	20
	30
	15
	20

	SAINT CHINIAN
	40
	70
	50
	35
	50
	20
	25

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	PICPOUL
	60
	100
	60
	 
	70
	30
	35

	FAUGERES
	30
	50
	30
	 
	40
	20
	20

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Equipements des salles 

Vidéo projecteur  ( hors forfait)

Rétro projecteur
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Paperboard

Ecran blanc

Internet sans fil

Kit Ecriture

Eau minérale (1/2 bouteille)
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JOURNEE D’ETUDES
« Forfait business »
Forfait journée d’études :  
29€/personne   incluant la location de la salle – 2 pauses  café (matin et après midi) – déjeuner
Pause du matin : Café – Thé – Mini-viennoiseries

Pause de l’après-midi : Café – Thé – gâteaux secs et  spécialités du chef (cake  ou gâteau au yaourt ou au chocolat)
Exemple de menu 
dans le cadre du forfait « business »

Choix d’entrées :
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Salade de poulet mariné et segments de pamplemousse

Millefeuille de poivrons grillés et jambon cru
Marbré de volaille aux asperges vertes

Salade Del Patio

Feuilleté de chèvre

Choix de plat :

Gardianne de taureau
Emincé de bœuf Strogonoff

Kebab de dinde à l’orientale

Filet de panga au pistou

Papillote de saumon en feuille de brick

[image: image28.wmf]Choix de dessert : 
Fondant au chocolat
Fromage blanc au coulis de fruits rouges
Flan au caramel
Île flottante

Tarte au citron meringuée

Café
Boissons : 
 Vin de pays en pichet (rouge et rosé)
JOURNEE D’ETUDES
« Forfait privilège »

Le tarif de base est de 29 euros/personne, auquel  il faut ajouter , selon les pauses et le repas choisis  les montants mentionnés ci-dessous
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Pause « Montpeyroux » : 
 Dégustation de toast de foie gras  au confit de raisin blanc 
 Arrosés  d’un vin moelleux  du château de la Peyrade 
(Barriques oubliées ou vendanges  d’automne
suivant disponibilités) 
 3 toasts/personne    + 5€
Pause « Picpoul » :
 Dégustation d’huîtres  et de moules de Bouzigues 
(pain de seigle, beurre salé et citron) arrosé de Picpoul de Pinet 
3 huîtres et 3 moules / personne   + 5€
Pause  « Pic Saint Loup » :  

Assortiment de toasts de charcuterie : saucisson et pâté.

Et dégustation d’un verre de Pic Saint Loup

2 toasts  de chaque/personne  + 3€
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Pause  « Faugères » :  
Dégustation salée de verrines  colorées : mousse de carottes
 au cumin et mousse de chèvre sur lit de betterave rouge
Et dégustation d’un verre de Faugères rouge  
1 verrine de chaque/personne  + 3€
Pause « Costières » : 
Dégustation  sucrée de verrines  colorées  
( mousse fraise/citron et mousse aux deux chocolats)
Et dégustation d’un verre de Blanc de Blanc « Domaine de La Claud »  

1 verrine de chaque/personne   + 3€
D’autres créations sont  disponibles  sur commande

Exemple de menu 

dans le cadre du forfait « privilège »
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Choix d’entrées :  + 4€
Cassolette de Saint Jacques et écrevisses façon crumble

Salade de gambas aux mandarines

Carpaccio de saumon aux baies roses

Assiette  gourmande (magret fumé, foie gras et gésiers confits)

Choix de plats : + 6€
Enlacé de loup et saumon

Eventail de magret de canard au miel

Civet de porcelet aux pruneaux

Filet de bœuf Wellington

Ballotin de caille farcie aux raisins, flan de courgette, champignons et carottes
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Choix de desserts : + 3€
Croquant aux trois chocolats
Tiramisu à la fraise

Privilège poire – chocolat

Nougat glacé sur son coulis de framboises

Déclinaison de saveurs sucrées

Café
Boissons : + 3€
1 bouteille de Faugères /3 personnes 

et

1 bouteille de Picpoul/3 personnes 
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