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� L’Apéritif prestige  
Punch,  Pastis, Martini, Soft Drinks (soda, eaux plate et gazeuse, jus de fruit) 

Toast de  foie gras, confiture de figues, Mousse de saumon fumé, 
Mini toasts de brioche au roquefort, Crème de pois chiches à la menthe, 

Roulade de sole au beurre de crabe, 
Verrine de tartare de saumon aux aromates 

Verrine d’avocats aux crevettes, Verrine de courgettes au basilic 
Feuilletés chauds (pizzas, pissaladière, saucisses, anchois, mini croque-monsieur)  

 
Le choix des canapés peut changer en fonction des idées du chef et des produits du marché 

 
 

� Le Buffet Froid  

Saumon cru mariné, flan de courgettes et coulis de tomates au basilic, 
Chiffonnade de jambon cru, 

Gâteau d’aubergines au parmesan à l’italienne, 
Petits Accras de Morue 

Terrine de lentilles du Puy au saumon fumé 
 

� Le Plat Chaud Servi à Table  
Roulade de Volaille aux petits légumes, petit jus Matignon 

Ou 
Le demi Magret de Canard au gingembre et Baies Roses 

Ou 
Pavé de filet de bœuf, sauce foie gras 

 

� Le Plateau de Fromage  
Roue de Brie, Roquefort, Chèvre 

 

� Les Desserts au Choix  
Pièce Montée à la Crème Vanille Bourbon (3 choux/p) 

Ou 
Fraisier, Concorde au chocolat : en saison 

 

Café  
Les Vins Rouge et Rosé « Domaine du Petit Sonnailler » : Une bouteille pour 4 personnes 

Buffet Mariage  
99 € par personne 


