Hôtel Ile de France 

60 rue Léon Lhermitte / Rd1

02400 Château-Thierry

Tel : 03.23.69.10.12
fax : 03.23.83.49.70

Email : contact@hotel-iledefrance.fr
ACCES
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Accès par A4 : 90 Kms de Paris et 50 Kms de Reims

DESCRIPTIF 

Situé sur les hauteurs de Château-Thierry, l’hôtel- restaurant :
“Ile De France″, 3 étoiles NN, allie raffinement et modernisme dans un cadre verdoyant.

Venez savourer une cuisine gastronomique tout en appréciant la sérénité de la ville natale du célèbre fabuliste Jean de la Fontaine.

M. et Mme Favier, ainsi que toute leur équipe vous attendent…
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Les chambres :

L’hôtel “Ile De France″ bénéficie de 32 chambres et 2 suites, toutes équipées de façon à vous accueillir dans un confort optimal.

Elles disposent de baignoire ou douche, prise Internet. Vous pourrez y apprécier le calme et profiter d’un séjour de détente.

Le restaurant :

Le restaurant “La Symphonie des Saisons″ surplombe la vallée de Château-Thierry.
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Vous serez surpris par la vue étonnante et par la qualité des mets que vous pourrez y déguster.

Thierry Favier et Benoît Catté, chefs de cuisine, vous proposent une cuisine à base de produits frais de saisons et vous invitent à découvrir une cuisine gastronomique originale.

Vous pourrez faire votre choix parmi nos différents menus
 restaurant et peut atteindre 100 places lors de vos réceptions.

Best Western 

Hôtel Ile de France 

60 rue Léon Lhermitte Rd1

02400 Château-Thierry

Tel : 03.23.69.10.12
fax : 03.23.83.49.70
Email : contact@hotel-iledefrance.fr
TARIF DE NOS CHAMBRES

Terre Sauvage



75.00€

85.00€

Plage





75.00€

85.00€

Romance




75.00€

85.00€

Fleurs Roses




75.00€

85.00€

Voyage en Asie



75.00€

85.00€

Québec Bleu ou rose


75.00€

85.00€ (2 lits simples)

Princesse




75.00€

85.00€

Carré d’As




75.00€

85.00€

Chambres Standart 2e étage : 
58.00€

68.00€

Nos Suites 

Marne la Vallée 






140.00€

(Une ambiance romantique et chaleureuse, une vue splendide sur la vallée de la Marne, salle de bain avec baignoire hydro-massante)

Voilier et Grand Large 




140.00€

(Une atmosphère marine et grand large, pour cette suite avec balcon sur la vallée de la Marne)

***Conditions d’annulation : Toute annulation devra être effectuée dans un délai de 24 heures avant la date de séjour, sinon nous serons dans l’obligation de vous facturer le montant de votre chambre. 

Best Western 

Hôtel Ile de France 

60 rue Léon Lhermitte Rd1

02400 Château-Thierry

Tel : 03.23.69.10.12
fax : 03.23.83.49.70
Email : contact@hotel-iledefrance.fr
GROUPES
Prix nets, par jour et par personne, petit déjeuner continental inclus. (pain, croissants, beurre, confitures, jus d’orange et boissons chaudes).

(Twin ou Double : 46.00 €uros

(Supplément Single : 30.00 €uros

(Supplément Repas Traditionnel (boissons incluses) : 25.00 €uros

(Supplément Assiette de fromages 5.00 €uros

(Supplément petit déjeuner Gourmand : 7.00 €uros

(Port de Bagages : 1.00€ 

(Réservation pour l’emplacement du bus 

(½ Double ou Twin gratuite accordée pour 20 personnes payantes, y compris pour les petits déjeuners. (Hors repas)

Composition des chambres :
1er étage :

7 Chambres grand lit dont 1 suite et 2 chambres 2 lits séparés.

2ème étage :

11 chambres grand lit et 9 chambres 2 lits séparés.

3ème étage :

1 suite

Hôtel Ile de France***NN
Restaurant La Symphonie des Saisons 
Journée d’étude









Salon :
Location de la salle de réunion au centre de séminaire de 8h00 à 18h00

Agencement du salon

Blocs notes, eaux minérales, crayons sur tables de conférence

Pauses :
Café d’accueil

Pause café et jus de fruits en matinée et ses accompagnements

Pause café et jus de fruits de l’après midi et ses petites mignardises

Déjeuner au choix :
Menu du marché (inclus dans la journée étude)
Menu Gastronomique :
Menu A la Symphonie (Supplément de 10€)
Menu Harmonie Gourmande (Supplément de 25€)
Brunch (Supplément de 15€)
Buffet de 15 à 40 personnes (Supplément de 24€)
Boissons :
Sélection de vins blancs ou rouges (1 bouteille pour 4 personnes)
Eaux minérales (1 bouteille pour 2 personnes)
Café

Journée étude (par personne et par jour)………………………………………………70€

A partir de 7 personne
Hôtel Ile de France***NN

Restaurant La Symphonie des Saisons 
Séminaire Résidentiel









Salon :
Location de la salle de réunion au centre de séminaire de 8h00 à 18h00

Agencement du salon

Blocs notes, eaux minérales, crayons sur tables de conférence

Pauses :
Café d’accueil 

Pause café et jus de fruits en matinée et ses accompagnements

Pause café et jus de fruits de l’après midi et ses petites mignardises

Déjeuner et Dîner au choix :
Menu du marché (inclus dans le séminaire)
Menu Gastronomique :
Menu A la Symphonie (supplément de 10€)
Menu Harmonie Gourmande (supplément de 25€)
Brunch ou cocktail Dînatoire (Supplément de 15€)
Buffet jusqu’à 40 personnes (Supplément de 24€)
Boissons :
Sélection de vins blancs ou rouges (1 bouteille pour 4 personnes)

Eaux minérales (1 bouteille pour 2 personnes)

Café

Hébergement :
La chambre tout confort

Le petit déjeuner continental

Séminaire Résidentiel (par personne et par jour) « chambre standard »…………………145€
Séminaire Résidentiel (par personne et par jour) « chambre supérieure »….……………165€
Séminaire Semi Résidentiel (par personne et par jour) « déduction de »…………………25€
A partir de 7 personnes
Hôtel Ile de France***NN

Restaurant La Symphonie des Saisons 
Séminaire Résidentiel Détente
Salon :
Location de la salle de réunion au centre de séminaire de 8h00 à 18h00

Agencement du salon

Blocs notes, eaux minérales, crayons sur tables de conférence

Pauses :
Café d’accueil 

Pause café et jus de fruits en matinée et ses accompagnements

Pause café et jus de fruits de l’après midi et ses petites mignardises

Déjeuner :
Menu du marché (inclus dans le séminaire)

Loisirs et Détente :
Accès au centre de remise en forme avec salle de musculation, piscine, jacuzzi, Hammam…. 

de 17h30 à 19h30

Départ à 20h00 pour les caves Pannier (5 minutes de l’hôtel) avec visite du site et dégustation.
Diner au caveau (salle des caves Pannier) avec Menu gastronomique et 
Apéritif offert par la maison.
Boissons :
Sélection de vins blancs ou rouges (1 bouteille pour 4 personnes)

Eaux minérales (1 bouteille pour 2 personnes)

Café

Hébergement :
La chambre tout confort

Le petit déjeuner continental

Séminaire Résidentiel (par personne et par jour) « chambre standard »…………………172€
Séminaire Résidentiel (par personne et par jour) « chambre supérieure »….……………192€
A partir de 7 personnes
Hôtel Ile de France***NN

Restaurant La Symphonie des Saisons 
Menu 



 





Nous vous remercions d’effectuer votre choix parmi notre sélection d’entrées, de plats chauds et de desserts.

Nos entrées
Carpaccio de Bœuf mariné 
Petite terrine de gibier accompagnée de sa compote d’oignons

Tartare de poissons 

Fantaisie de crevettes et son avocat aux agrumes
 Le Tartare de Thon crème à la Moutarde 
Terrine de Jarret de Bœuf au jus de braisage
(((
Nos plats chauds
Faux filet de Bœuf tagliatelles de légumes sauce au Romarin
Pavé de cabillaud et sa crème aux herbes
Blanquette de veau riz pilaf
Suprême de volaille 
Pavé de Saumon au beurre blanc

Truite grillée aux amandes 

(((
Nos desserts
Crumble de pommes accompagné de sa glace 
Poire pochée au vin de Madiran parfumée à la cannelle
Nougat Glacé et son coulis de fruits rouges 
Tartes aux pommes à l’ancienne et sa crème anglaise
Salade de fruits frais et son sorbet

(((
Sélection de Fromages (supplément de 5€)
(((
Desserts
Tartelette de citron, 
Moelleux chocolat,
 Éclair au chocolat, 
Tartelette de fruits et 
Corbeille de fruits

Café et Thé 

1/4 bouteilles de vin par personne

½ Eau Minérale par personne 
Menu boissons incluses inclus dans la réunion.
Hôtel Ile de France***NN

Restaurant La Symphonie des Saisons 
Menu « A la Symphonie »






(La Terrine de Lapereau et Pruneaux, lard paysan mariné au Marc de Champagne 
Ou

(Le Saumon fumé à la maison, Blinis de Sarrazin, crème de Raifort et fines herbes 
(La Dorade Royale braisée au fenouil, jus à l’Anis vert et Orange confite
Ou

(Le civet de cuisse de lièvre, Mousseline de céleri, Jus aux airelles
(Le Chariot de Fromages (supplément 5€)

(Le gratin de fruits d’automne au miel de tilleul picard, sorbet Citron
Ou

(La Poire rôti à la crème de Cassis, Glace au Poivre maison croustillant Vanille 
12€ de supplément pour journée étude et Séminaire Résidentiel
Menu « Harmonie Gourmande »






(La salade de Haricot de Soissons aux Langoustines, vinaigrette à l’arôme de truffes 

Ou

(Le Foie gras de Canard cuit à notre façon Gelée au bouzy rouge
(Le Filet de Légine poêlé, pomme de terre et Champignons sauce champagne
Ou
(Le Mignon de Biche Mariné aux Baies, Poires sautées Infusion au Gingembre
(Le Chariot de Fromages
(L’aumônière de raisins marinée au marc de champagne, coulis de fruits rouges 
Ou

(Le clafoutis aux fruits d’été, glace vanille en coque de caramel
25€ de supplément pour journée étude et Séminaire Résidentiel
(Menus donnés à titres d’exemples.
Hôtel Ile de France***NN

Restaurant La Symphonie des Saisons 
Soirée Privée







Mise à disposition d’un salon
Apéritif
Une sélection de 3 canapés chauds et 3 canapés froids par personne

Un bar complet directement en salle composé d’une sélection d’alcools, apéritifs, eaux minérales, jus d’orange et sodas ainsi qu’une vasque de champagne brut de notre région
(Inclus 2 verres au choix par personne)

Repas
(((
Choix d’un menu concocter par notre chef de cuisine 
(((
La Sélection de notre Sommelier 
½ de vin par personne

Sélection de blanc

Sélection de rouge

Eau Minérale et café 
Cette formule de comprend pas :

Les frais de personnel après 1h00

Les boissons pendant la soirée

L’animation musicale

Forfait soirée Privée(par personne, boissons incluses)………………………………72€

