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Menu Affaire 
(Menu identique pour tous les invités avec  entrée/plat/dessert  

et servi pour minimum 15 personnes, uniquement le midi) 

 

Entrées au choixEntrées au choixEntrées au choixEntrées au choix    
Mosaïque de Thon mariné sauce Teryaki  

Vinaigrette Sésame et fines Herbes 
Ou 

Tartine gourmande de Chèvre et Pousses d’épinard au Jambon italien 
Ou 

Romaine aux Gambas acidulées à l’Orange et Ciboulette 
Ou 

Méli mélo de Lardons et Gésiers confits, Pomme caramélisée 
 

���� 
 

Plats au choixPlats au choixPlats au choixPlats au choix    
Cuisse de Canard à l’Armagnac, Haricots verts et Pommes Duchesse 

Ou 
Faux Filet cuit entier puis tranché, beurre de Montpellier, 

 Tomate grillée et Pois gourmands 
Ou 

Perche Belle Meunière au Beurre frais,  Câpres et Croûtons dorés  
Pommes vapeur et Ratatouille 

Ou 
Saumon à la Vapeur d’Anis, Coulis de Crustacés 

Riz Pilaf et Julienne de Légumes 
 

���� 
 

Desserts au choixDesserts au choixDesserts au choixDesserts au choix    
Crème prise italienne aux Baies de Cassis 

Ou 
Tarte aux Pommes alsacienne ; Crème anglaise à l’Amande 

Ou 
Le Croquant Noisette ; Coulis de Mûre  

 

Café  
 

Vins : AOC Côtes de Provence, Roseline, rouge, blanc 
Eaux Minérales 

 

40.00 € par personne 
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Menu Gourmet 
(Le Menu 3 plats avec  entrée/ poisson ou  viande/ dessert 

Ou 
Le Menu 4 plats avec  entrée/poisson/ viande/ dessert 

Menu identique pour tous les invités et servi pour un minimum de 15 personnes) 
 

Kir de Bienvenue, Jus de Fruits, Feuilletés 
 

EntréesEntréesEntréesEntrées    
Foie gras de Canard aux Mangues épicées 

Ou 
La Royale de Courgette à la Bisque crémeuse, Effeuillé de Crabe 

 

���� 
 

Poissons au choixPoissons au choixPoissons au choixPoissons au choix    
Baguette d’Espadon grillé au Curry et Lait de Coco,  

Riz Basmati, Petites Tomates rôties 
Ou 

Fin Ragoût de Gambas et Moules à l’Anis ; les Légumes du Moment 
 

���� 
 

Viandes au choixViandes au choixViandes au choixViandes au choix    
Petit Gigot d’Agneau au Thym, Fricassée de Girolles et Panisses 

Ou 
Civet de Chevreuil cuisiné à l’Ancienne, Nouilles fraîches, 

Petits Oignons et Champignons 
 

���� 
 

DessertDessertDessertDessert    
Les Macarons glacés, Coulis Coco, des Agrumes 

Ou 
Entremet au Nougat de Montélimar ; Sauce Muroise 

 
 

Café et Mignardises 
 
 

Vins : AOC Bandol Rouge, Rosé ou Blanc 
Eaux Minérales 

 

Menu 3 plats 50.00 € par personne 
Menu 4 plats 55.00 € par personne 
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Menu Niçois 

(Menu servi pour un minimum de 15 personnes) 

 
Apéritif de Bienvenue «Nissa la Bella » 

Olives, Chips, Pissaladière 
 
 

La Farandole de Farcis niçois,  
Mesclun et Beignet de Fleur de Courge 

 
���� 

 
Le Filet de Loup à la Niçoise, Olives Cailletier,  

Aubergines confites 
 

���� 
 

La Selle d’Agneau farcie aux Courgettes Trompettes, 
Jus au Romarin, écrasée à l’Huile d’Olive 

 
���� 

 

Cervelle de Canut à la Brousse du Comté de Nice 
Pain Tomate confite au Thym 

 

���� 
 

La fameuse Tourte de Blettes sucrée, Sorbet Citron 
 
 

Café et Mignardises 
 
 

Vins : Côtes de Provence cru classé Castel Roubine 
Eaux Minérales 

 
 

60.00 € par personne 
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MENU PLAISIRMENU PLAISIRMENU PLAISIRMENU PLAISIR    
(Menu avec  entrée/ poisson/ viande/fromage/ dessert identique pour tous les invités  

et servi pour un minimum de 15 personnes) 
 

Kir de Bienvenue, Jus de Fruits, Feuilletés 
 

LES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIX    
Royale d’Ecrevisses aux Champignons Boutons,  

Velouté de Nantua 
Ou Ou Ou Ou     

Rillette de Saumon Crémeuse à la Cébette, Pétales de Tomate Crue,  
Fumet Froid au Poivron 

 
 

LES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIX    
Poupeton de Merlan Brillant Fourré de Caviar de Hareng,  

Légumes Façon Thaï, Sauce aux Epices Lointaines 
Ou Ou Ou Ou     

Farandole de Filets de Sardines aux Saveurs de Provence, Fleur de Courgette Farcie 
aux Coquillages, Huile Vierge 

 
 

LES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIX    
Telle une Jambonnette de Canard Farcie Ménagère au Foie Gras,  

Ecrasée de Pomme de Terre au Lard Fumé, Radis Noirs 
Ou Ou Ou Ou     

Navarin d’Epaule d’Agneau Fondant aux Légumes de Saison 
 
 

LE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGE    
Croquette de Chèvre Frais au Miel, Brochette de Raisin et Céleri 

 

LES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIX    
Mousse Légère de Mandarine au Cointreau 

OuOuOuOu    
Moelleux de Poire aux Marrons, Sauce Légère à l’Armagnac 

 

Café et Mignardises 
 

VinsVinsVinsVins    : Crozes Hermitage Domaine Chapoutier rouge: Crozes Hermitage Domaine Chapoutier rouge: Crozes Hermitage Domaine Chapoutier rouge: Crozes Hermitage Domaine Chapoutier rouge    
Bandol Bandol Bandol Bandol –––– Domaine la Frégate blanc Domaine la Frégate blanc Domaine la Frégate blanc Domaine la Frégate blanc    

Eaux MinéralesEaux MinéralesEaux MinéralesEaux Minérales    
    
    

65,00 65,00 65,00 65,00 € TTC par Personne€ TTC par Personne€ TTC par Personne€ TTC par Personne    
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MENU GASTRONOMIQUE AUTOMNEMENU GASTRONOMIQUE AUTOMNEMENU GASTRONOMIQUE AUTOMNEMENU GASTRONOMIQUE AUTOMNE----HIVERHIVERHIVERHIVER    
(De (De (De (De MiMiMiMi----octobreoctobreoctobreoctobre à  à  à  à MiMiMiMi----marsmarsmarsmars))))    

(Menu avec  entrée/poisson/viande/fromage/dessert identique pour tous les invités  
et servi pour un minimum de 15 personnes) 

    

Open Bar et 3 Canapés par personne 
 

LES ENTREES AU CLES ENTREES AU CLES ENTREES AU CLES ENTREES AU CHOIXHOIXHOIXHOIX    
Foie Gras de Canard Poêlé au Consommé,  

Petite Raviole de Courge aux Cèpes 
Ou Ou Ou Ou     

Sandwich Gourmand de Viande à Pot au Feu, Pain aux Noix,  
Une Rémoulade aux Racines de Raifort, Pourpier d’Hiver 

 

LES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIX    
La Belle Saint Jacques en Coquille, Jus et Zeste de Clémentine Corse,  

Purée de Pomme Violette en Emulsion 
Ou Ou Ou Ou     

Raviole de Langoustine, Medley de Légumes Oubliés,  
Concentré de Matelote aux Girolles 

 

LES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIX    
Canon d’Agneau en Croûte de Cèpes, Jus à la Réglisse,  

Charlotte Fourrée en Gratin au Brousse 
Ou Ou Ou Ou     

Pigeon farci de Tomates Séchées Ancienne Récolte, Chanterelles, 
 Risotto d’Epeautre aux Fruits Secs, Fond Rouennais 

 

LE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGE    
Camembert Servi Chaud Fondant à la Truffe en Feuille de Choux 

 
 

LES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIX    
Beignet de Figue sur une Marmelade de Coing, 

 Sauce Acidulée aux Baies de cassis 
OuOuOuOu    

Kaki en Coque Confit Fourré d’un Riz au Lait de mon Enfance,  
Arlette Croustillante au Gingembre 

 

Café et Mignardises 
 

Vins : Château Lyonnat Lussac St Emilion RougeVins : Château Lyonnat Lussac St Emilion RougeVins : Château Lyonnat Lussac St Emilion RougeVins : Château Lyonnat Lussac St Emilion Rouge    
Chablis ViChablis ViChablis ViChablis Vieilles Vignes La Chablisienne Blanceilles Vignes La Chablisienne Blanceilles Vignes La Chablisienne Blanceilles Vignes La Chablisienne Blanc    

Eaux MinéralesEaux MinéralesEaux MinéralesEaux Minérales    
    

95,00 €95,00 €95,00 €95,00 € TTC par Personne TTC par Personne TTC par Personne TTC par Personne    
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MENU GASTRONOMIQUE PRINTEMPS MENU GASTRONOMIQUE PRINTEMPS MENU GASTRONOMIQUE PRINTEMPS MENU GASTRONOMIQUE PRINTEMPS ---- ETE ETE ETE ETE    
(De (De (De (De MiMiMiMi----marsmarsmarsmars à  à  à  à MiMiMiMi----octobreoctobreoctobreoctobre))))    

(Menu avec  entrée/poisson/viande/fromage/dessert identique pour tous les invités  
et servi pour un minimum de 15 personnes) 

    

Open Bar et 3 Canapés par personne 
 

LES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIXLES ENTREES AU CHOIX    
 

Cannelloni de Foie Gras Accompagné de sa Crème Brûlée de Petit Pois, 
 Jus de Carottes des Sables à Boire 

Ou Ou Ou Ou     
Palette de Légumes Printaniers, Sucette Croustillante au Parmesan,  

Vinaigrette au Sureau 
 

LES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIXLES PLATS POISSONS AU CHOIX    
 

Tronçon de Loup de Méditerranée, Royale de Haricot Beurre, 
 Févettes Sautées au Lard Paysan, Huile de Thym Citron  

Ou Ou Ou Ou     
Fricassée de Langoustines aux Pétales de Safran et Noilly de Marseillan, Barigoule de 

Petits Violets, Févettes à la Truffe de la Saint Jean 
 

LES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIXLES PLATS VIANDES AU CHOIX    
 

Filet de Bœuf avec ses Tomates Confites, Beignet de Basilic,  
Risotto d’Olives Taggiasches, Vierge au Fenouil 

Ou Ou Ou Ou     
Médaillon de Veau en Ecaille de Légumes Estivaux,  

Mousseline aux Sucs de Ratatouille, Bouquet de Pousse à la Truffe d’Eté 
 

LE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGELE FROMAGE    
 

Milk Shake à Boire de Brousse du Comté de Nice, Gressin d’Olives, 
 Petits Pains à la Tomate Confite au Thym 

 

LES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIXLES DESSERTS AU CHOIX    
 

Soupe Rafraîchie de Melon au Baume de Venise,  
Crème Glacée Amande en Coque de Tomate 

OuOuOuOu    
Aubergine Confite au Mascarpone,  

Chiboust au Citron, croquet aux Noisettes 
 

Café et Mignardises 
 

VinsVinsVinsVins    : : : : Château Lyonnat Lussac St Emilion RougeChâteau Lyonnat Lussac St Emilion RougeChâteau Lyonnat Lussac St Emilion RougeChâteau Lyonnat Lussac St Emilion Rouge    
Chablis Vieilles Vignes La Chablisienne BlancChablis Vieilles Vignes La Chablisienne BlancChablis Vieilles Vignes La Chablisienne BlancChablis Vieilles Vignes La Chablisienne Blanc    

Eaux MinéralesEaux MinéralesEaux MinéralesEaux Minérales    
 

95,00 €95,00 €95,00 €95,00 € TTC Par Per TTC Par Per TTC Par Per TTC Par Personnesonnesonnesonne    
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 FINGER COCKTAIL FINGER COCKTAIL FINGER COCKTAIL FINGER COCKTAIL    
((((MinimMinimMinimMinimumumumum 3 3 3 30 personnes)0 personnes)0 personnes)0 personnes)    

    

 
Crostinis de courgette au chèvre frais 

Pissaladière niçoise 

Petits farcis niçois, huile vierge au basilic 

Verrine de légumes croquants et anchoyade 

Gressin en robe de jambon cru 

Tartare de bœuf et copeaux de parmesan 

Navette froide en brandade de morue 

Mini sandwiches de porchetta à la moutarde de fruit 

Consommé de bisque en aïoli 

Sablés au parmesan 

Coquillages gratinés à la provençale 

Roulade de saumon au guacamole en brochette 

Stick de mozzarella panée et frite 

Les beignets de calamar et sauce bagna cauda 

    
Assortiment de fromagesAssortiment de fromagesAssortiment de fromagesAssortiment de fromages    

 
Déclinaison de douceurs sucrées, fruitées, Déclinaison de douceurs sucrées, fruitées, Déclinaison de douceurs sucrées, fruitées, Déclinaison de douceurs sucrées, fruitées,     

Chocolatées, glacées…Chocolatées, glacées…Chocolatées, glacées…Chocolatées, glacées… 
 

� � � 
 
 

Café  
 

Vins : AOC Côtes de Provence, Roseline rouge, rosé et blanc 
Eaux Minérales 

 
42.00 €42.00 €42.00 €42.00 € Par Personne Par Personne Par Personne Par Personne    
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BUFFET AFFAIRESBUFFET AFFAIRESBUFFET AFFAIRESBUFFET AFFAIRES    
((((MinimMinimMinimMinimumumumum 40 personnes) 40 personnes) 40 personnes) 40 personnes)    

 

LES SUGGESTIONS LES SUGGESTIONS LES SUGGESTIONS LES SUGGESTIONS D’ENTREESD’ENTREESD’ENTREESD’ENTREES****::::    
* type d’entrées données à titre d’exemple sujet à modification 

 

Tomates Mozzarella, Saumon mariné à l’Aneth 

Légumes de Provence marinés, Salade niçoise 

Terrine de Poisson, Moules marinières 

Salade Haricots verts et Pignons et Foie de Volaille 

Salade du Chef, Quiche aux Poireaux 

Salade de Crabe aux kiwis, Salade de Pommes de Terre aux  

Cornichons, Plateaux de Pastèque et Melons jaunes 

Carpaccio de Bœuf et Copeaux de Parmesan 

Salade de Tomate au Basilic, Galantine de Volaille pistachée 

Carottes râpées à l’Orange et Echalotes… 
 

PLAT CHAUD AU CHOIX PLAT CHAUD AU CHOIX PLAT CHAUD AU CHOIX PLAT CHAUD AU CHOIX     
(1 poisson OU 1 viande)(1 poisson OU 1 viande)(1 poisson OU 1 viande)(1 poisson OU 1 viande)    

Aiguillettes de Chapon au Sésame doré 

Filet de Saint Pierre à l’Huile de Soja aux Noix 

Filet de Denti aux Saveurs méridionales 

Lotte à la Sétoise 

Saumon Sauce Dugléré 

OUOUOUOU    

Filet mignon de Porc à la Graine de Moutarde 

Fricassée de Lapin aux citrons mentonnais 

Sauté de Veau Marengo 

Selle d’Agneau farcie au Thym frais 

Colombo d’Agneau 
 

BUFFET DE DESSERTSBUFFET DE DESSERTSBUFFET DE DESSERTSBUFFET DE DESSERTS    
 

Café 
 

Vins : AOC Côtes de Provence, Roseline Rouge et blanc 
Eaux Minérales 

 

45.00 €45.00 €45.00 €45.00 € par personne par personne par personne par personne    
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CREEZ VOTRE COCKTAIL…CREEZ VOTRE COCKTAIL…CREEZ VOTRE COCKTAIL…CREEZ VOTRE COCKTAIL…    
    
    

    
    
    
    
    

TARIFS NETS TTCTARIFS NETS TTCTARIFS NETS TTCTARIFS NETS TTC    
Pour vos cocktails, Pour vos cocktails, Pour vos cocktails, Pour vos cocktails,     
location de salle location de salle location de salle location de salle     
incluseincluseincluseincluse pour  pour  pour  pour     

toute prestation toute prestation toute prestation toute prestation     
de plus de de plus de de plus de de plus de     

30,00 €/personne30,00 €/personne30,00 €/personne30,00 €/personne    
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La Sélection à La Sélection à La Sélection à La Sélection à 2.00 €2.00 €2.00 €2.00 €/pièce/pièce/pièce/pièce    
    

 CanapésCanapésCanapésCanapés Salé Salé Salé Salés Froids s Froids s Froids s Froids     

� Navette Briochée garnie d’une Mousse de Canard  

� Petit Blinis au Tarama     

� Canapé de Jambon Cru à la Figue  

� Bonbon de Trucchia et Copeau de Parmesan 

 

CanapésCanapésCanapésCanapés Salé Salé Salé Salés Chauds s Chauds s Chauds s Chauds     

� Assortiment de Mini Quiches 

� Mini Paniers Feuilletés 

� Brioche à l’Escargot au Beurre d’Ail 

� Brochette de Poulet au Soja 

� Variété de Pièces Exotiques 

� Croque Madame à l’Œuf de Caille 

� Mini Hot Dog de Volaille 

� Medley d’Aumônières Frites 

� Pissaladière au Rouget  Huile de Tapenade 

� Boudin Niçois en Parmentier de Pommes 

� Assortiment de Coquillages Gratinés à la Provençale 

 

CanapésCanapésCanapésCanapés    VégétariensVégétariensVégétariensVégétariens        
� Sucette au Parmesan  

� Palmier au Parmesan et Graines de Pavot 

� Tartelette au Guacamole et Cœur de Palmier 

� Brochette de Mozzarella et Tomate Cherry 



 

12 Avenue Félix Faure -  06000 NICE – Tél +33 (0) 492.17.53.00    Fax +33 (0) 492.17.53.11 
S.A.S . Société de Gérance Hôtel ASTON – capital 37 000 € -   R.C.S Nanterre 490  739 166 

N° TVA Intracommunautaire : FR 10 490 739 166   - N° Siret : 490  739 166 000 26 

  

LLLLa Sélection à a Sélection à a Sélection à a Sélection à 2.52.52.52.50 €0 €0 €0 €/pièce/pièce/pièce/pièce    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

    
    

CanapésCanapésCanapésCanapés Salé Salé Salé Salés Froidss Froidss Froidss Froids 

� Canapé de Saumon Mariné à l’Aneth et Baies Roses 

� Carpaccio de Bœuf en Galette à la Moutarde Wasabi  

� Magret de Canard aux Baies de Cassis  

� Wraps au Saumon Fumé, Crème de Ciboulette Acidulée 

� Tartelette d’Œuf et Truite Fumée 

� Bonbon de Trucchia et Copeau de Parmesan 

� Aïoli de Sole Froid en Gelée au Safran 

� Tartine de Chèvre sur un Pain au Thym, Tomate Confite  

 

CanapésCanapésCanapésCanapés Salé Salé Salé Salés Chauds s Chauds s Chauds s Chauds     

� Beignet de Gambas en Tempura 

� Pissaladière au Rouget  Huile de Tapenade 

� Boudin Niçois en Parmentier de Pommes 

� Assortiment de Coquillages Gratinés à la Provençale 

� Beignet de Fleur de Courgette Aïoli et Anchoïade  
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LES CONVIVIAUXLES CONVIVIAUXLES CONVIVIAUXLES CONVIVIAUX    
A Partager : Des pains « surprises » garnis de sandwichs variés 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

LE TENDANCELE TENDANCELE TENDANCELE TENDANCE    
3.00 €/pièce3.00 €/pièce3.00 €/pièce3.00 €/pièce    

    
    
    
    
    
    
    
    

 

    

PAIN NORDIQUEPAIN NORDIQUEPAIN NORDIQUEPAIN NORDIQUE    : : : :     

(Thon, Anchoïade, Saumon Fumé, Jambon Cru, Fromage Tomate)  

64 64 64 64 Sandwichs pour Sandwichs pour Sandwichs pour Sandwichs pour 100100100100,00 €                ,00 €                ,00 €                ,00 €                                                                                                                                                                                                                                                

    

PAIN COMPLETPAIN COMPLETPAIN COMPLETPAIN COMPLET    ::::    

(Jambon Blanc, Fromage Ail et Fines Herbes, Saumon Fume, Rillette Thon 
Tomate, Caviar Tomate Confite et Artichaut) 

50505050 Sandwichs  pour  Sandwichs  pour  Sandwichs  pour  Sandwichs  pour 90909090,00 €                                                                             ,00 €                                                                             ,00 €                                                                             ,00 €                                                                                 

 

BARQUETTE FROMAGEREBARQUETTE FROMAGEREBARQUETTE FROMAGEREBARQUETTE FROMAGERE    (SUGGESTION VEGETARIENNE) : (SUGGESTION VEGETARIENNE) : (SUGGESTION VEGETARIENNE) : (SUGGESTION VEGETARIENNE) :     

(Comte, Raifort, St Moret Basilic, Ail Et Fines Herbes)        

36 36 36 36 sandwichs  à sandwichs  à sandwichs  à sandwichs  à 60606060,00 €               ,00 €               ,00 €               ,00 €                                                                                                                                                                                                                                                                           

 
En fonction de la saison ou de votre thème, notre 

chef vous confectionnera une pièce surprise 
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LES VERRINES LES VERRINES LES VERRINES LES VERRINES     
((((3333....00000 €0 €0 €0 €    / pièce/ pièce/ pièce/ pièce))))    

    

 

 

 
 

CanapésCanapésCanapésCanapés Sal Sal Sal Salééééssss    
    

� Crevette et Purée d’Avocat Relevée au Lait de     Coco 

� Tartare de Tomate Confite et Chair de Crabe Crème d’Algue 

� Mousseline de Petit Pois Oignon Blanc et Saumon Fumé 

� Brunoise de Thon Rouge et Caviar de Tomate au Basilic 

� L’Effiloche de Bœuf aux Câpres Chutney de Figue 

� L’œuf Mimosas Garni d’un Salpicon d’Ecrevisse 

� Tartare de St Jacques Vanille, Mini Brunoise de Courgette 

� Comme un Sushi de Trucchia Niçoise aux Piments Basques 

� Julienne d’Espadon au Citron Vert et Radis Fanes Croquants 

CanapésCanapésCanapésCanapés    VégétariensVégétariensVégétariensVégétariens    
  

� Coque de Tomate Feta et Gressin Coulis de Concombre  

 

� Artichaut Violet farci d’une Mousseline de Pois Chiche  

 

� Sur un Palais de Brousse, Gelée de Gaspacho au Vert de Blette  

 

� Chicon Pourpre St Morêt Truffe à la Ciboulette  
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LA GENERATION MONTANTELA GENERATION MONTANTELA GENERATION MONTANTELA GENERATION MONTANTE    
 (4.00 € (4.00 € (4.00 € (4.00 €/pièce)/pièce)/pièce)/pièce)    

    
Etonnant, Surprenant voire Déconcertant  

Proposez des Sensations nouvelles à vos Convives 
 
 

  
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    

  

    
CCCCanapésanapésanapésanapés Salé Salé Salé Salés Froids s Froids s Froids s Froids     

 

� Bonbon d’Espadon Fume Minute 

� Explosif, Crème Glacée de Foie Gras sans Sucre, Gelée chaude au Poivre d’Asie 

� Gelée de vin rouge à la réglisse 

� La neige de Homard à Consommer sans Tarder  

 

 

CanapésCanapésCanapésCanapés Salés Salés Salés Salés Chauds  Chauds  Chauds  Chauds     

 

� Œuf Toque garni d’une Brouillade Piperade Virtuelle 

� Mousseline de Pomme Violette gazée Cabillaud et Crumble de Noix 
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LES DOUCEURSLES DOUCEURSLES DOUCEURSLES DOUCEURS…………  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fondez de plaisir avec la fontaine noire Fondez de plaisir avec la fontaine noire Fondez de plaisir avec la fontaine noire Fondez de plaisir avec la fontaine noire 
de chocolatde chocolatde chocolatde chocolat    

 

Nous vous suggérons une grande variété de fruits 
de saison ainsi que des chamallows, chouquettes, 
financiers, cake ananas, riz soufflé caramélisé 
ainsi que des mignardises (5 pièces par personne, 
40 personnes minimum) 

    

AU TARIF DE AU TARIF DE AU TARIF DE AU TARIF DE 12121212,00,00,00,00    €€€€ PAR PERSONNE PAR PERSONNE PAR PERSONNE PAR PERSONNE    

Sélection à  Sélection à  Sélection à  Sélection à  2.002.002.002.00 €  €  €  € ////piècepiècepiècepièce 

� Mini Tropézienne 

� Assortiment de Petits Fours Moelleux  

� Gratin de Fruits Exotiques au Sabayon 

� Carpaccio d’Ananas Coulis Maracuja 

� Crème Brulée au Miel d’Acacia 

� Panna Cotta aux Saveurs Variées 

� Les Mini Merveilleux Assortis 

� Mini Macarons Assortis 

    

Sélection à  Sélection à  Sélection à  Sélection à  2.52.52.52.50000 €  €  €  € ////piècepiècepiècepièce 

� Les Tartelettes Tatin aux Différents Fruits 

� Les Mini Choux Parfumés 

� Les Petits Fours Chocolats Assortis 

� Les Petits Fours Confiseurs 

� La Raviole d’Ananas au Riz Condé 

� La Crème  Caramel en Chantilly de Morille 

� Le Tapioca au Lait de Coco 

� La Coupe de Nougatine Garnie de Sorbets 
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TARIFS DE NOS PRESTATARIFS DE NOS PRESTATARIFS DE NOS PRESTATARIFS DE NOS PRESTATIONSTIONSTIONSTIONS    

(TARIFS 2009 TTC, PAR PERSONNE) 
 
 

 
 
 

 

Forfait demi-journée d’étude : 70.00 € 
Forfait journée d’étude : 75.00 € 
Incluant la location d’une salle de réunion aménagée à votre convenance, 
équipée d’écran, vidéo-projecteur, paperboard, blocs notes, stylos, eaux 
minérales, le déjeuner de travail-menu affaires, boissons comprises et 
une/deux pauses café 
 

 
Location de salle à partir de 200.00 € par jour 
 
 

 
 
 
 

 Accompagnés de 2 Feuilletés par personne 
 
�Apéritif de Bienvenue (Crémant ouououou Punch ouououou Sangria 7.00 €7.00 €7.00 €7.00 € 
 

�Kir Royal (avec champagne)  (avec champagne)  (avec champagne)  (avec champagne)  10.00 €10.00 €10.00 €10.00 € 
 

�OPEN SOFT (sodas et jus de fruits) (1 heure) (1 heure) (1 heure) (1 heure)  6.00 €6.00 €6.00 €6.00 €  
 

�OPEN BAR (1 heure)(1 heure)(1 heure)(1 heure) 
(Whisky, Martini, Gin, Ricard, Sodas, Jus de fruits, Eaux Whisky, Martini, Gin, Ricard, Sodas, Jus de fruits, Eaux Whisky, Martini, Gin, Ricard, Sodas, Jus de fruits, Eaux Whisky, Martini, Gin, Ricard, Sodas, Jus de fruits, Eaux 
minérales, Assortiment de biscuits minérales, Assortiment de biscuits minérales, Assortiment de biscuits minérales, Assortiment de biscuits salés & Feuilletés)salés & Feuilletés)salés & Feuilletés)salés & Feuilletés)    

 Sans champagne : 18,00 € 

 Avec champagne : 28,00 € 

 

�OPEN WINE 1 heure : à partir de 6,00 € 
 (Rouge, Rosé, Blanc(Rouge, Rosé, Blanc(Rouge, Rosé, Blanc(Rouge, Rosé, Blanc)))) 

 
 

�Suggestion de Canapés à partir de 2à partir de 2à partir de 2à partir de 2....00000 € / pièce0 € / pièce0 € / pièce0 € / pièce    

 

�Fontaine Chocolat (5 pièces / personne)(5 pièces / personne)(5 pièces / personne)(5 pièces / personne)    : : : :     12.00 €12.00 €12.00 €12.00 € 
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MMMMiiiinimum nimum nimum nimum 15151515 personnes  personnes  personnes  personnes     

 

� Menu Affaire à 40,00 € 

Boissons comprises : 1 bouteille de vin pour 3, Eaux minérales et café     

 

� Menu Gourmet à 55,00 € 

� Menu Niçois à 60,00 € 

� Menu Plaisir  à 65,00 € 

� Menu Gastronomique à 95,00 € 

Boissons comprises : 1 bouteille de vin pour 2, Eaux minérales et café     
 

 
 
 
 
 

 
 

 

MMMMinimum 40 personnes inimum 40 personnes inimum 40 personnes inimum 40 personnes     
Boissons comprises : 1bouteille de vin pour 3, eaux minérales et café     

 

� Finger cocktail à 42.00 €42.00 €42.00 €42.00 € 

� Buffet à thème (sur devis)sur devis)sur devis)sur devis) 

� Propositions à la demande et selon le thème ((((sur devisur devisur devisur devis)s)s)s) 

    
    

Nous pouvons établir une prestation Nous pouvons établir une prestation Nous pouvons établir une prestation Nous pouvons établir une prestation     
en fonction de votre BUDGETen fonction de votre BUDGETen fonction de votre BUDGETen fonction de votre BUDGET    

N’hésitez pas à nous contacter pour toute informationN’hésitez pas à nous contacter pour toute informationN’hésitez pas à nous contacter pour toute informationN’hésitez pas à nous contacter pour toute information    !!!!    
Service CommercialService CommercialService CommercialService Commercial    : 04.92.17.53.06 : 04.92.17.53.06 : 04.92.17.53.06 : 04.92.17.53.06 –––– 04.92.17.53.94 04.92.17.53.94 04.92.17.53.94 04.92.17.53.94    
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