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@ Privatisation du Domaine du Jour J 15h00 & J+ 1 12h00 pour les
Chambres, 16h00 pour le Brunch, comprenant:
Jardins 4 espaces de Reception 29 Chambres et Suites Hana Soa
« Cing Mondes », Piscine Extérieure, Court de Tennis
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En Haute Saison (juin & septembre) & 15000 €*
En Basse Saison (avril, mai et octobre) & 12 000 €*

*larifs degressifs & partir de 2 nuits

@ Location de structure pour le diner *

L v 4500 € TTC pour 100 m2 (usqua 70 personnes)
v 6000 € TTC pour 150 m2 Gusqua 110 personnes)
v 8500 € TTC pour 200 m?2 Gusqua 150 personnes)

*sous réserve du devis final du prestataire

@ Restauration sur-mesure pour le cocktail et le diner
avec la Cuisine Gastronomique de notre Chef Francois Taieb et sa
brigade

@ Liste de prestataires & votre disposition

Nous avons selectionné une liste de professionnels afin de vous
proposer
un service personnalisé et adapté & toutes vos envies!
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Nous mettons & votre disposition 4 tables rondes de 10 couverts 4 tables ovales de
10 couverts | table dhonneur ovale de 14 o 20 couverts ainsi que 80 chaises
blanches arabesques.

Tables et chaises supplémentaires sur devis. Toute la vaisselle est en location.

Vaisselle et Mobilier (tables rondes supplementaires et chaises Napoléon Blanches) &
partir de :

| 400 € TTC pour 90 personnes 1 500 € TTC pour 100 personnes
| 700 € TTC pour 110 personnes | 900 € TTC pour 120 personnes
2 000 € TTC pour 130 personnes 2 100 € TTC pour 140 personnes
2 250 € TTC pour 150 personnes

Nous facturons le personnel a partir d’01h00 du matin, a raison de 50€/personne/heure. Nous comptons un serveur présent par tranche de 20 convives.




¢ Gaspacho de Melon

(2 Veloute Dubarry

& Tartare de Poisson de la Peche du Jour
2 Variation Tomate mozzarella et pistou
% Ballottine de Volaille, Ecrevisse au Safran
& Saute de Canard au Reglisse

¢ Foie gras terrine et sa gelée

2 Croustillants de Langoustines

¢ Beignets d'escargofts

2 Vichyssoise a la Truffe

¢ Madeleine au Jambon « Prosciutto »

¢ Maquereau a IEscabeche et Feves




Leas Baissonas dw Cacktaid
pawy une durée de 2,00

Cacktaid Conds & 39 Q/pmuw

Y’ Champagne du Producteur
Y Vin blanc et Vin rose

Y’ Jus dorange

Y* Jus de pamplemousse

Y® Eaux minérales

Y* Schweppes, Coca-Cola, Perrier

Cacktail Tantmanency & 49 €/powenne

Y’ Champagne de Grandes Maisons
Y’ Vin blanc et Vin rose

Y Jus d'orange

Y’ Jus de pamplemousse

Y Eaux minérales

Y’ Schweppes, Coca-Cola, Perrier

Ces formules sont adaptables selon le format de votre cocktail et les boissons souhaitées.



Amuse-Bouche

e Dome de Foie Cras aux Amandes et
Macis,
Condiments Orange ef Marc de
Champagne

Rlanc de Turbot Sauvage Cuit Doucement,
Fevette & la Consoude et Pousses de
Bourrache

Noisette de Faux Filet de Bceuf,'
Gelee dHuitre et Caviar Francais,
Variation de Coco de Paimpol

Assictte de Fromages affinés

par Xavier Thuret, Meilleur Ouvrier de France

Declinaison de Fraise et Liveche
ou
Buffet de Desserts avec supplement de

S5€/personne ;
3 gateaux au choix selon vos goots

Amuse-Bouche

Escalope de Foie Cras Poche '
, ee, Bouillo
Parfums d'Asie. Mousseline de Ce’le:' i

Comme une Tartelette quy Couteaux et
’ Escorgofs de Champagne,
Céleri Branche ¢t Fraises Cariguetie

ngue de Langoustine Juste Cuite,
Quinoa Rouge Comme un Risotto,
Perles de Carcasses

Noisette d’Agneau Fermier, Rose et Confit

Asperges Vertes ot Radis Roses, Jus reduit
Assiette de Fromages affings
Les Gourmandises du Patissier

Le Phuborb@—Ging@mbre
Mousse Cingembre et Rhubarbe, Sable
Viennois,

Sorbet Rhubarbe et Rhubarbe Confite
ou
Buffet de Desserts avec supplément e
S€ personne
3 gateaux au choix selon vos goots

Une piéce montée est réalisable avec supplément.

Ces propositions sont a titre indicatif, nous travaillons uniquement avec des produits de saison. Photographies présentées a titre d’exemple, non contractuelles.

Un Menu Test sera organisé dans notre Restaurant Gastronomique 1 mois avant le Mariage.
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35 €/personne: | coupe de Champagne et 2 verres de vin, caux min¢rales plates et gazeuses, cafe ou the
40 €/personne : | coupe de Champagne et 3 verres de vin, eaux minérales plates et gazeuses, café ou thé

45 €/personne: | coupe de Champagne et 4 verres de vin, caux minérales plates et gazeuses, café ou the

v/

/0 €/personne: 4 coupes de Champagne, caux min¢rales plates et gazeuses, café ou the

¥ @pemBa/vapaéw«fim

39 €/personne pendant 2h00 : Gin, Vodka, Whisky, Cet 27, Ratafio, Biere, Vin blanc, Jus de Fruits, Sodas, Café, The

puis |/ €/personne/heure supplémentaire

Nous pouvons également vous proposer une tarification o la bouteille.
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Beisaens

Cafe, the, infusion, chocolat, Lait frais, froid ou chaud
Jus d'Orange ¢t Jus de Pamplemousse Cats Sals

Plateau de fromages affinés par Xavier
Thuret « Meilleur Quvrier de France »

-

Emincé de melon et jambon de pays*
S Salade de tomates, échalotes et ceufs
mollets*

Roti de Porc et ses condiments™
Salade de Jeunes Pousses, Tomates cerise
marinees*

Pickles de legumes®, Quiche lorraine
Saumon Fumé Maison, Assortiments de
Charcuterie

Céts Sucnd

Corbeille de viennoiseries et de pains,
Corbeille de Fruits, Compotes de fruits, Salades
de fruits frais

Supreme d'oranges et de pamplemousses _
Assortiments de Fruits Decoupés, Tartes aux fruits ® -
Pancake au sirop d'érable, Pudding
Corn flakes, Miel Pops, Chocapic et Muesli
Confitures artisanales
Miel d'Apiculteur, Beurre d’Echiré
Yaourts Artisanaux, Fromage frais

Blanquette de Volaille accompagnée de
Tagliotelles™
Pavé de Saumon accompagne d'une
jardiniere de legumes™

Cufs en brouillade
Cuf & la Coque
Mini saucisses
Bacon

N0NCa.La ) itre indicatif, nous travaillons uniquement avec des produits de saison.
.- he .



Seas Chambres, eb Suites,
IwWMm&qumenWm 29 Chambress eb Suitea,

Q Chambres Classiques
Décoration au Charme des Anciennes Demeures

15 Chambres Deluxe
Cachet de I'Ancien et Elegance Moderne en Harmonie

3 Junior Suites
Suites Spacieuses aux Touches belle Epoque

2 Suites Balnéo
Sous les toits du Chateau, Vue Imprenable et Balnéothérapie

A aavein . .

Certaines Chambres peuvent accueillir jusqu'a 4 personnes.
S lits bebe sont ¢galement & votre disposition.

Capacité totale : 66 personnes.

Nous avons également des Chambres dHotes o proximité pour héberoer des
convives supplémentaires.




Activitée, aw Chateaw
Hana Spa griffé « Cing Mondes » avec

Bassiry Reloxant
Sounas

Namman

Nos therapistes sont & votre ¢coute pour vous proposer Massages et
Rituels de Soin. (en supplément et sur réservation)

Puacine Extinieune Cowtt do Tennia,
Badmintan Ping Pang
'Pétamﬂw Véloss
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EN VOITURE :

Au départ de Paris, prendre I'A4 ou Autoroute de IEst en direction de Metz-Nancy. La quitter par la sortie 20 (Soissons /
Chateau-Thierry / Fere-en-Tardenois). Emprunter la D1 sur | km. Au rond-point, continuer tout droit Rue du 18 Juin 1940 sur & km.
Dans Rocourt-Saint-Martin, prendre & droite Rue de la Hottée du Diable et continuer sur |1 km jusqu'a Fere-en-Tardenois. Dans
le village, prendre & gauche Rue Jules Lefebvre et continuer sur 3 km. Prendre & droite Route du Chateau.

EN TRAN : Horaires et Trafic SNCF

Ligne SNCF Paris-Reims depuis la gare de [Est.
Arret - Chateau-Thierry, 30 km

Depuis la Gare du Nord. Arret : Soissons, 28 km
Ligne TER depuis Reims. Arret : Fismes, 16 km

EN AVION : Horaires et destinations a¢roport de Paris
Ac¢roport le plus proche : Roissy-Charles de Gaulle,
Paris, 100 km, 1hOO



http://www.sncf.com/fr/horaires-info-trafic
http://www.aeroportsdeparis.fr/

