“HH?GEIIZ?IE

Andernos

')

VOTRE SOIREE DE

MARIAGE

AUCASINOLEMIAMI & - &%

[ORIGINALITE DANS
LE RESPECT DES TRADITIONS

F WWW.FACEBOOK.COM/CASINOANDERNOS - WWW.CASINOANDERNOS.COM



MENU...
A LA CARTE

ENTREES FROIDES

Cannelloni de saumon fumé maison,

4 Creme légére aux herbes fraiches 9€
Raffiné Prestige

Soupe de Champagne
Vin blanc doux

Base 8 canapés et 2 verres par personne

VIND HONNEUR 7,
)

Assortiment de vins blanc, rouge et rosé,
Chateau Piconat

Planteur

Terrine de foie gras de canard poélé

Et canapés assortis 18€ Aux pommes et son chutney 15€
Kir
Sangria
o8 ) Champagne Terrine de foie gras au naturel,
Et canapés assortis 15€ . . o .
Et canapés assortis ne Compotée d'échalotes au vin de Bordeaux 15 €

Soupe de « Champagne » P -
; , . - Bouteille d'apéritif traditionnel : .
Abase de Crémant et canapés assortis 16 € Ricard, Whisky, Vin cuit... WE Carpaccio de dorade,

Condiments aux fruits exotiques,

T wttetntesto pitces) 7€ Tartine aux (égumes croguants 10€

Croustillant de crabe,
Tous nos canapés, verrines et cuilléres chinoises sont faits maison. Salade folle 3 Uhuile de vanille 10€
Les vins d’honneur comprennent des jus de fruits et sodas pour les personnes qui ne consomment pas
de boissons alcoolisées.

S . Prix nets - Service compris
Possibilité de réaliser une composition sur mesure - nous consulter.

Prix nets — Service compris W//////////M

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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MENU... MENU...
A LA CARTE A LA CARTE

ENTREES CHAUDES

Tatin de foie gras poélé sur lit d'oignons confits
Et jus réduit au vinaigre de fruits rouges 14€

POISSONS

Dos de dorade roti,
Patates douces a la coriandre,
Chutney de mangue 14€

Carpaccio chaud de bar et piquillos grillés,
Emulsion de lard fumé, mesclun 10€ Roti de lotte lardé aux piquillos
Et poitrine fumée,

Grenailles a la persillade,

Brochettes de gambas marinées aux agrumes, ) o
Jus de tomates et olives réduit 16€

Tartare d'avocat et chantilly de tomate 14 €

Dos de cabillaud rdti, chorizo,

Cromesquis de chévre, L L .
Piquillos farcis et jus de piperade 14 €

Variation de betterave,

Petite salade et magret de canard fumé 10€
Croustillant de lotte

Et saumon aux fines herbes,

Tartine de Saint-Jacques juste snackées, i ) o .
Mousseline aux éclats d'olives noires 14€

Echalotes en aigre doux, bonbon coulant

au fromage de chévre* 18€
Noix de Saint-Jacques poélées, 25€

Endive braisée a L'orange,

Prix nets - Service compris
Mousseline aérée, salade et herbes fraiches*

Prix nets - Service compris *D"Octobre a Avril
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MENU... MENU...
A LA CARTE A LA CARTE

VIANDES el e FROMAGES Posibilnt A ool ne
Echalotes confites et moelle 2€ ET D ESS E RTS variation de desserts

Magret de canard roti aux épices, Black and white - Chocolats noir et blanc
Légumes frais sautés minute a la coriandre, Tagliatelles de légumes au sésame 2€

Jus au miel 15€ Batonnets de brebis au pain d’épice, Savoureux aux fruits exotiques

Gelée de cerises noires, germes en folies 7€  Mousse légére a la vanille et gelée passion

Grenailles confites aux épices 2€
Filet de beeuf en crodte, - .
M i f Cabécou frais. poélée de fruits de sai Délice de fruits rouges
ousseline aux tomates confites, Poélée de légumes de saison 26 abécou frais, poélée de fruits de saison, (Mousse aux fruits rouges et vanille)
Jus a la bordelaise 19€ Salade croustillante 6€

Mille-feuille a la vanille bourbon

. . TS ) Prix nets - Service compris _ _ ) )
Noisette d’agneau rotie et épaule confite, Assiette trois fromages, brie, comté,

Chévre, mesclun aux noix 8€

Pommes samba en gratin, jus au thym 16 € Fraisier

Tarte aux fruits de saison
Noisette de veau,

Mousseline de carottes au cumin,

Jus corsé 16€

7

Opéra 6 € la part

Wedding Cake 8 € la part

Piece montée, traditionnelle ou a theme
(Pinasse, Phare, Cabanes Tchanquées)

Parfums: vanille, chocolat, café,

Grand-Marnier, praliné 3 € lechou

Prix nets - Service compris.
Produits frais cuisinés sur place




FORFAIT
CLASSIQUE

Base une bouteille pour 3 personnes :
Conseillé dans le cas d'un menu 4 plats 6€

Base une bouteille pour 2 personnes :
Conseillé dans le cas dun menu 5 plats 9,50 €

Vin rouge

e Chateau Sauman - Cotes de Bourg

e Agneau Baron Philippe de Rothschild
Bordeaux rouge

Vin blanc

e Piconat blanc - Sauvignon

e Chateau Castenet-Greffier - Entre-Deux-Mers

e Chateau Des Arroucats - Sainte Croix du Mont
liquoreux

Vin rosé

e Piconat rosé - Bordeaux Rosé

e Casa Rossa - Vin de L'ile de Beauté

BOISSONS

FORFAIT
PRIVILEGE

Base une bouteille pour 3 personnes :
Conseillé dans le cas d'un menu 4 plats 9€

Base une bouteille pour 2 personnes :
Conseillé dans le cas d'un menu 5 plats 13,50 €

Vin rouge
e Chateau Le Grand Clocher- Saint-Emilion
* Bernet Beausoleil - Grave Rouge

Vin blanc
e Chateau Castenet-Greffier - Entre-Deux-Mers

e Chateau Des Arroucats - Sainte Croix du Mont
liquoreux

e Sauternes - sur demande
Vin rosé
e Chateau Saint Jean - Cotes de Provence

LSS LSS S S S S S SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSS

Etude avec d’autres vins sur demande.

Café : 1€
Eau minérale plate ou gazeuse: L€
la bouteille de 1L

Bouteille de champagne :
Bollinger Brut Cuvée Spéciale 75cl 70€
Ayala Brut 75cl 50€

1

L'abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Saumon fumé maison
ou

Jambon de Pays

ou

Assiette fraicheur

*kk

Magret de canard
ou
Poisson du marché

* %k %k

Dessert identique au dessert des adultes
ou
Boules de glace

Menu servi pour les enfants jusqu'a12ans 12 €

A\



BUFFET
DU LENDEMAIN

BUFFET FROID

e Taboulé aux herbes fraiches

BUFFET ESTIVAL

e (Eufs brouillés au saumon fumé,
aneth et mouillettes

e Ballottine de merlu et crabe maison,
sauce mayonnaise au curry

« Salade avocats, agrumes et coriandre
e Salade de tomates mozzarella
e Salade de cromesquis de chévre, pignons

e Chips de poitrine fumée,
vinaigrette a la betterave

e Club sandwich au jambon de pays

e Club sandwich au chorizo

* Roti de porc farci, blettes et champignons
e Brochettes de volaille au curry

e Brochettes de saumon au sésame

e Brochettes de magret au miel

e Brochettes de beeuf aux olives noires

e Sauces assorties

e Chips maison

e Assortiment de crudités

e Plateau de cochonnaille

e Assortiment de rotis froids
* Salades de pates et riz

e Assortiment d’entremets

e Salade de fruits frais

Pas de supplément de location de salle

Plateau de fromages

Tartes aux fruits de saison

Café

24L€

Pas de supplément de location de salle
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PRIVATISATION
DES SALLES

Privatisation du restaurant
De 30 a 50 personnes
Au-dela

Pour plus de 100 personnes

500 €
10 €/ pers.
maximun 1000 €

Réception en salon Teychan
25 personnes minimum 10 €/ pers.

Privatisa,tion du Miami Club
Patio a I’issue du diner au
restaurant

250 personnes maximum 300€
Caution matériel si DJ extérieur
au Casino Miami 300 €

TS S S S

Animation musicale D]
Animation dans les salons Teychan,
au Miami Club Patio ou au restaurant
de 18h jusqu’a 4h du matin : 1175 € TTC
Les tarifs prennent en compte les charges
sociales et le repas des intervenants.

Partenaire animations :

www.fete-evenement.fr

Sous réserve de disponibilité aux dates choisies.

Autres animations

Trio, Quartet ou Quintet de Jazz, variété francaise
et internationale, Groupe Antillais, Salsa...
Nous consulter.

RENSEIGNEMENTS
COMPLEMENTAIRES

Droits de bouchon™

Sur le Champagne (de 75cl a 1L) 8ETTIC
Sur le vin (de 75cl a 1L) 5€TTC
Autres alcools (de 75cl a 1L) 10€TTC
Soft drinks (de 75cl a 1L) 1€TIC
Canettes et bouteilles de biere

(de 24cl 350 cl) 1€TTC

Forfait boissons d aprés diner
Sur la base de 2 consommations 10 €/ pers.
[hors alcool supérieurs, champagne et cocktails)

Sur la base de 2 consommations 12 €/ pers.

[hors alcool supérieurs et cocktails)

- .-

L'abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



TARIFS 2013-2014 EN VIGUEUR JUSQU'AU 31 OCTOBRE 2014
(PRIX NETS - SERVICE COMPRIS)




