Votre Mariage « à la carte »

Face à la Baie des Anges de Nice, le Radisson SAS Hôtel 

offre un cadre exceptionnel entre ciel et mer 

pour votre mariage.

Un accueil personnalisé, un service attentionné et courtois, et une cuisine raffinée vous garantissent le plein succès pour le plus beau jour de votre vie.

Voici nos formules :

Mariage « Riviera » à 80 EUR par personne

Mariage « Azur » à 95 EUR par personne

Mariage « Saphir » à 110 EUR par personne

Toutes nos formules comprennent :

Cocktail de bienvenue pendant une heure dans un salon privé

Le Menu de votre choix, vins et eaux minérales compris

La pièce montée personnalisée ou le gâteau des Mariés

La décoration florale des tables

Le menu imprimé pour chacun de vos convives

La piste de danse

Une chambre vue mer avec petit déjeuner servi sur votre terrasse, 

L’accueil VIP 

Le Parking offert pour les mariés

Consultez-nous pour des tarifs chambres préférentiels pour vos invités et n’hésitez pas à nous contacter pour des photographes professionnels ou de l’animation sur mesure pour compléter cette journée spéciale. 

Nos formules vous permettent de composer 

votre mariage à votre goût :

Le Cocktail :

Mariage «  Riviera » :   
3 canapés par personne, Kir vin blanc, jus de            fruits

Mariage « Azur : 
3 canapés par personne, Open bar complet sans champagne

Mariage « Saphir » :
3 canapés par personne, Open bar complet avec champagne.

Chaque formule comprend des mélanges salés et olives

Composition du Bar complet :

Whisky, Gin, Vodka, Martini, Cinzano, Campari, Xérès, Porto

Kir vin blanc, Pastis, Bières françaises et étrangères, Sodas et Jus de fruits

Toute une sélection de canapés froids et chauds, faits maison pour le plaisir de vos papilles et de celles de vos invités, accompagneront délicieusement votre cocktail.

Le Menu

Mariage «  Riviera » : 
Un menu 3 plats et pièce montée
Mariage « Azur »: 
Un menu 4 plats et pièce montée

Mariage « Saphir »:    Un menu 5 plats et pièce montée

Les Vins

Les vins qui accompagneront votre repas (maximum 1/2bouteille par personne) :

Mariage «  Riviera » : 
Côtes de Provence blanc, rosé et rouge
Mariage « Azur » : 
Côtes de Provence blanc et Bordeaux rouge

Mariage « Saphir » :
Bordeaux blanc et rouge

Quelques suggestions de menus :

Formule Riviera :

Menu 1 :

Terrine de foie gras & figues rôties

gelée au vin doux 

¤¤¤

Filet de bœuf charolais

Mousseline de pommes de terre aux truffes 
¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤ 

Pièce montée

 ou

Gâteau des mariés 

Menu 2 :

Saumon norvégien fumé 

avocat & crème de roquefort

¤¤¤

Carré d’agneau rôti au thym citronné

Mini courgettes farcies aux légumes

¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤ 

Pièce montée 

ou

Gâteau des mariés 
Formule Azur :

Menu 1 : 

Terrine de fois gras & figues rôties

gelée au vin doux 

¤¤¤

Filets de rougets, caviar d’aubergine

sur tarte fine à la tomate

¤¤¤

Filet de bœuf charolais

Mousseline de pommes de terre aux truffes 

¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤ 

Pièce montée 

ou

Gâteau des mariés 

Menu 2 :

Saumon norvégien fumé 

avocat & crème de roquefort

¤¤¤

Ravioli d’asperge sauce vierge

¤¤¤

Carré d’agneau rôti au thym citronné

Mini courgettes farcies aux légumes

¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤ 

Pièce montée

 ou

Gâteau des mariés 

Formule Saphir :

Menu 1 : 

Terrine de fois gras & figues rôties

gelée au vin doux 

¤¤¤

Filets de rougets, caviar d’aubergine

sur tarte fine à la tomate

¤¤¤

Sorbet au citron & vodka

¤¤¤

Filet de bœuf charolais

Mousseline de pommes de terre aux truffes 
¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤ 

Blanc-manger ananas & noix de coco

¤¤¤

Pièce montée

 ou

 Gâteau des mariés

Menu 2 :

Saumon norvégien fumé 

avocat & crème de roquefort

¤¤¤

Ravioli d’asperge sauce vierge

¤¤¤

Sorbet d’ananas & tequila

¤¤¤

Carré d’agneau rôti au thym citronné

Mini courgettes farcies aux légumes

¤¤¤

Assiette de fromages affinés

¤¤¤

Croustillant chocolat & mandarine

 Grand-manier

¤¤¤ 

Pièce montée

 ou

Gâteau des mariés
Ce ne sont que des suggestions! Jérôme Martens, notre chef de cuisine, se fera un plaisir de vous rencontrer afin de composer avec vous votre menu de mariage qui délectera tous vos convives et participera à faire de cette soirée un réussite.

