Mariage 2008

Lecoq-Gadby

Une maison de famille pour organiser les plus belles réceptions.

Au cœur de Rennes, autour d’une roseraie et d’un patio intérieur plusieurs salons vous attendent.


Le salon Louis XVI et ses salons annexes accueillent jusqu’à 100 convives dans une ambiance maison.



Location :   700 €

Le Grand Salon d’Honneur, le Jardin accueillent plus de 100 convives.






Location : 1.100 €


Le Grand  Salon d’Honneur, le Jardin  et les salons annexes accueillent plus de 180 convives



Location : 1.500 €


Les parquets sont parfaits pour de longues soirées dansantes.

Tous ces salons peuvent être visités sur rendez-vous.

Cocktails

Proposition 1

Kir pétillant & Jus de Fruits

accompagnés d’allumettes au fromage (4 pièces)

Pruneaux et Bananes au Bacon

7 € TTC par convive

Proposition 2

Cocktail Lecoq-Gadby & Jus de Fruits

accompagnés de 3 canapés et de 3 bouchées chaudes

Brochettes de Fruits frais

8,50 € TTC par convive

Proposition 3

Champagne de propriétaire, Whisky & Jus de Fruits 

accompagnés de 3 canapés, de 3 bouchées chaudes

Brochettes de melon  ou Brochettes de Coquilles Saint-Jacques

selon la saison

14,50 € TTC par convive

Proposition 4

Service de votre Champagne

Jus de Fruits et Eaux 

Canapés (2), Bouchées chaudes (2)

Cuillères Dégustation (2) 

Brochettes de melon  ou Brochettes de Coquilles Saint-Jacques

selon la saison

10,50 € TTC par convive

Menus
Proposition 1 : 

Pressé de Rouget 

Pousses d’Epinards

*** 
Agneau juste rôti façon Beaumanière 

Ronde de Petits Légumes Bretons

***

Fraises de Plougastel  (ou Reinettes d’Armorique)

en Tuile caramélisée glacée à la Vanille de l’Île Bourbon

Ferran Pradets
Côtes du Marmandais blanc et rouge

Eau
Café et Chocolatine

48 € TTC par Convive 

(Boissons à volonté jusqu’au service du café)

Proposition 2 :

Foie Gras de Canard maison mariné au Chouchen
Toast tiède

***

Rouget Barbet grillé sur lit de Caviar d’Aubergines

***

Duo de Filets mignons aux Cerises

ou aux Champignons des Bois
***

Douceur Chocolatée

Aux Perles croquantes

Château du Bordelais

Entre-deux-mers blanc 

Les Hauts de Naudon rouge

Eau, Café et Chocolatine

56 € TTC par convive 

(Boissons à volonté et service compris)

Menus 

Proposition 3 : 

Tartare de Pétoncles  en baluchon, Vinaigrette d’Epices

Mikado de petits Légumes

*** 

Blancs de Turbot braisés au Champagne, beurre blanc

***

Pièce de Bœuf Wellington aux Morilles *
Petits Légumes tournés

***

Fromages chauds sur lit d’Herbes de Vendel

***

Fraisier ou Framboisier 
ou

Tulipe glacée aux Fruits de Saison
Bourgogne blanc, Jean Louis TRAPET

Saint-Emilion Château Vieux Lescours
Eau

Café et Chocolatine

68 € TTC par convive 

(Boissons à volonté jusqu’au service du café)

* Nous pouvons vous proposer du Filet de Bœuf (supplément de 5 Euros TTC)
Pour accompagner

La Soirée Dansante

Croque en bouche et Mignardises

5,50 € TTC par convive

**** 

Notre champagne de propriétaire
39 € TTC la bouteille

****

Forfait pour le  service de votre Champagne 
et des boissons non alcoolisées
4 € TTC par convive
*****

Buffet des Boissons non alcoolisées
Cocktail de Jus de Fruits, Sodas, Eaux 

3 € TTC par convive 

« Les plus »  LeCoq-Gadby


Pour personnaliser votre réception un devis sur mesure peut-être établi, faîtes nous part de vos idées et envies nous les mettrons en scène pour vous.
.

Notre carte des vins riche de 120 références pourra satisfaire les plus exigeants.

Notre carte des champagnes de marque riche de 17 références est à votre disposition.

La Décoration Florale

Jean Michel Sauvage et sa boutique « Juste des Fleurs » composera, au sein même de notre Maison, la décoration de vos rêves sur devis personnalisé.
Lendemain de Fêtes

Brunch

Pour les adultes, service de 11 heures à 15 heures :

Thé, Café, Jus de Fruits,

Mini Viennoiseries (3),

Œufs brouillés,

Saumon mariné à l’Aneth, 

Jambon cru, 

Plateau de Fromages et Salade verte,

Ile flottante, Salade de Fruits

Ferran Pradets
Côtes du Marmandais Blanc et Rouge

Eau minérale


22 € TTC par convive

Pour les enfants, service de 11 heures à 15 heures :

Jus de Fruits, Eau minérale

Mini Viennoiseries (3),

Jambon blanc
 Chips

Salade de Fruits


8 € TTC par enfant

Buffet froid : 

Duo de Salades bretonnes «Choux-fleurs et Crevettes»

et «Artichauts et Pommes de Saint-Méloir»

Taboulé 

***

Farandole de Jambon Rôti et Jambon cru

Saumon mariné à l’Aneth

Rillettes de Saumon frais

Lapereau au Cœur de Foie gras en Terrine

***

Plateau de Fromages de France et Salade verte

***

Tarte aux Poires et Pommé rennais

Mousse au Chocolat, Sorbets

Ferran Pradets
Côtes du Marmandais blanc et rouge
Eau et Café

29 € TTC par convive
Les Autres Services

L’Hôtel ****

Hôtel de charme et de caractère, classé quatre étoiles, LeCoq-Gadby est un lieu idéal pour une nuit de noce ou pour recevoir votre famille et vos amis.


« Le Coquelicot », suite unique, vous accueille pour votre Nuit de Noces.

Une remise de 10 % vous sera accordée.
Le Spa Armor Arcoat

Notre espace détente est à votre disposition pour préparer le plus beau jour de votre vie.


Notre esthéticienne compose sur mesure un programme pour vous.


Ne manquez pas votre soirée d’enterrement de Vie de Jeune Fille grâce à une Séance de « Hammam Papotage » avec vos amies.

L’organisation d’événements

Dans votre propriété ou dans les prestigieuses demeures de notre région, à la campagne ou au bord de la mer, nous organisons les plus belles fêtes avec le sérieux et la qualité d’une équipe de  professionnels.


Nous établissons un devis personnalisé en fonction du lieu choisi. Nos décorateurs sont à votre disposition pour vous guider à travers le choix des structures, de la vaisselle, du nappage, des fleurs…






LeCoq-Gadby 

156, rue d’Antrain – 35700 RENNES

Téléphone : 02 99 38 05 55 – Fax : 02 99 38 53 40

e-mail : lecoq-gadby@wanadoo.fr - Internet : www.lecoq-gadby.com


