Pour organiser votre Mariage ou Anniversaire, 
le Baptême ou la Communion de vos Enfants, 
& tous vos Repas de Famille et vos Réunions…
[image: image1.jpg]


[image: image22.jpg]


[image: image30.jpg]


                                                               
[image: image23.png]


[image: image24.png]Sortie
Afainvilte

Sortie
Alldines




[image: image25.jpg]


[image: image26.jpg]


Hôtel *** Restaurant
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15, rue Texier Gallas

28150 VOVES.
Tél. : 02.37.99.15.15

Fax : 02.37.99.11.20
Adresse Mail : quaifleuri@wanadoo.fr
Site Internet : www.quaifleuri.com
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* Nous vous proposons 5 à 6 Salles de Réception ( Suivant nos Disponibilités ) :
- Salle « Isabelle » (de 100 à 150 Personnes) 

- Salle « ½ Isabelle » (de 20 à 60 Personnes)


- Salle « Tournesol » (de 70 à 100 Personnes) 

- Salle « Le Moulin » (de 20 à 50 Personnes)

- Salle « Le Tilleul » (de 20 à 40 Personnes)

- Salon « Cannelle » (8 Personnes maximum) 

* Plusieurs Services et Animations vous sont proposés dans notre Etablissement : 

- Bar à Cocktails « Le Madison » 



- Parking Privé et Parking Public Gratuits
- La Terrasse « Lila » aux beaux jours (face au Parc)

- Parc Boisé (pour vos Cocktails en extérieur)
- Mini-Ferme d’Animaux (certains en liberté)


- Activités et Jeux Extérieurs pour les Enfants

- Salle de Jeux pour les Petits et Grands



- Billard, Baby-Foot, Ping-Pong, Basket…

- Tables de Jeux de Société




- Salon avec Télévision - D.V.D. - V.H.S.
- Chaîne Hifi (Musique & CD)  




- Salle de Fitness
- Cheminées dans « Le Moulin » et « Tournesol »

- Bibliothèque…
* Dans nos Salles de Réception : vous avez la possibilité d’organiser un Dancing Privé avec notre Sonorisation et nos Jeux de Lumières en location, avec ou sans notre Disc-Jockey pour votre Réception.
* Sur demande : nous pouvons vous fournir notre liste de Prestataires de Services (Orchestre, Jongleurs, Cabaret, Magiciens, Ventriloque, Chippendales, Location Calèche et Voitures de Collection, Feu d’Artifice en  Sous-Bois, etc…).
* Accès à notre Hôtel-Restaurant :

Le Quai Fleuri est situé à Voves, à 20 kilomètres de Chartres.  >Gare : Paris Austerlitz – Voves


   >Aéroport : 
- Orly (110 km) : A86 > A10 (Sortie N°12)
- Roissy - Charles de Gaulle (140 km) : A3 > E15 (périphérique Sud) > A10 (sortie N°12)

                                     >Route :
- de Chartres : Rocade Sud (Le Coudray), direction Voves (D29).
- d'Orléans : direction Artenay (N20 et N154), direction Allaines (D927), Viabon (D10).
- de l'A10 (Paris-Orléans) : sortie N°12 (Janville), direction Allaines (N254), Beauvilliers (D17), direction Voves. 
- de l'A11 (Paris-Le Mans) : sortie N°3 (Chartres Centre), direction Thivars/Dammarie (D131), direction Pézy (D28), direction Voves (D29).

* Hôtel-Restaurant ouvert 7 Jours / 7 (sur Réservation)
* Hôtel : (Tarifs Site Web) Equipées de T.V., Canal+, Canal Satellite, Téléphone, Réveil, Sèche-Cheveux, Internet…
- Chambres « Standard » (Single/Double/Twin) avec Salle de Douche et WC.
- Chambres « Supérieure » (Single/Double/Twin) avec Salle de Bain ou Douche et WC.
- Suites : Chambre Double (« King-Size-Bed » et Canapé Double ou 2 Lits Twin), 
Terrasse Privée, Mini-Bar, Coffre-Fort, Salle de Bain avec Balnéothérapie et WC.
- Appartements Familiaux (Single/Double/Twin) avec Salle de Bain ou Douche et WC.
* Séminaires : (Tarifs Site Web) Journée d’Etude, Séminaire Semi-Résidentiel, Séminaire Résidentiel…

- 4 à 5 Salles de Réunion pour organiser vos séminaires, celles-ci sont modulables, insonorisées, lumineuses, certaines en bordure du Parc Boisé. Toutes équipées : Barco-Vidéoprojecteur, Ecran de Projection, Paperboard, Rétroprojecteur, Télévision, Lecteur DVD, Magnétoscope, Sonorisation, Estrade… Autre matériel disponible sur demande.
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	Conditions Générales de Vente et de Réservation
· Toute réservation doit être accompagnée d'un versement (arrhes) égal à 20,00 €     par personne du nombre de convives présumés.                                                                 Le chèque d'arrhes n'est pas débité, nous vous remettrons un reçu.                                                                                          Au règlement de la facture, le chèque d'arrhes vous sera restitué.
· Tous nos prix sont nets, T.V.A. à 19,6% incluse.
· Les frais de personnel sont inclus dans nos repas jusqu'à 1h du matin.                    Au-delà, à votre disposition, le Maître d'Hôtel ou le Serveur :                                    40,00 €/Heure/Serveur (sauf "Menu Gastronomique et Prestige" avec notre Disc-Jockey inclus ; et Prestations de Disc-Jockey à la carte).

· Un menu unique vous est proposé pour tous vos convives, mais il vous est possible de moduler les plats selon les préférences de chacun, ceci avec un supplément de 1,80 € par personne. 
· Possibilité d'établir un menu « Adolescents » (1/2 Tarif sur le menu des Adultes).
· Il vous est possible de réserver dans sa totalité la salle "Isabelle" avec un minimum de 100 Personnes.
· Vous pouvez définir votre choix de plats par rapport au menu choisi, au maximum 15 jours avant la date de votre réception.

· Il est important que vous précisiez 8 jours à l'avance, dernier délai, le nombre exact de vos convives. La facturation ne pourra être inférieure à ce nombre.

« Toute réservation implique l'acceptation des conditions générales de vente . »


	« Notre ‘‘Plaquette Traiteur’’ ainsi que notre ‘’Plaquette Séminaire’’  sont  disponibles sur demande, elles sont aussi visibles sur notre Site Internet. »
« Nous restons à votre entière disposition pour d’éventuels renseignements complémentaires, n’hésitez pas à nous contacter au 02.37.99.15.15. »

« Dans l’attente de vous recevoir, sincères salutations. »

Cordialement, Ludovic RUELLOU.
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	Menu Gourmet à 35,00 €. 

=> Menu unique pour tous les convives.
Le Kir Pétillant ou Le Cocktail Maison,

Accompagné de son Assortiment Salé 
(((((((((
La Mélodie de la Mer au Marc de Champagne
(Gambas , Rouget , Saumon , Pétoncles , Moules d’Espagne)
ou
La Salade de Saumon Fumé et Frais aux Pointes d’Asperges
ou
La Salade des Landes au Vinaigre de Framboises
ou
La Terrine de Gibier aux Girolles et son Mesclun de Salade
(((((((((
L’Escalope de Cabillaud à l’Andouille, Sauce Diable
ou
La Rosace d’Agneau à la Crème d’Ail Confite
ou
Le Filet Mignon au Miel Multi-Fleurs de Provence
ou
La Cuisse de Canard au Cidre de Normandie
(((((((((
L’Assortiment de Salades aux Noix et ses Fromages
ou
Le Petit Chèvre de Beauce Pané et son Lit de Salades de Saison
(((((((((
La Terrine de Poires au Coulis de Fruits Rouges
ou
L’Assiette de Trois Douceurs et sa Crème Anglaise 
ou
La Tarte Fine aux Pommes et sa Glace Vanille des Iles
ou
Le Craquant au Chocolat et sa Crème Pistache
ou
La Pièce Montée Traditionnelle ( Suppl. 3,10 € )
(((((((((
Le Café



Vin Blanc ( Domaine Mas de la Tour )
Vin Rouge ( Bordeaux Cour Montessant )
Eau de Source ( Cristaline )


( Plat principal servi avec trois légumes )
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	Menu Gourmand à 50,00 €.
=> Menu unique pour tous les convives.
Le Kir Pétillant ou Le Cocktail Maison,
Accompagné de 4 Canapés et Feuilletés Chauds
(((((((((
La Terrine d’Aiguillettes de Canard, Gelée au Porto
ou
La Symphonie de Crabe Tiède, à l'Infusion de Poissons de Roche
ou
La Salade de Rougets Tièdes et sa Tapenade Provençale
ou
Le Feuilleté d’Escargots aux Pleurotes, et sa Crème de Céleri
(((((((((
Le Saumon Rôti à l’Ail et aux Lardons
ou
Le Tournedos de Cabillaud à la Crème de Citron Vert
ou
Le Filet de Sole Tropicale, Sauce Dieppoise
(((((((((
Le Magret de Canard au Cidre Fermier
ou
La Crépinette d’Agneau "de Sept Heures au Romarin"
ou
Le Rôti de Boeuf au Jus Corsé
(((((((((
Le Croustillant de Munster au Cumin et son Mesclun
ou
L’Assortiment de Salades aux Noix et ses Fromages
(((((((((
L’Harmonie de Poires au Rhum de Madagascar
ou
Le Pavé Griottine au Chocolat
ou
L’Omelette Norvégienne Flambée au Grand-Marnier
ou
La Pièce Montée Traditionnelle (Suppl. 2,50 €)
(((((((((
Le Café


Vin Blanc ( Cybelle de Colombelle )
Vin Rouge ( Bordeaux Cour Montessant ) 
Eau de Source ( Cristaline )

( Plat principal servi avec trois légumes )
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	Menu Gastronome à 57,00 €.
=> Menu unique pour tous les convives.
Le Kir Royal ou Le Cocktail Maison,
Accompagné de 5 Canapés et Feuilletés Chauds
(((((((((
La Terrine de Pigeon et Foie Gras aux Griottes
ou
La Terrine de Sole et Saumon, Sauce Safran
ou
La Salade d’Ecrevisses au Jus de Soja et Tomates Confites
ou
La Salade Landaise et ses Ravioles de Foie Gras
(((((((((
Le Rôti de Lotte au Beurre de Vanille des Iles
ou
L'Escalope de Truite à l’Armoricaine
ou
Le Pavé de Sandre à la Graine de Moutarde de Meaux
(((((((((
Le Trou Normand
(((((((((
Le Confit de Canard Maison au Sel de Guérande
ou
L’Emincé de Veau au Jus de Porto Blanc
ou
Les Suprêmes d’Agneau au Miel et Fruits Secs
ou
Le Pavé de Boeuf et son Beurre de Foie Gras
(((((((((
L’Assortiment de Salades aux Noix et ses Fromages
ou
Le Petit Chèvre de Beauce Pané et son Lit de Salade de Saison
(((((((((
Le Soufflé Glacé aux Abricots
ou
La Tarte Fine aux Fruits Exotiques et sa Glace Pain d’Epices
ou
L’Entremet Framboisine et son Coulis
ou
La Pièce Montée Traditionnelle (Suppl. 1,80 €)
(((((((((
Le Café et sa Douceur

~ 1 Coupe de Champagne servie au moment du dessert ~

~~~~~~~~

Vin Blanc ( Cybelle de Colombelle )
Vin Rouge ( Saint Emilion, Château Bertin ) 
Eaux Minérales ( Cristaline et San Pellegrino )
~~~~~~~~
( Plat principal servi avec trois légumes )
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	Menu Gastronomique à 62,00 €.
=> Menu unique pour tous les convives.
Le Kir Royal ou Le Cocktail Maison,
Accompagné de 6 Canapés et Feuilletés Chauds
(((((((((
Le Foie Gras Mi-Cuit Maison et sa Confiture d’Oignons
ou
La Terrine de Dorade et Rascasse aux Piments d’Espelette
ou
La Gourmande du "Quai Fleuri"
( Salade de Gésiers, Magret de Canard, Jambon de Pays, Foie Gras…)
ou
La Gourmande de l'Océan à la Crème Ciboulette
(Salade de Saumon Fumé et Cabillaud Tièdes, Gambas, Saint-Jacques, Moules d'Espagne…)
(((((((((
L’Escalope de Loup au Beurre de Langoustines
ou
L’Emincé de Filet de Lotte et ses Perles Roses
ou
Le Feuilleté de Saumon aux Minis Saint-Jacques et Lardons, Beurre Blanc
(((((((((
La Saveur Glacée
(Tutti-Frutti : Cassis/Mirabelle ou  Colonel : Citron Vert/Vodka ou Jéroboam : Pêche/Champagne)
(((((((((
L’Emincé de Canard Rôti aux Saveurs de Romarin
ou
La Noix de Veau Flambé au Whisky, Sauce aux Fruits Secs
ou
Le Pavé du Boucher aux Cèpes et Pleurotes
(((((((((
L’Assortiment de Salades et son Brie de Meaux
ou
Le Croustillant de Chèvre et son Lit de Salades de Saison
(((((((((
La Charlotte aux Pommes Caramélisées, Flambées au Calvados
ou
Le Vacherin Glacé Tropical
ou
Le Miroir aux Fruits Rouges du Chef Pâtissier
ou
La Pièce Montée Traditionnelle
(((((((((
Le Café et sa Douceur

~ 1 Coupe de Champagne servie au moment du dessert ~
~~~~~~~~~

Vin Blanc ( Cybelle de Colombelle )
Vin Rouge ( Saint Emilion, Château Bertin )
Eaux Minérales ( Cristaline et San Pellegrino )
~~~~~~~~
+ 1 Bouteille de Champagne pour 7 Personnes pour la Soirée
+ Cartes-Menu Imprimées par Invités, Disposées sur Table

(((((((((

~ Prix du Menu Gastronomique avec notre Disc-Jockey à 70,00 €. ~

 ( Minimum 60 Personnes et selon la Disponibilité des Disc-Jockey )
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	Menu Prestige à 77,00 €.
=> Menu unique pour tous les convives.
Le Buffet Apéritifs et Le Cocktail Maison, 
Accompagnés de 7 Canapés et Feuilletés Chauds
(((((((((
Le Foie Gras Mi-Cuit Maison et son Verre de Saint Croix du Mont
ou
La Terrine de Langouste, Crème de Saint-Jacques aux Echalotes Confites
ou
Le Pressé de Canard aux Délices d’Automne
ou
La Salade de Saint-Jacques, Déglacées au Vinaigre Balsamique
(((((((((
Le Feuilleté de Lotte aux Langoustines, Coulis de Homard
ou
Le Turbot au Beurre Nantais et ses Perles Roses
ou
Le Dos de Bar en Marinière de Coquillage
(((((((((
Saveur Glacée
(Tutti-Frutti : Cassis/Mirabelle ou  Colonel : Citron Vert/Vodka ou Jéroboam : Pêche/Champagne)
(((((((((
Le Magret de Canard du Perche, Sauce Poivrade
ou
Le Duo de Boeuf et de Veau, au Vin de Chinon
ou
Le Tournedos de Filet de Boeuf, Sauce aux Morilles
(((((((((
L’Assortiment de Salades et son Brie de Meaux
ou
Le Croustillant de Pavé Beauceron sur son Habit Vert
(((((((((
Le Craquant au Chocolat et sa Crème Anglaise à la Chicorée
ou
L’Entremet Pistache et Fruits Rouges
ou
L’Assiette Gourmande du Quai Fleuri
ou
La Pièce Montée avec Thème
(((((((((
Le Café et ses Mignardises

~~~~~~~~~
~ 1 Coupe de Champagne servie au moment du dessert ~
~~~~~~~~~
Vin Blanc ( Cybelle de Colombelle )
Vin Rouge ( Saint Emilion, Château Bertin )
Eaux Minérales ( Cristaline et San Pellegrino )
~~~~~~~~
+ 1 Bouteille de Champagne pour 5 Personnes pour la Soirée
+ Cartes-Menu Imprimées par Invités, Disposées sur Table
~~~~~~~~ 
Et pour que la fête continue toute la nuit...
+ Forfait "Soft"  (Coca, Jus de Fruits, Bière, Perrier, Eau, Café, Etc...)
+ Buffet de Bonbons et de Glaces; Corbeille de Fruits et Mignardises

(((((((((
~ Prix du Menu Prestige avec notre Disc-Jockey à 85,00 €. ~
( Minimum 60 Personnes et selon la Disponibilité des Disc-Jockey )
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	Menu Enfants à 16,00 €.
=> Menu unique pour tous les Enfants.
( Entrée + Plat + Dessert + Boissons )
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Eau Minérale ( Cristaline )
Et sur demande au verre ou en bouteille sur table: Coca-Cola & Jus de Fruits.
Les Entrées :

L’Assortiment de Crudités et de Charcuterie

ou
L’Assortiment de Crudités

ou
L’Assortiment de Charcuterie

ou
La Salade de Tomates et Mozzarella

ou
L’Eventail de Melon (Suivant la Saison)

(((((((((

Les Viandes et Poissons :

Le Steak Haché Maison

ou
Le Pavé de Boeuf ou Le Steak

ou
L’Escalope de Volaille

ou
Le Dos de Saumon Grillé

Les Accompagnements :

Les Pommes Allumettes (Frites)

ou
Les Légumes du Marché

ou
La Purée Maison

ou
Les Pâtes ou Le Riz

(((((((((

Les Desserts :

 « Secret Cup » (Glace Vanille-Fraise + 1 Cadeau)

ou
 « Spiderman » (Glace Vanille-Chocolat + 1 Cadeau)
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	                                   Nos Services et nos Options                                               * Apéritif :                                                                                                        - 4 Canapés et Feuilletés Assortis (Option Menu Gourmet) ……………………………………………
* Vin d’Honneur :
- Forfait (1 Heure) de 10 Canapés et Feuilletés, 4 Verres dont l’Apéritif du Menu, avec Buffet d’Apéritifs (Pastis, Porto, Martini, Whisky, Sodas, Jus de Fruits, Eaux…)……………
* Boissons pour vos Invités :
- Champagne Brut (Sélection du Sommelier) ........................................................
- Forfait ‘Soft’ pour 50 Personnes (Bière, Coca, Jus de Fruits, Perrier, Eau, Café…)…...

* Buffet de Nuit :
- Corbeille de Fruits de Saison pour 40/50 Personnes ….......................................... 
- Buffet de Bonbons pour 40/50 Personnes …........................................................
- Buffet de Glaces pour 40/50 Personnes …...........................................................
- 4 Mignardises Sucrées Assorties (Macarons, Tartelettes aux Fruits, Fours Frais…)…………

                                    2,60 € / Personne
15,00 € / Personne
                                36,00 € la bouteille
130,00 €


122,00 €
100,00 €
140,00 €
2,90 € / Personne
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Nos Prestations et nos Partenaires
* Prix de la Prestation du Dancing (Personnel, Droits de Sacem inclus, Cachet de l'Artiste, Charges...) :
- Disc-Jockey jusqu'à 3h00 ..............................................................................
- Disc-Jockey jusqu'à 4h00 ..............................................................................
- Disc-Jockey jusqu'à 5h00 ..............................................................................

* Location de Sonorisation pour Salles Tournesol, le Tilleul, le Moulin .......
* Location de la Discothèque pour la Salle Isabelle ................................

660,00 €
730,00 €
800,00 €

260,00 € 
480,00 €
* Prix du Spectacle pendant le Repas (Cachet de l'Artiste, Charges...) :

- Magie de Table ou Close-Up ..........................................................................
- Illusionniste, Jonglerie, Cabaret, Chansons et Imitations, Chippendales ...............
- Feu d'Artifice en Sous-Bois (Pyro Magie : 02.37.35.18.29) .................................
- Location de Voitures Anciennes (M. Gilbert Brault).............................................
- Location de Calèche (Audrey et Aurélien > 02.37.23.18.44)……….........................


M. Gilbert Brault
30 avenue Neigre
28000 Chartres
Tél. 02 37 34 65 08

Gsm. 06 81 61 11 81


* Carte-Menu Imprimée pour chaque Convive, disposée sur Table...........
* Livret de Chansons.................................................................................

680,00 €
990,00 à 2750,00 €
600,00 € environ
500,00 € environ
300,00 € et plus
                                                                                 3,80 € pièce                                                     

10,70 € pièce                                                
* Hôtellerie :

- Chambre « Single/Double/Twin » (Salle de Bain ou Douche, WC).........................       Listing sur Site Web
- Appartement Familial de 3 à 6 Pers. (Salle de Bain ou Douche, WC).....................       Listing sur Site Web
- Petit Déjeuner Continental (Servi en Buffet de 8h00 à 10h00).............................       9,50 € / Personne
* « Les Lendemains de Fête » :
- Brunch : Petit Déjeuner Continental + Buffet Campagnard (Servi à partir de Midi) ....   26,00 € / Personne
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