MOULIN DE FOURGES

MARIAGE AU FIL DE L’'EAU




MENU COCKTAIL

EN 4 SERVICES

kirkibulle, planteur et softs

2 feuilletés, 3 pieces froides

| Marbré de foie gras aux pommes et 3 piéces chaudes

| Rosace de melon au jambon de bceuf
et Porto

| Cargolade au Chablis et parmesan .

.............................................. : BOISSONS

| Navarin de lotte aux épices douces, Vin blanc Vallée de la Loire,
légumes verts et pommes grenailles Coteaux du Giennois

| Paleron de beeuf braisé a la Bordelaise, Balland Chappuis AoC
gratin de pommes de terre et céleri : Vin rouge Bordeaux, Cotes de Bourg,

| Epau|e d’agneau confite, : Chéateau La Bataille aoc
pomme purée et tomate a la provencale Eaux minérales et café

| Duo de fromages de France
et accompagnements

| Piece montée et buffet d’entremets

80 € TTC par personne
Un choix unique doit étre établi pour I'ensemble des
convives (excepté pour les régimes particuliers)

PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES

Formule enfantde 4 a12 ans : 16 €
Heures supplémentaires a partir de ThOO : 150 €/heure
Décoration des tables et du buffet : 6 €/personne
DJ : sur demande

Moulin de Fourges : 38, rue du Moulin | 27630 Fourges | www.moulindefourges.com
Contact mariage : 01 30 93 21 45 | contact@les-escales.fr
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