
Vos contacts :

Sabrina DELANOE
Rémy DOUET

� +33 (0) 1 44 89 27 45

� +33 (0) 1 44 89 27 13

� gareest.salondurelais
@autogrill.net

Tarifs susceptibles d’être modifiés sans préavis.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

54,00 € HT

Apéritif
Un kir pétillant
Jus de fruits, coca-cola, schweppes, eau minérale, perrier
Assortiment salé et 3 canapés

Entrée( 1 choix parmi notre sélection)
Escalope de foie gras poêlée, compote de bananes aux truffes

Crème de Saint Jacques aux poireaux

Feuilleté d’escargots aux cèpes

Salade gourmande (mesclun, manchons de canard, filets de caille,
champignons, haricots verts)

Plat( 1 choix parmi notre sélection)
Rognons de veaux aux morilles, gratin aux 2 pommes, étuvé d’épinards

Duo d’agneau rôti aux herbes, Tatin de légumes, pommes au curry

Magret de canard au vin rouge, purée de navets, carottes au cumin

Blanquette de baudroie, légumes d’hiver

Fromage
Duo fromage et mesclun

Dessert( 1 choix parmi notre sélection)
Sabayon à la bergamotte, sauce au chocolat

Elixir vanille et pomme verte

Assiette gourmande – Supplément de 3 euros HT par personne

Millefeuille aux marrons glacés

Pièce montée : 3 choux par personne – Supplément de 3 euros HT par
personne

Boissons
1 Bouteille de 75 cl de Sauvignon Blanc Les Roches pour 4 personnes
1 Bouteille de 75 cl de Bordeaux Rouge Beaux Maynes pour 3 personnes
1 Bouteille d’un litre d’eau minérale plate pour 4 personnes
1 Bouteille d’un litre d’eau minérale pétillante pour 4 personnes
1 Café par personne

Repas servi dans un salon
privé pour un minimum de
60 personnes .
Pour un nombre inférieur
nous consulter.

Tarif valable par personne,
mise en place et personnel
inclus.

Tous nos tarifs s’entendent
hors taxe et par personne.
TVA 5,5 %  et 19,6 %


