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NOS OFFRES SEMINAIRES POUR LES QUATRE HOTELS 4* DU GROUPE FRONTENAC

HOTEL CHATEAU FRONTENAC

54, rue Pierre Charron  75008 PARIS

Tél : 01 53 23 13 13 

Fax  01 53 23 13 01

hotel@hfrontenac.com
www.hfrontenac.com
HOTEL ROCHESTER CHAMPS ELYSEES

92, rue la Boétie 
75008 PARIS

Tél : 0156 69 69 00  

Fax 01 56 69 69 01

hotel@hrochester.com
www.hrochester.com
HOTEL SPLENDID ETOILE

1, avenue Carnot 
75017 PARIS

Tél : 0145 72 72 00  

Fax 01 45 72 72 01

hotel@hsplendid.com
www.hsplendid.com
[image: image17.png]HOTEL FRANKLIN                                   ROOSEVELT                                                         

18, rue Clément Marot 
 75008 PARIS

Tél : 0153 57 49 50  

Fax 01 53 57 49 59

hotel@hroosevelt.com
www.hroosevelt.com
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Pour toute demande de disponibilités et de réservations, nous vous invitons à contacter le Service Commercial du GROUPE FRONTENAC aux coordonnées suivantes: 





CONTACT SERVICE COMMERCIAL DU GROUPE FRONTENAC 

TARIFICATION « A LA CARTE »

	Tarifs 2009
	Superficie

de la salle
	Nombre de salle
	Caractéristique
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	Location de salle

(La journée)
	Location de salle

(La demi-journée)

	Splendid Etoile
	45 M²
	1
	Lumière artificielle
	20
	25
	35
	
	350 € TTC
	250 € TTC

	Château Frontenac
	60 M²
	1
	Lumière du jour
	30
	32
	40
	
	600 € TTC
	500 € TTC

	Rochester Champs Elysées
	50 M²
	1
	Lumière du jour
	20
	25
	35
	
	500 € TTC
	400 € TTC

	
	15 M²
	1
	Lumière artificielle
	
	
	
	6
	200 € TTC
	150 € TTC

	Franklin Roosevelt
	50 M²
	1
	Lumière artificielle
	
	20
	30
	20
	400 € TTC
	300 € TTC


Prestations communes à tous nos établissements : 
· La mise à disposition de notre salle de réunion, avec écran, rétroprojecteur, téléphone, connexion internet haut débit, WiFi, sous-mains,       

crayons, paper board.

· Une pause d’accueil : 10 € TTC par personne et par pause, comprenant thé, café, jus de fruits et un assortiment de viennoiserie.


· Une pause café : 8 € TTC par personne et par pause, comprenant thé, café, jus de fruits et assortiment de biscuits.

· Des eaux minérales sur table de travail : 6 € TTC par personne et par jour ou 3 € TTC par personne la demi-journée, comprenant une bouteille d’eau plate (25 cl) et une bouteille d’eau gazeuse (25cl).

· Un déjeuner assis à trois plats : 53 € TTC par personne, comprenant : Eau minérale, vin et café inclus.

· Un Cocktail déjeuner : de 36 à 59 € TTC par personne (selon le nombre de participants), comprenant : Eau minérale, jus de fruits,                 

soft drinks et café inclus;  Vin en supplément : 32 € la bouteille.



· Un Vidéo projecteur : inclus dans la location de la salle.
TARIFICATION JOURNEE DE TRAVAIL

FORFAIT SEMINAIRE AVEC UN DEJEUNER ASSIS A PARTIR DE 10 PERSONNES

	TARIFS 2009
	Superficie

de la salle
	Nombre de salle
	Caractéristique
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	Journée de Travail    
	Application du forfait

	Splendid Etoile
	45 M²
	1
	Lumière artificielle
	20
	25
	35
	
	89 € TTC
	De 10 à 20 pers.

	Château Frontenac
	60 M²
	1
	Lumière du jour
	30
	32
	40
	
	107 € TTC
	De 10 à 30 pers.

	Rochester Champs Elysées
	50 M²
	1
	Lumière du jour
	20
	25
	35
	
	100 € TTC
	De 10 à 25 pers.

	Franklin Roosevelt
	50 M²
	1
	Lumière artificielle
	
	20
	30
	20
	92 € TTC
	De 10 à 18 pers.


Notre forfait Journée de Travail, par personne, par jour et toutes taxes incluses comprend : 

· La mise à disposition de notre salle de réunion, avec écran, rétroprojecteur, vidéo projecteur, téléphone, connexion internet haut débit, WiFi, sous-mains, crayons, paper board.       

· Des eaux minérales sur table de travail, comprenant une bouteille d’eau plate (25 cl) et une bouteille d’eau gazeuse (25cl).

· Une pause le matin et l'après-midi, comprenant thé, café, jus de fruits et assortiment de biscuits.

· Un déjeuner assis à trois plats, comprenant eau minérale, vin et café inclus.
Prestations en supplément : 

· Une pause d’accueil : 10 € TTC par personne, comprenant thé, café, jus de fruits et un assortiment de viennoiseries.



MENU 

(1/2 Bouteille de Bordeaux, Eau Minérale et Café compris)

· Une entrée à choisir parmi les suggestions suivantes :                                                                                 

Asperges de Printemps, Vinaigrette Gribiche et Dentelle de Flétan Fumé.

***

Belle Tomate de Marmande, Mozzarella et Caviar d’Aubergines, 

Quelques feuilles de Verdure au Pesto

***

Mesclun de Cresson, Céleris à la crème de Raifort 

et Suprême de Pamplemousses Roses

***

Faisselle de Chèvre frais, Anti Pasti de légumes au Basilic

***

Fraîcheur de Taboulé au Concombre et Menthe, Coulis de Tomates, 

Toasts de Miettes de Thon

· Un plat chaud et sa garniture à choisir parmi les suggestions suivantes :

VIANDES

Jambonnette de Volaille Farcie au Basilic, Jus Corsé à la Tapenade, 

Purée de Petits pois et Fèves, Carottes fondantes

***

Belle noisette d’Agneau poêlés au poivre de Setchouan Pomme Grenaille, 

Légumes printaniers

***

Filet de Canette Frotté au miel d’Acacia et jus d’orange,

Bouquetière de petits Pois, Navet et Pois Gourmands 

***

Sauté de Veau aux Olives et Romarin, Tajine de Blettes, Courgettes,

Tomates et Artichauts

POISSONS

Dos de Saumon de Norvège Grillé, crème de Gambas légèrement parfumée 

à l’estragon, carottes et Pomme Anglaise

***

Filet de Daurade Caramélisé au Sésame, Sucs de Tomates et Soja, 

Jeunes légumes Sautés façon Wok

***

Rouget poêlé à l’huile d’olives fruité, Vinaigrette de Cuisson à la Betterave, 
Vert de Courgettes, Purée de Patate douce

· Fromages :
Camembert fermier, Fourme d’Ambert, Comté,

Bouquet de salade verte & 2 Petits pains par personne

· Un dessert à choisir parmi les suggestions suivantes :

Carpaccio d’Ananas, Caramel au Rhum

***

Faisselle aux Fruits Rouges

***

Dacquoise Amaretto, Crème Légère au Mascarpone

***

Douceur Griottine et Cassis, Mousse au Chocolat Blanc

***

Sablé aux Fraises parfumé à la Menthe

***

Pyramide Nougat aux Fruits Rouges

***

Dôme Chocolat amer légèrement parfumé au Cointreau

Le choix du Menu devra impérativement être unique à l’ensemble des convives.

Pour toute annulation de couvert ou changement de menus, nous vous remercions de nous  prévenir au minimum 48 heures à l'avance

TARIFICATION JOURNEE DE TRAVAIL

FORFAIT SEMINAIRE AVEC UN COCKTAIL DEJEUNER A PARTIR DE 10 PERSONNES

	TARIFS 2009
	Superficie

de la salle
	Nombre de salle
	Caractéristique
	[image: image13.png]



	[image: image14.png]



	[image: image15.png]



	
[image: image16.png]



	Journée de Travail
	Application du forfait

	Splendid Etoile
	45 M²
	1
	Lumière artificielle
	20
	25
	35
	
	75 € TTC
	A partir de 10 pers.

	Château Frontenac
	60 M²
	1
	Lumière du jour
	30
	32
	40
	
	89 € TTC
	A partir de 10 pers

	Rochester Champs Elysées
	50 M²
	1
	Lumière du jour
	20
	25
	35
	
	86 € TTC
	A partir de 10 pers

	Franklin Roosevelt
	50 M²
	1
	Lumière artificielle
	
	20
	30
	20
	78 € TTC
	A partir de 10 pers


Notre forfait Journée de Travail, par personne, par jour et toutes taxes incluses comprend :
· La mise à disposition de notre salle de réunion, avec écran, rétroprojecteur, vidéo projecteur, téléphone, connexion internet haut débit, WiFi, sous-mains, crayons, paper  board.

· Des eaux minérales sur table de travail, comprenant une bouteille d’eau plate (25 cl) et une bouteille d’eau gazeuse (25cl).

· Une pause le matin et l'après-midi, comprenant thé, café, jus de fruits et assortiment de biscuits.

· Un Cocktail Déjeuner, comprenant eau minérale, soft drinks et café inclus.

 Vin en supplément : Bordeaux Château Chabiran, 32 € la bouteille. 




Prestations en supplément :
· Une pause d’accueil : 10 € TTC par personne, comprenant thé, café, jus de fruits et un assortiment de viennoiseries.



COCKTAIL DEJEUNER

(Eau Minérale, Soft Drinks et café inclus)

Cette prestation comprend :

· Assortiment de canapés et bouchées salées (5 pièces par personne)



· Mini-rolls et sandwiches Pain Polaire (4 pièces par personne) :

Le Paris Tradition 
L’Indien poulet grillé au curry






Le Provençal Roquette, Mozzarella, Tomate

· Assortiment de salades (2 pièces par personne) :
Landaise, œuf de caille poché
Taboulé d’herbes, fenouil, tomate
· Assortiment de gourmandises sucrées (4 pièces par personne)

Prestation en supplément :
Vin Bordeaux Château Chabiran: 32 € la bouteille
Pour toute annulation de couvert ou changement de menus, nous prévenir au minimum 48 heures à l'avance.

 c/o Hôtel Rochester Champs Elysées, 92 rue la Boétie – 75008 PARIS


                   Téléphone : +33.1.56.69.69.11 – Fax : +33.1.56.69.69.10 - E-mail : sales@groupefrontenac.com - Internet : www.groupefrontenac.com
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