


Menu Séminaire Menu Séminaire (du forfait)(du forfait)

Kir vin blanc,

Jus de fruits, coca cola, eaux minérales

Fruits salés, olives, chesters

Terrine  de poissons sur sa gelée

Carpaccio de saumon mariné à l’aneth

Terrine de volaille aux champignons

Médaillon de suprême de volaille et sa crème Normande

Gratin dauphinois, tomates confites fricassée de Champignons

 Dos de saumon rôti sauce hollandaise

Riz sauvage, tomates confites, crème douce aux échalotes,

 Gigot d’agneau braisé et sa crème d’ail

Pommes château, tomates grappe et fagot d'haricots verts

Salade mêlée aux deux Fromages

Tarte maison aux fruits

Café

Vins : Château Beauval Blanc – Château Dupeyroux rouge


