PROPOSITION DE MENU  

A 65 Euros TTC

APERITIF/COCKTAIL

6 Pièces par Personnes

Canapés Parisiens

Niçois, Œufs de Lump, Pointes d’Asperges, Tarama

Mousse au Thon, au Roquefort, Saumon Fumé

Bouchées Chaudes

Mini-Pizzas, Tortillas au Saumon, Allumettes au Fromage, au Pavot

Mini-Pâté en Croûte

Les Boissons :      A discrétion
Martini, Porto, Whisky, Gin, Vodka , Ricard, Suze, Tequila…

Coca-cola, Jus de Fruits, Eaux Minérales, Schweppes….

ENTREE

    Parfait de Foie Gras de Canard Accompagné de ses Toasts

( Présentation sur assiette en gelée)

ou

Feuilleté Chaud aux Champignons des Bois

Ou

Tartare de Saumon Maison à l’Avocat Au Diable

Ou

Rillettes de Saumon et sa Crème Citronnée

Ou

Salade Folle au Parfait de Foie Gras ou au Saumon

Ou

Feuilleté Chaud de la Mer

Ou

Saumon Fumé ou Mariné Maison 

Accompagné de son Blinis et de Crème Fraîche

Ou

Terrine de Rougets Maison sur son Lit de Salade

PLAT

VIANDE

Filet de Bœuf en Brioche Sauce Périgourdine

Ou

Contre-Filet Rôti aux Trois Poivres

Ou

Longe de Veau Rôti à l’Estragon

Ou

Magret de Canard Sauce aux Trois Poivres

Ou

Confit de Canard

Ou

Baron d’Agneau

Ou

Carré D’Agneau aux Herbes

Les Viandes sont accompagnées de Trois Légumes de Saison

Ou

POISSON

Escalope de Saumon Sauce Champagne 

Ou

Pavé de Cabillaud au Jus de Truffes

Ou

Koulibiac de Saumon

Ou

Filets de Rouget à la Provençale

Les Poissons sont accompagnées de Raviolis

FROMAGE

Chabichou sur Tapis Vert

Ou

Brie sur Tapis Vert

DESSERT

Gâteau au Chocolat Amer et  sa Crème anglaise

Ou

Nougat Glacé (pyramide) avec son Coulis de Fruits Rouges

Ou

Mini Farandole de Pâtisseries 

Présentation sur Assiette en Gelée

Ou

Profiteroles Sauce Chocolat

CAFE

Les Boissons :

    à discrétion durant le repas

Vin blanc et Vin rouge mis en Bouteille au Château 

Eaux Minérales, Jus de Fruits, Coca-Cola, Perrier

PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES

Horaire    :          à voir

Accueil petit déjeuner(AVEC VIENNOISERIE) : 8,00€ 

Pause café :   4,00 €

Vestiaire :          à voir

Open Bar :          Non Alcoolisé 4 €/pers, Alcoolisé 7 €/pers

Location de Salon   150€
