	LE SITE HISTORIQUE

L’origine du château de Courtalain

remonte au moyen âge ou courtalain figure dans 

les chartes  sous le nom de CURTELLANUM.

En 1240 il est fait mention d’eude BOREL,

 seigneur de  Courtalain, à propos d’une 

donation à l’abbaye de la Madeleine

 à Chateaudun.

On  perd la trace de cette famille mais il est

 probable qu’elle s’allia avec les Rouvray,

 seigneur de Courtalain en 1449.

Sa fille épousa Louis d’Avaugour, 

cadet des Ducs de Bretagne.

Guillaume, fils aîné de Louis épousa

 Perette de Baif, tante d’Antoine de Baif, 

l’un des poètes les plus remarquables

 du XVI ième siècle, ami intime du vendômois

 Ronsard, qui vint régulièrement au domaine.

La guerre de cent ans avait ravagé le pays

 et l’ancien château avait beaucoup souffert.

Le goût à la renaissance ne se prêtait plus à

 l’existence dans un cadre aussi sévère.

Guillaume d’Avaugour et Perette de Baif 

transformèrent l’ancien château  vers 1483.

Un donjon, abattu au XVIII ième, fermait 

la cour d’honneur.

  Pierre d’Avaugour, fils aîné de

 Guillaume puis son fils Jacques 

héritèrent de Courtalain.

Ce dernier eut 4 filles dont une, Jacqueline,

 hérita de Courtalain et épousa Pierre 

de Montmorency en 1495.

 Ainsi Courtalain entra

 dans la Maison de Montmorency.

Ceux ci possédèrent Courtalain jusqu’en 1862.

 Le dernier duc, Raoul de Montmorency, légua

 Courtalain à sa nièce Félicie de Beauffremont 

épouse du Marquis de Gontaut Biron. 


	Ainsi Courtalain passa de la Maison de Montmorency, 

première Maison de France après les Bourbons à la Maison 

de Gontaut Biron, l’une des 4 grandes baronnies du Périgord.

La famille de Gontaut Biron a fêté son millénaire en1926.

Ils ont donné à la France 4 maréchaux, dont l’un était filleul d’HENRI IV, des vices Rois, des ambassadeurs et un grand musicien ( le Marquis de Gontaut Biron était un pianiste de renommée internationale, président de nombreux

 concours internationaux).

29 Montmorency et 19 Gontaut Biron sont morts sur les

 champs de bataille dont le maréchal

 Armand de Gontaut Biron, grand maître d’artillerie

 tué à Epernay en 1592 auprès du ROI Henri IV

 son filleul, sur le champs de bataille.

Il ramassa le panache blanc du Roi tombé à terre

 et pour s’amuser s’en coiffa.

L’ennemi le prenant pour Henri IV tira et le boulet

 lui arracha la tête.

Il laissa un fils, Charles de Gontaut Biron, filleul d’Henri IV.

A la naissance de celui ci  Nostradamus avait prédit qu’il mourrait de la main d’un Bourguignon.

Par la suite il demanda souvent l’avis des voyantes.

Ayant conspiré avec les espagnoles contre le Roi il fut condamné à être décapité.

Il demanda à son  bourreau :

D’ou viens tu ?

D’Alsace lui répond celui ci

Alors tu n’es point Bourguignon

Non, répond le bourreau, mais je m’appelle Bourguignon...

Le château de Courtalain appartient aujourd’hui

 au descendant direct de félicie de Beauffremont et 

du Marquis de Gontaut Biron.
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Le Domaine de Courtalain

 saura vous séduire par :

son cadre unique classé 

Monument Historique

son espace naturel (200 HA )

et  sa convivialité 

Sélectionné par le Gaultmillau 2007

	


	VOTRE RECEPTION 

A LA CARTE
Le samedi

Salle des Rois week end + chambres : 4650 euros TTC

L’orangerie seule : 2750 euros T.T.C.

L’orangerie seule 2 jours : 3300 euros T.T.C.

Location de l’orangerie+ la salle des Rois+ la salle enfants 

 le week end: 3700 euros T.T.C.

Exclusivité du site 2 jours

Mise à disposition

De l’orangerie

De la salle des Rois

D’une salle de 80 m2 pour les enfants

Des 29 chambres ( 65 personnes gestion des réservation et de la distribution par vous même)

Du samedi matin au dimanche fin d’après midi

Forfait global : 6100 euros T.T.C.

Avec  1 maison meublée : 6200 euros T.T.C.

Forfait global avec chambres  pour 2 nuits( vendredi et samedi) ,

 salles à disposition dès le vendredi après midi

 jusqu’au dimanche 18h :7900 euros T.T.C.
Location pour les autres jours en semaine

 de la salle des Rois : 1150 euros T.T.C.

de l’Orangerie : 2200 euros T.T.C.

Location de l’orangerie+ la salle des Rois+ la salle enfants

En semaine du jour 1 matin au jour 2 19h : 2800 euros T.T.C.

Le vendredi:3000 euros

Les points forts du domaine : 

Pas de limite horaire 

Exclusivité du site

sur place

Hébergement sur place

Mariage civil et religieux possible sur place 
LES TABLES ET CHAISES SONT COMPRISES

 JUSQU'A  80 PERSONNES DANS LA SALLE DES ROIS

 ET 200 DANS L’ORANGERIE.

AU DELA : SUPPLEMENT 

DE 3.00 EUROS/ PERSONNE
	HEBERGEMENT

SUR PLACE

( CHAMBRES (
tarif réceptions

3 Single.………...….......75 euro TTC

9 twin………………..…89 euro TTC

8 Double...…………......89 euro TTC

6 Triple......…………......104 euro TTC

2 Quadruple………...…115 euro TTC

1 Suite Château : ……185 euro TTC

Petit déjeuner : 8.50  euros par personne
servi à la salle des Rois

9 h - 10h 30

sauf dimanche

9 h 30 - 12 h   

2ième nuit : -20 % 

1 maison meublée 3 chambres, salle de bain,  séjour, cuisine
Week end (vendredi  soir à dimanche soir)

195 euros T.T.C. .(160 euros 1 nuit)
Hébergement à proximité

Gite rural ferme de la petite ménagerie 28290 Arrou( 10 minutes),4/5 personnes,. tel: 02.37.97.04.54 Mme VOILLOT ( 125 euros)

Gite la fontaine measlet28290 arrou(6km), 8/10 personnes, Resa loisir accueil : 0237840102 ( 320 euros)

Gite Gaspault 28290 Arrou ( 4 /5 personnes) , Resa  : 0237840102  : 170 euros

Les chatelliers (5km) 1 chambre 60 / 1 gite 2nuits 10p 480 euros tel : 06 83 80 31 21

Gite la Loubardière( 4 /5 personnes) 28290 Arrou resa: 0237492513 ( 150/190 euros)

Gite la ferrière 28290 saint pellerin(3km) ( 200 euros) 7/9 couchages, gite du buisson  6 personnes, 28290 chatillon(6km) (183 euros) , Resa loisir accueil : 0237840102

 2 gites château de Chaussepôt ( 4/6 et 8/10 pers) (155 et 237 euros), tel : 02 37 98 81 40

les coteaux 3 chambres d’hôtes :  le poislay (4km), tel : 0254805319 ( 32/65 euros) 

Langey 5 personnes ( 5km)  Resa loisir accueil : 0237840102 (140 euros)

Les récollets 12/15 personnes 28220 Saint denis les ponts (12KM) ( 555 euros)

Châteaudun (16km):
Hôtel  Saint Louis, 40 chambres 41 rue de la république, TEL: 02.37.45.00.01 (' 35/60 euros) 2 étoiles

Hôtel Saint Michel, 19 chambres 28 place du 18 octobre, TEL: 02.37.45.15.70 ( 35/60 euros) 2 étoiles

Hôtel marmotte ( 51 chambres), RN 10, TEL: 02.37.45.78.78 ( 40 euros) 

Château de Moresville tel: 0237473394 ( 8 chambres  80 à 160 euros) 3 étoiles

Hotel Balladins (54 chambres) RN 10 tel : 02 37 66 30 00 ( 45 euros), 2 étoiles+

cloyes: ( 12 km)
Manoir de la Forêt ( 19 chambres) 02.54.80.62.83 ( 58/80 euros) 2 étoiles

Le Saint Jacques (20 chambres) : 02.37.98.40.08 ( 65/144 euros) 2 étoiles

Château de Bouche d’Aigre 1Chambre d’hôte  (90 Euros/15 km) 02 37 98 30 57
	PROPOSITION DE  PRESTATAIRES EXTERIEURS

Photographes

Studio Martineau, TEL 02.37.45.62.59(châteaudun)
Studio Angeli TEL : 02.37.45.06.14

Jean marc Lemaitre: 06 10 37 86 54
Sonorisations:
Tony FORMAN, TEL: 02.37.45.18.63 ( châteaudun)

Joël  de BECKER  MUSIC DRIVER, TEL : 02.54.80.54.81 (la chapelle vicomtesse)ou 0622033210

Eglise:
Monsieur Lazennec , TEL : 02.37.45.92.75

Responsable de l’église : Mme Collas  au 02.37 98 80 96

orgue: Mr François de la Brunetière, TEL: 02.37.97.02.30

Fleurs:
Les fleurs de la fontaine, TEL: 02.37.45.10.90

Baby sitteur
Mme Maryline Leguay tel : 0237971243

Mmme Claudette Rouvre : 02.37.97.06.50 06..25.32.76.61

12 e/heure en chèque emploi service

Champagne:
Comte Audoin de Dampierre : tel : O326031113

16.16 euros la bouteille

taxi :

Monsieur Butet , tel :  02.37.98.81.41.

De 4 à 25 places.

Attelages

Véronique Vieillard  , tel : 06.07.70.28.85

Tarif 550 e/Heure avec un minimum de 2 heures.

Location de voitures anciennes 

( exposition et balade)  Mr Lecornu tel: 0237988243
Location de ballons : 

Air Pegasus : 02 37 31 01 96
Nicolas rodier tel : 0662176303

Trompes de chasse 

philippe Gallon 06 08 86 77 48

Tir à l’arc 

Mr Desplanque  0237988740

Château gonflable :

 Mr Ratisseau tel : 0238610105
Feu d’artifice :

Taranis voves : 02.37.99.05.74






	1 serveur pour 20 personnes, nappes et serviettes tissus pour le dîner, serviettes papier  pour le cocktail, verres et coupes, cendriers pour le cocktail,  assiettes porcelaine blanche, verres couverts inox,  tasse café et sous tasse blanche  pour le dîner,  linge de table blanc,  

Café et infusions Bordeaux rouge Haut Bessac numéroté Eau plate et gazeuse Jus d’oranges (pour les enfants) et non alcoolisés pour le cocktail

TOTAL TTC : 68.53 € p/p
Menu enfants :16.50 TTC

Vin compris contrairement aux autres propositions
	Gauthier Traiteur
Route du pont Audreux

Bp 01

61130 Saint Germain de la Coudre 

Tel :02.33.85.18.18  fax : 02.33.85.18.19

cocktail 10 pièces par personne

exemples de pièces froides :  arbre de petits légumes, 

canapés assortis, pain surprise, brioche mousseline, 

exemple de pièces chaudes : feuilletés chauds,  pruneau au bacon, poitrine à l'ananas , Accras de Morue, Légumes Farcis
Les Petits Plats en Porcelaine et les Verrines: Cuillère de Tartare de Cabillaud aux Baies Roses, Gaspacho Andalou, Crème Légère Poivrée.

Les Animations: Poissons Fumés à la Découpe et Blinis

Buffet Typiquement Percheron (terrine de campagne « maison », à l’ancienne, boudin noir de Mortagne sur chips de pommes, terrine de rillettes et pain de campagne)

Dîner

Symphonie Gourmande de la Mer et du Terroir
Suprême de Pintadeau Rôti aux Citrons Confits 

Craquant de Fruits secs et Tatin d’Endives

Tarte Fine Chaude aux Fromages Normands et Pomme Flambée, , Salade au Vinaigre de Cidre 

Buffet de Desserts avec Pièce Montée Croquembouche

Café, noisette Chocolatée

1 serveur pour 20 personnes, vacation de 12 heures, 

nappes et serviettes tissus pour le dîner, serviettes papier

 pour le cocktail, verres et coupes, cendriers pour le cocktail, 

assiettes porcelaine blanche, verres couverts inox, 

tasse café et sous tasse blanche  pour le dîner, 

linge de table blanc,  

Eau de source, jus d’orange, coca, perrier  pour le cocktail, 

petit pain , café 

eau de source et badoit  pour le dîner

Prix par personne : 66 TTC

Fourchette tarif : 55 à 80 euros

Menu enfant : 12 euros
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TOUS LES PRIX SONT DONNES A TITRE INDICATIFS

 ET SEUL LE DEVIS DEFINITIF DU TRAITEUR FAIT FOI
Pas de droit de bouchon pour l’ensemble des traiteurs

nombre minimum de personnes : 50

CETTE LISTE N’EST PAS EXHAUSTIVE ET LES 

AUTRES TRAITEURS SONT LES BIENVENUS.

Pour ceux qui le désirent, nous disposons aussi d’un

 service traiteur intégré ( voir exemple de proposition

 au verso) et pouvons proposer un devis  personnalisé

 clé en main

CHATEAU DE COURTALAIN

28290 COURTALAIN

FRANCE

TEL : 02.37.98.80.25

FAX :02. 37.98.84.64

 courtalain@libertysurf.fr


	              CHAMBORD PRESTIGE

  1 rue Calmette - P.A. Les Gailletrous

    41260 La Chaussée Saint Victor

               Tel : 02.54.56.19.12

               Mob : 06.08.00.27.87

              Fax : 02.54.56.19.22

 EMail : direction@chambordprestige.com

    Web : www.chambordprestige.fr

Cocktail découverte

10 pièces par personne ( 7 froides et 3 chaudes)

exemples  de pièces froides: cuillère de tartare des mers aux fines herbes, bonzaï de légumes crus, crème de saumon fumé à la pistache, carpaccio de canard fumé et tapenade d’olives vertes

exemples de pièces chaudes : pomme grenaille au foie gras et fleur de sel, croque monsieur, bouchée écrevisse et  brunoise de légumes à la tomate,, abricot au lard, chausson au poireaux

dîner chenonceau

salade gourmande de Touraine aux copeaux de foie gras, magrets fumés, gésiers, rillons, œuf de caille

magret de canard rôti au miel et au poivre, poêlée de reinettes safranées et gratin dauphinois

duo de St Maur et Brie, salade de saison assortie

pavé «  chambord prestige » au chocolat et nougatine, crème légère au pain d’épice.

 café, carré de chocolat

1 serveur pour 25 personnes, vacation de 10 heures, nappes et serviettes tissus pour le dîner, serviettes papier pour le cocktail, verres et coupes, cendriers pour le cocktail, assiettes porcelaine blanche, verres napoli, couverts inox style vieux paris, tasse café et sous tasse blanche, cendriers et ménagère  pour le dîner, linge de table blanc,  Eau de source, jus d’orange, coca, perrier ( 1 btlle pour 4) pour le cocktail petit pain long, café avec carré de chocolat,

eau de source et badoit  pour le dîner, 1 seau à champagne par table.

Prix par personne : 56 euros TTC 

Fourchette : 56 à 70  euros

Menu enfant : 20 euros.

Informations complémentaires


	AUTRES TRAITEURS

Jallerat Traiteur
Ldt le Bois d’Arret

Berchères les Pierres

Tel : 02.37.21.11.12
Monsieur Cousin

Rue Marcelin Berthelot

86000 Poitiers

Tel : 05.49.41.09.14

Fax : 05.49.41.15.58

Naturelle Traiteur

Route d’Oulins

28260 Anet

tel : 02.37.64.07.72

fax : 02.37.64.05.42

Traiteur cacher

Prestige de Longchamp

Robert Sflex

Tel : 06.09.05.00.56

06.10.47.67.54

Email : pavillondelongchamp@wanadoo.fr

L'étoile de Marakech

Tel: 02.37.45.74.57

Le Voyageur
Cuisinier-traiteur à domicile

15 bis rue Gourmond
28220 Cloyes-sur-le-loir
06-27-19-06-90 / 06-15-80-97-31

http://www.entreprise-levoyageur.com/contact.html
	Lars Traiteur

Parc d'activité de Gomberville BP 16

78114 Magny les hameaux

tel: 01.30.52.61.65

Cocktail 8 pièces Alliance ( exemple)

Canapé à la mousseline de carottes et de pois gourmands

Tartelette à la confiture d'oignon et à la ciboulette

Mini briochins au thon à la ciboulette

Croustade de guacamole et pamplemousse

Profiteroles au crabe

Mini brochette de porc caramélisé 

au gingembre et graine de sésame

Flacon de volaille en chaud froid à l'estragon

Sushi maki au saumon

Dîner alliance ( exemple)

Mousseline de Saint Jacques chaudes et sa sauce Homardine

Ballottine de volaille en Aumonière garnie de pleurotes

Et petits Paris, sauce Régence au jus de truffe

Gratin dauphinois, flan d’épinard en bûche

Salade de saison et son fromage

Cascade d'entremets ou pièce montée des mariés ( 4 choux)

café

 1 serveur pour 20 personnes, vacation de 12 heures, nappes et serviettes tissus pour le dîner, serviettes papier pour le cocktail, verres et coupes, cendriers pour le cocktail, assiettes porcelaine blanche, verres élégances, couverts inox style vieux paris, tasse café et sous tasse blanche, cendriers et ménagère  pour le dîner, linge de table blanc,  Eau de source, jus d’orange, coca, perrier ( forfait pour cocktail, dîner soirée)  petit pain , café à volonté

1 seau à champagne par table.

Prix par personne ( base 200 personnes): 69.09 euros TTC.

Fourchette prix : 65.59 à 104.82 euros TTC

Menu enfant: à partir 15.00 euros TTC


