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Un évènement inoubliable

Votre Mariage

Dans les salons de

L’InterContinental Paris le Grand Hôtel

L’InterContinental Paris le Grand Hôtel offre un cadre unique et exceptionnel  pour célébrer ce Grand Jour. Entièrement rénové dans son flamboyant style Napoléon III d’origine, l’InterContinental Paris Le Grand Hôtel propose de nombreux salons de réceptions en fonction des besoins spécifiques de ses clients.

(La Verrière
Grandiose jardin d’hiver dressé au beau milieu de l’hôtel, ce majestueux havre de paix fournit un cadre unique pour un cocktail jusqu’à 200 invités. 
(Le Salon Ravel
Avec sa décoration classique et flamboyante aux dominantes rouges, ce salon de 160 m2 est lui aussi idéal pour les cocktails jusqu’à 200 personnes ou des réceptions assises jusqu’à 120 personnes.  Cet espace peut être combiné avec la Verrière et ainsi accueillir jusqu’à 400 personnes en cocktail.
(Le salon Opéra 
La salle de bal la plus illustre de Paris, restaurée à l’occasion de la récente métamorphose de l’hôtel. Ce majestueux écrin fournit un cadre unique pour des cérémonies de mariage inoubliables.
Avec ses opulentes statues et dorures, sa hauteur de plafond de 14 mètres, son lustre monumental et ses miroirs offrant une perspective en abîme, le Salon Opéra évoque la splendeur de l’Opéra Garnier, son illustre voisin né quelques années plus tard. 
Pouvant accueillir des déjeuners et des dîners de mariage jusqu’à 500 convives et des cocktails jusqu’à 600 hôtes, ce salon classé monument historique est l’un des espaces les plus réputés de Paris pour des soirées  prestigieuses et défilés de mode. Utilisés conjointement, les salons Ravel, La Verrière et  Opéra peuvent  recevoir 1000  invités pour un dîner ou 1600 pour un cocktail.

Dîner dansant jusqu’à 01:30. Au delà nous vous proposons le salon Berlioz pour terminer la soirée. 
(Le Salon Berlioz
Tendu de tissus muraux rouges et or, l’intime et parfaitement insonorisé Salon Berlioz vous permettra de terminer la soirée en beauté, en dansant jusqu’au petit matin. 
Ce salon est situé au niveau inférieur. 
(Les salons du premier étage 
Pour des cérémonies de mariage de 20 à 80 personnes nos salons de style moderne, situés au premier étage à la lumière du jour, vous assureront une parfaite intimité pour votre réception. 

Ces salons sont équipés d’un système de sonorisation permettant la diffusion d’une musique d’ambiance. 
Toute l’équipe commerciale est à votre entière disposition pour vous organiser une visite de nos salons. Pour tout rendez-vous nous vous remercions de contacter  le 01 40 07 35 35  
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Pour vos réceptions de mariage à partir de 150 personnes nous vous proposons  nos différentes formules ci-après. 
En dessous de 150 personnes nous vous pouvons vous établir un devis sur mesure.

Nos Forfaits 
Traviata  à 160 € par personne
(((
Bohème à 175 € par personne
(((
Dolce Vita à 190 € par personne
(((
Les Noces de Figaro à 215 € par personne

Tous nos tarifs sont TTC – service compris 
[image: image2.jpg]() INTERCONTINENTAL.

PARIS LE GRAND




Nos forfaits  Mariage comprennent

L’apéritif avec champagne durant 1 heure, selon le descriptif (ci-après)
((
Le menu selon la formule choisie (ci-après)
((
Le forfait vin (ci-après)
((
Une coupe de champagne Nicolas Feuillatte Réserve Particulière
servie avec le dessert
((
L’impression des menus (modèle de l’hôtel)
((
La décoration florale des tables du dîner (1 centre de table)
((
Le Nappage damassé Ivoire, rouge ou or et serviettes assorties
((
La location du salon pour le dîner
((
Le personnel de service*
((
Le service  vestiaire

Forfait valable pour un minimum de 150 personnes
* Des frais supplémentaires seront appliqués pour le service au delà de 16h00 
pour une réception déjeuner et 01h00 du matin pour une réception dîner.
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Détails des prestations des forfaits 

L’apéritif d’accueil

Sur la base d’un bar ouvert pendant une heure 
Martini Rosso, Campari Bitter, Porto, Jack Daniels (Bourbon), J & B, Gordon’s Dry Gin, Vodka Smirnoff, Rhum Bacardi

Jus d’orange, Jus de tomate et condiments, Tonic, Coca-Cola / Coca-Cola Light, Canada Dry, Perrier, Vittel

Vin Rouge (Bordeaux), Vin Blanc sec (Bordeaux), Kir

Champagne Nicolas Feuillatte Réserve Particulière
Cocktail : Mojito( rhum, citron vert sucre canne, menthe fraîche, perrier)

Les Menus

Menu  Traviata

(Forfait à 160 €)
Patience 

(mise en bouche)

***
Noix de coquille Saint Jacques poudrées de tandoori,

Fondant de cresson de fontaine, crème de noisettes grillées
***

Pressé de saumon doux et girolles des bois,

Fine crème de coco au jus vinaigré, râpé de courgettes aux frisons
***

Médaillon de veau  rôti  au romarin, risotto aux graines 

Bottillon maraîcher

***

Rêve de Chine, pommes poêlées aux amandes croquantes

***

Assortiment de flûtes et  petits pains  aux céréales

***

Café 

***
Mignardises
Menu Bohème

(Forfait à 175 €)
  Patience

(mise en bouche)

***
Royale de petit violet, confit de cèpe au vinaigre de vin vieux,

Emulsion à l’huile d’Argan

***

Pressé de foie gras de canard et figues de Solliès, 
Craquant de pain aux noisettes, chips de rave sanguine
***

Filet d’agneau « laiton » aux épices Soubeyrannes,  macaire

de Noirmoutier aux truffes noires, carotte des sables

***

Sablé aux ananas rôtis, crémeux fruits de la passion, ganache chocolat Tanariva.

***

Assortiment de flûtes et  petits pains  aux céréales

***

Café 

***

Mignardises

Menu Dolce Vita
(Forfait à 190 €)

Patience

(mise en bouche)

***
Marbré de homard, rouget de roche et légumes minestrone,

Crème Nori
***

Grosses ravioles de langoustines bretonnes, crémeux de fèves

Bouillon d’asperges 

***

Cœur de filet de bœuf « comme un Rossini », dentelle de pommes

Charlottes, champignons de cueillette

***

Trilogie au chocolat Grand cru, crème anglaise au poivre de Sichuan

***

Assortiment de flûtes et  petits pains aux céréales

***

Café 

***

Mignardises

Menu Les Noces De Figaro
(Forfait à 215 €)
 Patience

(Mise en bouche)

Marbré de saumon et lentilles vertes du puy, crème de curry vert 

***
Picatta de sole côtière et queues d’écrevisses, nage aux épices

***
Poitrine de pigeon de Vendée, arrosée de vieux Banyuls et  cuisinée à l’étouffée

Asperges vertes et morilles blondes
Royale de maïs doux

***
Macaron chocolat grand cru, crème pistache

***
Assortiment de flûtes et  petits pains aux céréales

***

Café 

***

Mignardises

Ces propositions sont données à titre indicatif et peuvent être modifiées.
Le forfait Vins

Notre Forfait vins est composé d’un tiers de bouteille de vin blanc, d’un tiers de bouteille de vin rouge et d’une demi bouteille d’eau minérale par personne 
Vins Blancs au choix

Riesling, Bollenberg

ou

Chablis, Domaine Laroche
Vins Rouges au choix

Château d'Archambeau, Graves

ou

Château Peyremorin, Haut-Médoc

Eaux Minérales plates et gazeuses

Ces formules ne comprennent pas
· Les canapés pour l’apéritif (à partir de 3 €/pièce)
· Le fromage (à partir de 8 €/personne)
· La pièce montée (à partir de 15 € /personne)
· Les heures supplémentaires 
· Les animations musicales
· Toutes autres prestations non décrites ci-dessus
Notre équipe commerciale se tient à votre disposition pour vous établir un devis sur mesure selon vos souhaits pour toutes les prestations complémentaires ci-dessus. 
