

Dossier Mariage


Une Vue Inégalable 
Majestueusement accroché à la falaise dominant la mer et le village d’Etretat, le Dormy House laissera, au plus profond de notre mémoire,
 un souvenir inoubliable !
Vous êtes au Pays des Hautes Falaises
Son restaurant en Rotonde vous fera découvrir les spécialités du Pays

Poissons frais et Crustacés sauront ravir vos papilles

Dans un parc boisé de 4 hectares avec parking privé

L’environnement du Dormy House vous offre le calme et la quiétude

Avec un accès direct à la plage et au village, vous êtes à 2 minutes du golf marin de 18 trous et plusieurs activités peuvent vous être proposées :
Equitation, tennis, parcours d’aventure, VTT etc.…

Les Personnalités ayant  séjourné au

Dormy House


Nathalie Baye


Manuel Amoros

Michel Adam


Benoît Magimel


Pascal Olmeta

Karl Zéro


Philippe Laville


Bruno n’Gotty

Charles Revêt


Michel Delpèche


Florian Laville

M Lecanuet


Jean Luc Delarue 


Lucien Moretti

Pierre Doris


Éric Dumont



Joëlle Ursule


Valérie Lemercier


François Valérie


Paul Preboist


Karl Zéro

Christine Boisson


La Patrouille de France


Élisabeth Vitali


Bernard Giraudeau


Équipe Gan



Patrice Carmouze


Gloria Gaynor


Équipe Brescialat


Franky Vincent


Pow Wow


Stéphane Paoli


Isabelle Giordano


Laurent Gerra


Daniel Rialet


Gilbert Bécaud


Blomet Mulet de Navarro


Luc Hamet



Francis Perrin


Sim




Nancy Holloway


Johnny Halliday


J.L.Dehaenne (Premier Ministre Belge)


Le Groupe Image


Francis Huster


Gerard Klein et l’emission “Va Savoir”


Les Guignols de L’Info

Alexandra Martinez


Charlotte Kady


Georges Pernoud “Thalassa”


Francis Lalanne


Jean Tigana


Claude Lelouch


Sandrine Kiberlain


Michel Galabru


Romain Bouteille


Yvan Attal



Mme de Fontenay et son Fils


…. Et Bien d’Autres anonymes sans lesquels le Dormy n’aurait  pas connu 
  un tel essor et une excellente réputation 
Jean-Elie de Vassoigne
Né à Rivière Salée en Martinique, il rentre à Saint Cyr (promotion 1827/1829). Durant la campagne franco –anglaise en mer Baltique (1854), il charge sous la mitraille, avec une poignée de Marsouins et de Fusiliers Royaux britanniques et obtient la reddition de la tour de l’île Presto (Bomarsund-1854). Distingué par ses chefs,
 il se retrouve durant la Campagne de Crimée à la tête 
du Corps expéditionnaire de Grèce (1854/56).
En 1860, il s’illustre par son courage, en Chine, lors de l’attaque des lignes des forts du Peï Ho. Il pénètre et charge avec une poignée de Marsouins dans un des forts. Anglais et Français ouvrent une route commerciale en Chine (enjeu économique important).
En 1861, nommé en Cochinchine il empêche les massacres de la mission catholique de Tourane (aujourd’hui Da-Nang). 
Lors de l’attaque des lignes de Ki-Hoa (région de Saigon), il est gravement blessé par un biscaïen qui lui transperce le bras et pénètre sa poitrine.
Il choisit de vivre à Etretat avec son épouse Anaïs Anicet Bourgeois. Ils honorent ce village noblement de 1866 à 1891. Ils y sont des citoyens respectables et des paroissiens exemplaires. En 1866, année de leur mariage, ils acquièrent la villa du vicomte de Montault. Dans cette villa (où se trouve actuellement le restaurant et la réception du Dormy House), on peut voir des fines verrières frappées de leurs armoiries dans la montée de l’escalier. Ils offrent le vitrail à l’Annonciation pour leur église. Cette œuvre fine est toujours visible (côté droit en entrant dans l’église, en haut de la nef)…
Nommé à l’inspection des Troupe de la Marine et des Colonies, il réorganise l’Armé  à partir de 1868.Du 14 au 29 Août 1870, lors du conflit franco-allemand, il repousse l’ennemi à Busanzy et à Beaumont ou les Prussiens surprennent le 5ème Corps d’Armée. Du 30 Août au 2 Septembre, il éprouve durement les Bavarois à Bazeilles (près de Sedan). Il reprend trois fois le village aux Bavarois. Lorsque le 2 septembre, l’empereur décide de cesser les combats, c’est à Balan, épée en main, à la pointe des combats, qu’il sera fait prisonnier.
Plus tard, la république lui propose le poste de Gouverneur de Cochinchine, qu’il refuse pour des raisons familiales et de santé. 
Il prend sa retraite en 1880. Il décède en Novembre 1891….

Historique


Ancienne Villa “Vassoigne”, construite sur la falaise d’Aval par Anicet Bourgeois.  Elle porte le nom de son nouveau propriétaire le Général Marquis de Vassoigne lorsque celui ci épousa la fille d’Anicet Bourgeois.


Elle devint ensuite la propriété des Desmarais, industriel du pétrole très connu pour avoir créé l’un des premiers réseaux de distribution d’essence automobile.


Pendant la première guerre mondiale 1914-1918, la villa est aménagée en hôpital auxiliaire français sous le code 111.


Dans les années 50, le “Dormy House”, (Ancien Terme de Golf), fut acquis par la famille Bondonnat qui le transforma en Hôtel Restaurant.


Il fut à nouveau cédé en 1989 à un groupe Hôtelier axé sur le Golf (Allibird). Trois années plus tard, suite à la disparition du groupe, il fut acquis puis transformé (Réaménagement des locaux, Décoration...) par Mesdames et Messieurs Continsouzas et Courbet, actuels propriétaires.


Le “Front de Mer” (23 chambres de grand confort avec une vue exceptionnelle sur la mer). “Le Clos” (30 chambres avec des salles de séminaires) et l’annexe “La Villa” qui se situe dans le parc de l’Hôtel (7 Chambres.)


Dernière Minute Nous avons demandé l’autorisation de construire dans notre parc, une piscine couverte avec salle de remise en forme (hammam et sauna) et une salle de réception de 120 m2

Nos Salles

Le Restaurant et sa Rotonde :
Possibilité d’accueil : 75 couverts dans une ambiance feutrée, boiseries de chêne, luminaires en pâte de verre. Une vue exceptionnelle sur la mer et les falaises d’Etretat.
Une cuisine gastronomique à la touche régionale est ouvert de :
 12h30 à 14h00  et   19h30 à 21h00
 Le Salon : Jean Elie de Vassoigne 
Ambiance intime et chaleureuse pour des manifestations
Ou repas de fête de 25 à 30 personnes.

Salon Bar Le Rayon Vert et sa Terrasse Panoramique :

Salon Panoramique avec une vue imprenable sur les falaises, dominant la mer, 
ambiance et détente dans une atmosphère feutrée ; 
Un billard est à votre disposition ainsi que des tables de jeu d’échec, Backgammon et Dames.

Vous pourrez déguster dans nos fauteuils du « Normandie », de nombreux Calvados et whiskies.  Une cave à cigares est à votre disposition.

La Terrasse à l’Anglaise :  
Selon la saison, si le temps le permet, vous profiterez pleinement du panorama exceptionnel de notre terrasse, tout en dégustant des cocktails. Notre bar est ouvert de 12h30 à 24h30 selon les saisons, et un service en terrasse le midi pendant les beaux jours.

La Salle Oiseau Blanc :

Peut accueillir de 10 à 140 personnes pour les banquets, les cocktails et autres...et jusqu’à 65/75 personnes assises en cérémonie de mariage.

Cette salle est transformable de différentes façons en salle de séminaire. 
De 10 à 100 personnes selon disposition ; 45 en salle de travail et  jusqu’à  100 en style théâtre.

La Salle Nungesser et Coli : 

Salon Privé pouvant accueillir de 2 à 15 personnes en réunion de travail  et plus selon disposition. 
Ce salon est doté d’une petite terrasse avec la vue sur la mer, idéale pour petites réceptions et cocktails.

La Salle Maupassant :
Salle de Petits Déjeuners avec vue sur la mer, terrasse. 

L’Harpiste :
Salon privé de 12 à 15 personnes pour réunions de travail. Accès direct.

Le Dormy House

Pour les mariages dansants, avec sono ou orchestre, nous sommes

dans l’obligation de vous louer les 18 chambres qui se situent au dessus de la salle.


Le prix par chambre est un prix forfaitaire de  95€ avec le petit déjeuner pour 2 personnes.


Le petit déjeuner buffet est servi le lendemain dans la salle de petits déjeuners.  Les chambres sont libérables à 12h00.


Pour la décoration florale, les menus, les cartons noms, les dragées, le plan de table et la musique, nous vous laissons le soin de les personnaliser selon votre goût.


Nous avons la possibilité de louer une piste de danse.  Pour la musique,

 nous mettons à votre disposition un ensemble de prises sur lesquelles vous pourrez raccorder un ensemble “Disco”.


Après le dîner, nous pouvons installer dans la petite salle, un coin bar avec boissons fraîches et digestifs au choix, facturés à la consommation.

Le prix du menu varie selon votre choix, entre 55 €   à 65 €.


Pour votre mariage, nous vous proposons une sélection de nos vins à des prix exceptionnels. (Voir forfait)

N’oubliez pas de réserver votre chambre nuptiale. 
 La direction sera heureuse de vous offrir un accueil tout particulier......

*capacité idéale pour organiser un mariage dans notre salle l’oiseau blanc 65/75 en tables rondes avec un espace danse et un salon pour l’apéritif et l’open bar de fin de soirée
Informations Diverses


Possibilité d’apporter le Champagne au dessert à savoir :


Après négociation avec la direction

*2 Bouteilles Amenées par le client et 1 bouteille donnée à l’Hôtel  en compensation du droit de bouchon

Toutes prestations au-delà de 2h00 du matin entraînent un supplément de 45€ par serveur et par heure commencée et au-delà de 4 heures du matin, un supplément de 60 euro par heure commencée par serveur.
 Nous sommes obligés d’appliquer la nouvelle convention hôtelière à savoir, payer les heures supplémentaires, prévoir un minimum de deux personnes.

Propositions

Menu de 55€ à 65€  selon votre choix

Location de salle incluse  jusqu’à 2h00 du matin

(cf. modalités sur conventions)

Prix Nets

Les Entrées

La Trilogie de Foie Gras du Périgord, Pommes Miellées et Fleur de Sel

ou

L’Assiette Surprise Dormy House au Vinaigre Balsamique

ou

La Salade Mêlée de Crabe et Gambas Petits Légumes Confits, Vinaigrette de Cerfeuil

ou

Les Rillettes de la Mer Crème Acidulée Petits Légumes et Herbes Tendres

ou

La Mousseline de Langoustines Crème de Curry et Moules Safranées (chaud ou froid)

Les Poissons

Blanc de Barbue Poêlé Vigneronne à l’Emulsion d’Anchois

ou

Filets de Soles Farcis, Mousseline d’Huîtres et Julienne de Légumes

ou

Viennoise de la Mer aux 3 Façons Beurre de Tomate et Basilic,
 Tagliatelles aux Crevettes

ou

Dos de Cabillaud demi-Sel Rôti Beurre de Crustacés

ou

Escalope de Saumon Poêlée aux Câpres et Poivre Vert

Plaisir Normand

Granité au Calvados et Pommeau

ou

Sorbet Pomme et Dés de Pommes Confites

Les Viandes

Carré d’Agneau Rôti à la Fleur de Thym et Persillade

ou

Fricassée de Volaille Fermière Crème de Cidre et Calvados

ou

Filet de Bœuf Wellington Sauce Périgueux Copeaux de Foie Gras

ou

Sauvageon aux Deux Façons, Petit Salmis en Bourguignonne

Les Fromages

Salade aux Noix et Terrine de Roquefort

ou

Méli Mélo de Salade et Fromages Affinés

ou

Salade Lorette et Chèvre Chaud Vinaigrette d’Herbes

ou

Salade aux Herbes et Fromages à la Coupe (Brie de Meaux) 

Les Desserts

Le Croque en Bouche de Tradition avec son Hyménée
ou

Présentation de Trois Gâteaux de Votre Choix
(Opéra, Mousse de Fruits, ou Duo aux Deux Chocolats....)

ou


Fraisier Maison au Coulis de Fruits Rouges

ou

Nougat Glacé au Miel, Sauce Pistache, Petit Croquant

ou

Fondant au Chocolat Crème Vanillée

ou

Mousse de Fruits Exotiques au Coulis de Mangue (Passion Ananas)

ou

Gourmand Cauchois aux Pommes Caramélisées, Coulis de Cidre

ou

Entremets Divers (Aux fruits ou autres)

Café

Open Bar

de 10 à x personnes

Servis dans différents Salons (Terrasse, Rayon Vert, Salle l’Oiseau Blanc)

A la Bouteille Consommée

Whisky (J&B)



60.00  €


Porto





45.00  € 



Martini Rouge



45.00  € 



Vermouth




45.00  €


Gin





60.00  €


Vodka




60.00  €


Champagne Brut “Gobillard”

45.00  €


Crémant de Loire Bouvet Ladubay

28.00  €


Bourgogne Aligoté



22.00  €


Jus d’Orange, Coca Cola ...

3.25  €


Perrier, Tonic



3.25   €


Pichet de Jus d’Orange


6.50  €


Pichet de Jus Pamplemousse

6.50  € 



Accompagnement mis sur le Buffet :



Olives Noires, Cacahuètes, Chips, Pistache, Sticks...



Aménagement du Buffet à 4.50  € par personne

Corbeille de Légumes et ses Petites Sauces, Crevettes Grises et Roses,Tomates Cerise, Petits Vignots, Radis, Allumettes au Fromage, Dés d’Emmental , Tarama, Guagamole, Petits Oignons plus divers petits ingrédients
















Propositions de Canapés

 Chauds ou Froids





Tarifs Canapés Chauds



Tarifs Canapés Froids

Plus de 30 personnes

1.40  €



1.40  €
Plus de 50 personnes 

1.25  € 



1.25  € 

Plus de 100 personnes

1.10  € 



1.10  €
Pain Surprise (10 à 15 personnes)
30.00  €. Le pain

Choix de Canapés Chauds


Choix de Canapés Froids

Pruneau d’Agen au Bacon


Huître Pochée Crème d’Herbes

Bouchée d’Escargot Beurre d’Ail

Toast au Saumon Fumé et Câpres

Beignet de Crevettes



Toast Jambon de Parme Cornichon

Brochette de Poissons au Paprika

Toast Oeuf de Lump Noire

Brochette de Volailles au Curry


Toast Oeuf de Lump Rouge

Mini Pizza Provençale 



Toast Mousse de Fromage Blanc

Mini Quiche aux Lardons 


Toast Crème de Roquefort aux noix

Mini Nem Feuille de Menthe


Toast Beurre de Crevettes

Mini Flamiche aux Poireaux


Toast Beurre de Crabe

Allumette au Fromage



Toast Mousse de Foie Gras

Samosa





Crêpe de Rillettes et Saumon 

Acra de Morue




Magret de Canard aux Pommes

Gougère au Fromage



Mini Brochette Tomate et Fromage

Bleu d’Auvergne











Mousse d’Avocat et Concombre

Tarifs Petits Fours Sucrés

Plus de 30 personnes
1.25  €  la pièce

Plus de 50 personnes
1.10  €  la pièce

Plus de 100 personnes
0.95  € la pièce


Opéra





Tartelette Mandarine


Tartelette Cassis



Caroline au Café


Tartelette Citron



Café Nougat Pistache


Tartelette Chocolat



Chou Praliné


Caroline au Chocolat




Danoise Pistache



Palets d’Or


Religieuse Café



Religieuse Chocolat


Fondant Caramel Noir


Nougatine Café


Marbré Framboise



Tartelette Abricot


Tartelette Fraises des Bois


Menus Enfants

Menu 1     22 euro 
Oeufs Mimosa Petite Salade

Filet de Poisson selon Arrivage Sauce Crème, Pommes Vapeur

Dessert du Menu Choisi

1 jus d’orange
Menu 2    22 euro
Rosace de Melon et Jambon de pays 
Escalope de Dinde Sauce Crème et Champignons

Dessert du Menu Choisi

1 jus d’orange
Menu 3   22 euro 
Assiette de Cochonnaille et Crudités Diverse
Cuisse de Poulet Grillée Pommes Sautées

Dessert du Menu Choisi

1 jus d’orange
Propositions de Forfaits Vins et Apéritifs

Forfaits Vins :



Prix Par Personne basé sur 1 Bouteille Pour trois Personnes

Forfait N°1

Fronton et Muscadet sur Lie




5.00 €
Forfait N°2

Beau Rivage Blanc et Beau Rivage Rouge


5.50 €
Forfait N°3

Château La Rose Bellevue et Château St Michel

6.00 €
Forfait N°4

Giennois Blanc et Giennois Rouge



6.50 €
Forfait N°5

Quincy et La Roche Joubert (Côte de Bourg)


7.00 €
Forfait N°6

Macon Prissé et Château Lescalle 



7.50 €
Forfait N°7

St Véran et Clos de May (Haut Médoc Cru Bourgeois)
8.50 €
Forfait N°8

Pouilly Fumé et Capbern Grand Village (St Estéphe)
9.00 €
Café Expresso






2.30 €
Infusions Diverses






2.30 €
Eaux Minérales






4.60 €
Carafe de Jus de Fruits (0.75cl)



6.50 €
Bouteille de Coteaux du Layon


       
        22.50 €
Bouteille Supplémentaire = Prix du Forfait x 3.

Forfait Apéritif 

Prix au Verre

Kir Vin Blanc








3.00  €
Kir Bourguignon








3.50  €
Sangria 









4.50  €
Punch Planteur








4.50  €
Cocktail de Fruits








4.50  €
Cocktail des Falaises (pommeau, cidre, crémant)



5.50  €
Cocktail Impérial (mandarine impérial, crémant)



6.00  €
Cocktail Dormy House (Bénédictine, Jus Orange, Champagne)


7.50  €
Américano Maison








6.50  €
Soleil Levant (Soho, jus d’Abricot, Grenadine)



5.50  €
Rayon Vert (Pin sang, Jus de Pamplemousse)



5.50  € 

Ces différents apéritifs vous seront servis accompagnés de feuilletés chauds, d’olives, de crevettes, de tomates cerise, de radis ou autres selon saisons…

Les Conditions Générales de Vente


Les Prix

Nos prix s’entendent service et TVA comprises

Prix sujets à modification sans préavis


Conditions de Réservation

Toute réservation doit être confirmée par écrit (lettre, télécopie, ou bon d’échange.)


Dès confirmation de votre réservation, l’hôtel devra recevoir 30% du

Montant prévisionnel de la facture, non remboursable en cas d’annulation.


Garantie de Couverts

Le nombre de repas à servir doit être confirmé au plus tard 48 heures avant la date de la manifestation; ce nombre sera retenu comme base de la  facturation, au-delà, les repas commandés mais non consommés seront facturés à 50%.


Conditions de Règlement

A réception de la facture (sauf conditions spéciales notifiées par écrit)

Les notes “extra”, non prises en charge par la société doivent êtres réglées 

avant le départ des participants.


Arrivée - Départ

Habituellement les chambres ne sont disponibles qu’au cours de l’après midi.

Informez-nous de l’heure d’arrivée, nous ferons le maximum pour que les chambres soient prêtes à temps.  Les chambres doivent être libérées au plus tard à 12h00.


